Poklicne kompetence, ki jih dijaki razvijajo na prakticnem usposabljanju z delom (PUD) za smer NATAKAR

2. letnik (76 ur)

Zap. |NAZIV DEL IN CASV | DELOVNO VZGOJNI CIUI ZAPISKI V DENEVNIKU TEDNOV
§t. | NANLOG URAH | PODROCIE Dijak: Dijak:
e se seznani z novimi sodelavci, nainom dela
Sprejem ucéencev, totilnica e spozna Ciste in neciste prostore gostinskega
predstavitev N obrata
jedilnica, . . .
1. prehrambnega obrata 8 restavracija e seznanimo ga z zahtevami varstva pri delu
(todilnica, jedilnica, skladitee ' e seznanimo ga z nacinom javljanja izostajanja | narise tloris tocilnice z jedilnico
pomozni prostori) in prenosljivih bolezni po HACAPP-u (obrazec |e zahteve in navodila upostevanja
v dnevniku) HACCP-a 1
e 0svoji spretnosti pri delu z napravami v e opiSe delovno obleko in urejenost
. . tocilnici (hladilne naprave, naprave za tocenje natakarja
Tehniéna urejenost . L . .
. _ in doziranje pija¢, naprave za pripravo toplih
2. tocilnice (naprave, tocilnica . .
vy 30 napitkov, itd.)
skladisca)
e poudarek na varnem delu
e spozna HACCP
e opiSe postopek rocnega ali
VzdrZevanje totiinica e 0svoji pravilno ro€no ali strojno pomivanje strojnega pomivanja posode
3. prostorov, streznega |19 'edilnica, posode e opiSe katero od naprav (hladilno %
inventarja in naprav ) e 0svoji pravilno vzdrZevanje naprav komoro, avtomat za pripravo toplih
napitkov, itd.
e pod mentorstvom pripravlja pogrinjke e napide pravila, katera upostevamo
Pripravljalna dela v e utrjuje noSenje kroznikov pri pripravi kave, opise razlicne vrste
4 pripravljalnici (ofisu), ofis, tocilnica, e kuha kavo na kavnem avtomatu in pripravlja kave (espresso, corretto, macchiato, y
' jedilnici, toCilnici 19 jedilnica druge tople napitke cappuccino, caffe latte, itd.) ’
e (isti in vzdrZuje strezni inventar, ga sortira e opiSe vrste in uporabo streznega
e uposteva nacela varstva pri delu inventarja
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Poklicne kompetence, ki jih dijaki razvijajo na prakticnem usposabljanju z delom (PUD) za smer KUHAR

2. letnik (76 ur)

Zap. |NAZIV DELAIN CASV | DELOVNO VZGOIJNI CILJI ZAPISKI V DENEVNIKU TEDNOV
§t. | NANLOGE URAH | PODROCIE Dijak: Dijak:
— seznani se z novimi sodelavci, na¢inom dela
. " — spozna Ciste in neciste prostore gostinskega
Sprejem ucencev, o .
, . obrata — na kratko opiSe vrsto gostinskega
predstavitev kuhinja s . . .
. — seznani se z zahtevami varstva pri delu obrata
1. prehrambnega obrata pomoznimi ) .. L. L Y . .
. .. 8 ) — seznanimo ga z nacinom javljanja izostajanja |- lahko se narise tloris kuhinje s
(kuhinja, pomoZzni prostori . L . - -
rostori) in prenosljivih bolezni po HACAPP-u postavitvijo kuhinjskega bloka 1
P — zmentorjem pregledata dnevnik in pripravita |- zahteve in navodila upostevanja
nacrt dela v ¢asu PUD-a HACCP-a v kuhinji
Y ) — 0svoji spretnosti pri delu s stroji (mehanska — opiSe delovno obleko in urejenost
Tehniéna urejenost v . .
. - obdelava Zivil) kuharja
2. kuhinje (stroji in kuhinja
30 — poudarek na varnem delu
naprave)
— spozna HACCP
— opiSe postopek rocnega ali
. . . , . . . . strojnega pomivanja posode
VzdrZevanje . — osvoji pravilno ro¢no ali strojno pomivanje N .
kuhinja, — opiSe katero od naprav (hladilno
3. prostorov, posode, 19 . . posode . . 7
) . pomivalnica N . . . . . komoro, parno konvekcijsko pec,
naprav in strojev — 0svoji pravilno vzdrZzevanje naprav in strojev ) .
prekucno ponev, kotel,univerzalni
stroj, itd.
. o iy .. . Y — opiSe postopek dolo¢ene mehanske
. pripravljalnica — spozna razli¢ne nacine mehanske in termicne . N .. .
Mehanska in ) .. . ali termic¢ne obdelave Zivil
Y zelenjave, glavna obdelave Zivil ~ o i
4. termiéna obdelava 19 . . . ) ) . — napiSe recepture jedi az katere je Y
.. . kuhinja, — aktivno sodeluje pri enostavnih postopkih . .
Zivil vy . . .. . uporabljal dolo&ene postopke
slas€i¢arna mehanske in termicne obdelave Zivil
obdelave
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Poklicne kompetence, ki jih dijaki razvijajo na prakticnem usposabljanju z delom (PUD) za smer NATAKAR
3. letnik (228 ur)

Zap. NAZIV DEL IN CASV DELOVNO VZGOJNI CIUI ZAPISKI V DENEVNIKU TEDNOV
st. NANLOG URAH PODROCIE Dijak: Dijak:
Pripravljalna
dela, uporaba osvoji nacela pravilnega ravnanja z streznim . . . L
M . . . o . razdelitev streZnega inventarja in
. o streznega inventarjem in ostalimi sredstvi za delo ) . .
1. Dela v pripravljalnici 38 |. . . . . . . njegova uporaba, vzdrZevanje in 1
inventarja in shranjevanje streZnega inventarja . .
: v Y . shranjevanje
njegovo uposteva nacela varstva pri delu
shranjevanje
napisSe postopek priprave prostora-
.. . jedilnice za postrezbo rednih
spoznava posamezne nacine priprave
. iy obrokov
. pogrinjkov za razli¢éne dnevne obroke ~
T Jedilnica, .y . napise seznam ponudbe v
2. Delo v jedilnici 76 spozna razlicne dnevne obroke (zajtrk, . . . 2
posebne sobe . . . . gostinskem obratu in jo opredeli na
malica, kosilo, popoldanska malica, vecerja)
- . e posamezno vrsto obroka
sodeluje in samostojno streze pijace in jedi o N . L
opiSe dolocen obrok in zanj narise
skico pogrinjka
napisSe postopek priprave prostora-
spoznava posamezne nacine priprave jedilnice za postrezbo rednih ali
pogrinjkov za razlicne dnevne aliizredne izrednega obroka
_— brok o
3. Postrezba jedi 38 Jedilnica, obroke . . o nap|§e seznam ponf.ld.be v ' 1
posebne sobe spozna razlicne dnevne obroke in sodeluje pri gostinskem obratu in jo opredeli na
ponudbi izrednih obrokov posamezne vrsta obrokov
sodeluje in samostojno streze pijace in jedi opiSe dolocen obrok in zanj narise
skico pogrinjka
Se spozna z ponudbo pijac in njihovo opiSe postopek in tehniko ponudbe
. oy . postrezbo razli¢nih vrst vin
Postrezba pijac¢ po Restavracija- i . - . - R
4. . oy 38 |, .. osvoji nacine priprave razlicnih oblik ponudbe napiSe razne vrste pijac in jih 2
ceniku pijac jedilnica o . .
pijac razvrsti med dolocene vrste
ponudba razli¢nih pijac¢ ponudbe
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Poklicne kompetence, ki jih dijaki razvijajo na prakticnem usposabljanju z delom (PUD) za smer KUHAR
3. letnik (228 ur)

zacetnih jedi
sodeluje pri pripravi zacetnih jedi in juh

pripravljal
uposteva pravila varstva pri delu

Zap. NAZIV DEL IN CASV DELOVI!O VZGOJNI CIUI ZAPISKI V DENEVNIKU TEDNOV
st. NANLOG URAH PODROCIJE Dijak: Dijak:
e opisSe katero od naprav (hladilno
komoro, parno konvekcijsko pec,
VzdrZzevanje kuhinja osvoji pravilno ro¢no ali strojno pomivanje prekucno ponev, kotel, univerzalni
1. prostorov, posode, 38 pomiva,Inica posode stroj, itd. 1
naprav in strojev osvoji pravilno vzdrZevanje naprav in strojev opiSe postopek dela na kateri od
naprav in recept jedi za pripravo
katere je uporabil napravo
osvoji tehnike pravilne mehanske obdelave
Mehanska obdelava Zivil se uporabljajo mehansko obdelana
5 Zivil (Ciscenje Zivil, pripravljalnica, spozna strojno in roéno mehansko obdelavo Zivila (testo-Siroki rezanci, krompir, 1
" |lupljenje, rezanje, ...) 38 |kuhinja spozna stroje in naprave za mehansko praZeni, pire itd.)
obdelavo Zivil uposteva pravila varstva pri delu
uposteva nacela varstva pri delu
spoznava posamezne nacine termi¢ne
Termicna obdelava obdelave Zivil na razli¢nih termi¢nih napravah napise recepte jedi katere je
6. 2ivivl (k}Jhanjve, . 76 | glavna kuhinja sam'chs"cojno PriPraylja in pomaga pri pripravi pripira\{ljal (pec“:enje. na.iaru v pecici, )
pecenje, dusenje, razlicnih toplih jedi praZenje v prekucniku itd.)
praZenje) uposteva normative pri sami pripravi, kot pri uposteva pravila varstva pri delu
porcioniranju
osvoji tehnike pravilne mehanske obdelave y Y - .
sivil opiSe tehnoloski postopek priprave
Priprava zaCetnih jedi . _ . . . zacetnih jedi ali juh
7 in juh prlp.ra.vljalmca, spozna hladne in tople zadetne jedi zapite recepture jedi, ki jih je dijak 1
38 | kuhinja spozna tehnologijo priprave hladnih in toplih ’




Priprava glavnih jedi

glavna kuhinja,

spoznava glavne jedi in sladice
samostojno pripravlja in pomaga pri pripravi

opiSe tehnoloski postopek priprave
glavnih jedi ali sladic

: . 38 vna liénih elavnih iedi in sladi N L .
i sladic clat&icarna razlicnih glavni Jf—'dl in s 3d'$ o . napise recepte jedi katere je
uposteva normative pri sami pripravi, kot pri pripravljal
porcioniranju uposteva pravila varstva pri delu
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