Dijaki programa Gastronomija lahko izbirajo opravljanje PUD-a v strezbi ali kuhinji.

Poklicne kompetence, ki jih dijaki razvijajo na prakticnem usposabljanju z delom (PUD) za smer KUHAR
1. letnik (76 ur)

Zap. | NAZIV DELA IN CASV | DELOVNO
. « VZGOJNI CIUJI ZAPISKI'V DENEVNIKU TEDNOV
st. | NANLOGE URAH | PODROCIJE
— osvoji tehnike pravilne in atraktivne . . .
. . — napises pravila, katera upostevamo
mehanske obdelave Zivil . . e
Mehanska obdelava . L Y pri mehanski obdelavi Zivil
wi il fwiwx e e s . I — mehansko obdeluje Zivila, strojno in ro¢no vy .
Zivil (Ciscenje Zzivil, pripravljalnica, . . . — napises recepture jedi, za katere se
1. o . . — pravilno uporablja stroje in naprave za .
lupljenje, rezanje, ...) 30 |kuhinja .. . uporabljajo mehansko obdelana
mehansko obdelavo Zivil .. . v . .
Y N . Zivila (testo-Siroki rezanci, krompir-
— uposteva nacela varstva pri delu .
prazeni, pire itd.) 1
Ly — 0svoji spretnosti termi¢ne obdelave Zivil na — opisSes razlicne postopke termicne
Termic¢na obdelava - . . -
v . . razlicnih termic¢nih napravah obdelave Zivil
zivil (kuhanje, glavna oz. topla . L . e N N
2. . . 30 . — aktivno sodeluje pri termicni obdelavi Zivil — opiSes pripravo zahtevnejsih jedi
pecenje, dusenje, kuhinja Ly v e e ..
ratenije) — spozna sodobne trende termi¢ne obdelave — napises recept jedi, ki se jo je naucil
P J Zivil pripravljati
— opisSe$ posamezen nacin serviranja
- — izdaja in oblikuje jedi na kroznik, plos¢e in v — kombiniranje razli¢nih jedi na
L glavna kuhinja, ) .
3. Izdaja jedi 16 vy namizne grelce krozniku 1
slascic¢arna L .
— spozna sodobne trende porcioniranja jedi — normativi
— posebnosti pri serviranju, itd.
Skupaj: 76 2




Poklicne kompetence, ki jih dijaki razvijajo na prakticnem usposabljanju z delom (PUD) za smer NATAKAR

1. letnik (76ur)

Zap. | NAZIV DELA IN CASV | DELOVNO
. o+ VZGOJNI CIUI ZAPISKI'V DENEVNIKU TEDNOV
st. | NANLOGE URAH | PODROCIE
— pripravlja pogrinjke
Pripravljalna dela v — kuha kavo in pripravlja druge tople "L .
. o . I . — opises pripravljalna dela
pripravljalnici (ofisu), office, tocilnica, napitke N _
O . . .. . . — napiSe pravila, katera
jedilnici, tocilnici 16 |jedilnica — (isti in vzdrZuje strezni inventar, ga . L .
. upostevamo pri pripravi kave,
sortira . -
. . ) opise razlicne vrste kave
— uposteva nacela varstva pri delu .
- — - (espresso, corretto, macchiato, 1
— osvoji spretnosti pri delu z napravami v . .
. J_ p i P P cappuccino, caffe latte, itd.)
todilnici (hladilne naprave, naprave za . .
toZenie in doziranie piiad — opiSe vrste in uporabo
P ; ocenje in doziranje pija¢, naprave za . . .
Pripirava toplih _ ) ) J i Pl _ P streznega inventarja
2. | napitkov, mesanih tocilnica pripravo toplih napitkov, itd.) . . o
v ey 20 ) ] ] . — opiSe ureditev servirne in
pijac in izdaja pijac — pripravlja tople napitke, mesa barske . .
L o ) ] pomozZne mizice
pijace, blokira in obracunava storitve
— dela v skladu z naceli HACCP
— opises pripravo prostora,
o — streZe redne dnevne obroke ) p. ] prib P
e jedilnica, . y jedilnice
Delo v jedilnici in o — strezba sveCanega obroka . o )
. . tocilnica, . — predstavi§ ponudbo jedi-meni
3. drugih prostorih za 36 — spozna ponudbo-meni . T 1
o kavarna, vrt, z izbranimi pijacami
ponudbo jedi in pijac — pripravlja prostor oz. mizo za , .
terasa ) L — skica pogrinjka
meni oz. za svecani obrok .
— opises postopek dela
Skupaj: 76 2




