Gaudeamus igitur,
tuvenes dum sumus.
Post tucundam tuventutem,
post molestam senectutem.
nos habebit humus.

Vivat academia,
vivant profesores!
Vivant membrum qued
libet,
vivat membra que libet,
semper sint in _florae!

Gaudeamus igitur,
iuvenes dum sumus.

Veselimo torej se,
mlada nam je dusa.

Po prijetnostih mladosti,
po nadlozni bo starosti
vse nas Rrila rusa, vse nas
krila rusa.

Naj Zive profesoryi,
vsa akademija!
Ud naj slednji njen Zivi,
naj Zivijo udje vsi,
trajno naj cvetijo!
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@Penina Jeruzalem sec Estate
Stajerska Slovenija
PeLF Jeruzalem-OrmoZ

Nadvojvoda, polsuho, 2023
Stajerska Slovenija
Univerza v Mariboru
Fakulteta za Rmetijstvo in biosistemske vede

Refosk, suho, 2022
Slovenska Istra
Vinakoper

Jaboltni sok,
Univerza v Mariboru
Fakulteta za Rmetijstvo in biosistemske vede

Ora original
Radenska

Negazirana mineralna voda
Radenska

Gazirana mineralna voda

Radenska

MESNA PREDJED
Meso iz tunke, pohorska bunka,
domaca jetrna pasteta, bucna majoneza,

okisan ptujski liik, prah bucnega olja
ali

BREZMESNA PREDIJED
Mariniran buckin karpaco z mocarelo
in gobovo pasteto, bazilikin pesto,
bucna majoneza, oRisan ptujski [ik,

ik

GLAVNA JED

Ocurti pis¢andfi medaljoni v Roruznif Rosmicih,
praZeni Rrompir

V vakuumu pecen goveji hrbet z brusnicno omako,
ocvrte zdrobove Rroglice

Veganski Pad Thai

Svinjski medaljon po likarsko,

sirovi StruRlji

Domaci mladi sir na Zaru
z zelenjavo, mandeljni in bucnim oljem

ik

JEDI PRIPRAVLIENE PRED GOSTI
Peceno Kislo zelje in mini pecenice s slanino

Njoki z buckamsi, suSenimi paradiZniki, gambers,
baziliko in s sveZe naribanim sirom

ik

Solatni bife
Sadni vrt

Torta

Vse informactje glede vsebovanosti alergenov v jedeh dobite
pri streZnem osebju ali na spletni strani Sole.




