
 MATURANTSKI PLES  

2024 

ALERGENI V JEDEH: 

MESNA PREDJED: ( maslo, zelena, jajca, sulfiti, nitriti ) 

 Meso iz tunke, pohorska bunka, domača jetrna pašteta, bučna majoneza, okisan ptujski 

luk, prah bučnega olja. 

 

BREZMESNA PREDJED: ( sulfiti, maslo, laktoza, oreščki ) 

 Mariniran bučkin karpačo z mocarelo in gobovo pašteto, bazilikin pesto, bučna majoneza, 

okisan ptujski luk. 

GLAVNE JEDI: 

 Ocvrti piščančji medaljoni v koruznih kosmičih ( gluten, jajca ), 

 pražen krompir  

 

 V vakuumu pečen goveji hrbet z brusnično omako ( zelena, gluten, sulfiti ), 

 ocvrte zdrobove kroglice ( jajca, gluten, laktoza ) 

 

 Veganski Pad Thai ( soja, arašidi ) 

 

 Svinjski medaljoni po lukarsko ( sulfiti ),  

sirovi štruklji ( gluten, laktoza, jajca, oreščki ) 

 

 Domači mladi sir na žaru z zelenjavo, mandeljni in bučnim oljem ( laktoza, maslo, zelena, 

oreščki ) 

 

JEDI PRIPRAVLJENE PRED GOSTI: 

 Pečeno kislo zelje in mini pečenice s slanino 

 

 Njoki s sušenimi paradižniki, z gamberi, baziliko in s sveže naribanim sirom ( gluten, 

laktoza, jajca, ribe, raki, sulfiti ) 

 

SOLATNI BIFE ( laktoza, sulfiti ) 

 Bučno olje 

 Oljčno olje 



 Balzamični kis ( sulfiti ) 

 Jabolčni kis ( sulfiti ) 

 Vinski kis ( sulfiti ) 

 Smetana ( laktoza ) 

 Jogurt ( laktoza ) 

 Sveža zelišča ( sulfiti ) 

 Zelena solata 

 Zelje 

 Rukola ( sulfiti ) 

 Paradižnik 

 Fižol ( sulfiti ) 

 Kumarice 

 Radič 

 

SADNI VRT ( sulfiti, jagode ) 

 Sveže sadje 

 

TORTA ( gluten, jajca, laktoza, oreščki ) 

 


