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NaSe poslanstvo je iskanje najkvalitetnejSih
sezonskih kav. Verjamemo, da je pri tem zelo
pomembno sodelovanje z vsemi, ki so vpleteni v
pot kave od zrna do skodelice. Zato imamo
direktne kontakte s farmerji in z njimi sodelujemo
in sledimo procesom, katerim je kava podvrzena
pred vstopom v prazarno. Prazenje je zelo
odgovoren proces, saj Zelimo pri prazenju ohraniti
potencial in karakteristike zelenega zrna.

Kavarna Stow je usmerjena v ponudbo sveze
prazene Specialty kave. Nasim gostom Zelimo
omogociti okuSanje kav na nacin, kot ga do sedaj
niso bili vajeni. Poleg sezonskih kav, cascare,
kavnih cvetovimamo redno v ponudbi tudi sladke
in slane pite, smoothie, piva in vina slovenskih
mikro pivovarjev in vinarjev. Trgovinski del ponuja
nakup sveze prazene kave, Cajev Althaus in
opreme za bariste. Smo zastopniki za La Marzocco
espresso aparate.

Z veC kot 20 letnimi izkuSnjami v svetu kave, smo

ustanovili dve Akademiji - v Kamniku in Mariboru,
il k2 AL ter postali vodilna izobrazevalna organizacija na
51P'LOM A | tem podro¢ju. Akademija izvaja tako SCAE tetaje
' ’ za profesionalce, iz razlitnih modulov pod
okriljem autoriziranega trainerja z licenco AST
SCAE, kot tudi teCaje in delavnice za ljubitelje
kave..




SPECIALTY COFFEE ASSOCIATION (SCA) JE VODILNA SVETOVNA ORGANIZACIA, KI PROMOVIRA NAJVISIO KVALITETO KAVE.
IZOBRAZEVALNI SISTEM COFFEE DIPLOMA PREDSTAVLJA NA TISOCE KAVNIH STROKOVNJAKOV, 0D PRIDELOVALCEV KAVE DO BARISTOV
PO VSEM SVETU. SCA JE ZGRAJENA NA TEMELJIH ODPRTOSTI, INKLUZIVNOSTI IN MOCI DELITVE SKUPNEGA ZNANJA.

COFFEE DIPLOMA SYSTEM (CDS) - IZOBRAiEVVALNI SISTEM JE BIL USTVARJEN Z NAMENOM DVIGA STANDARDOV V VSEH SEGMENTIH
KAVNE INDUSTRIJE S SPODBUJANJEM IZOBRAZEVANJA IN DELITVIJO ZNANJA.

VODILNI IZOBRAZEVALNI PROGRAM NA SVETU e

COFFEE DIPLOMA SISTEM NAM OMOGOCA, DA Sl IZBEREMO ZELJENO SMER IZOBRAZEVANJA V KAVNI INDUSTRIJI. IZMED SESTIH
MODULOV IZOBRAZEVANJA IMA VSAK TRI STOPNJE ( FOUNDATION, INTERMEDIATE IN PROFESSIONAL), RAZEN MODULA INTRODUCTION
TO COFFEE, KI JE SAMOSTOJEN MODUL IN VAM GA PRIPOROCAMO ZA VAS PRVI TECAJ. VSAKA STOPNJA IZOBRAZEVANJA VAM PRINASA
TOCKE ZA COFFEE DIPLOMO, ZA KATERO JE POTREBNQ ZBRATI 100 TOCK.

EREEN COFFEE

ROCASTING

(O

FOUNDATION LEVEL (PRVA STOPNJA)
- namenjen vsem, ki zalenjate s spoznavanjem profesionalnega kavnega poklica
- zazaCetnike z ni¢ ali malo predhodnega znanja
- telajtrajaendan

INTERMEDIATE LEVEL (DRUGA STOPNJA)
- namenjen vsem, ki Ze imajo predhodno znanje in Zelijo znanje nadgraditi
- potrebno predhodno znanje in izkuSnje iz smeri tecaja, ki ga opravljate
- teCajtraja dva dni

PROFESSIONAL LEVEL (TRETJA STOPNJA))
- namenjen vsem, ki Zelijo osvajiti najvisje mozno strokovno izobrazbo in znanje
- obvezno opravlien te¢aj Intermediate, obvezno predhodno znanje in vodstvene izkusnje
- teCajtraja tridni

INTRODUCTION TO COFFEE (SAMOSTOJNI MODUL TECAJA)
- namenjen vsem, ki zatenjate s spoznavanjem specialty kavne industrije
- zazacetnike z ni¢ ali malo predhodnega znanja
- telajtrajaendan




PREDAVATELJI /| TRENERJI

Najbolj strokovno usposoblien in izobrazen kader v
Sloveniji s podroc¢ja kavne industrije z AST licenco
mednarodne organizacije Specialty Coffee Association. Z
razlicnimi tecaji in delavnicami tako za profesionalce kot
tudi za ljubitelje kave pokrivamo vsa podrocja od nabave
surove kave, prazenja, senzorike ocenjevanja kvalitete kav
do koncCne priprave skodelice kave.

STOW AKADEMIJA KAMNIK
(Stavba uprave Nektar Natura)
Ekslerjeva 8, 1241 Kamnik

PETER SEVIC
AST Coffee Trainer
Professional Barista

DAMIR JUSOVIC

Food and Beverage Manager STOW AKADEMIJA MARIBOR
Professional Barista (Srednja Gostinska Sola Maribor)
Mladinska ulica 14a, 2000 Maribor

SEBASTJAN PIRC

Barista
KAVARNA STOW LJUBLJANA
(Mestni Muzej Ljubljana)
Gosposka 15,1000 Ljubljiana
ALES TURSIC KONTAKT

EMAIL: akademija@stow.si

CEO /Head Roaster TEL. 00386 (0)31 560805



mailto:akademija@stow.si

BARISTA SKILLS - Foundation 200,00

PRIDOBLJENO ZNANJE

- cupping arabika in robusta

- pot kave od zrna do skodelice

- mlin in espresso aparat osnove
- ekstrakcija, receptura espressa
- mleko in popolna mle¢na krema
- Cisto€a in organiziranost

TeCaj je namenjen, da se nautite delat z kavnim mlinom in
espresso aparatom. Na teCaju se naucite priprave espressa po
recepturi in naucite ustvarit popolno mlecno kremo. Spoznate se
z normativi vseh espresso napitkov.

KDAJ STOPNJA STEVILO UDELEZENCEV
10:00 -15:00 Foundation 6 0seb
SCAE CERTIFIKAT

60,00€ za Clane in ne-Clane
Certifikat SCAin 5 toCk za Coffee Diploma

Cena vkljuCuje DDV in stroSke materialov potrebnih za tecaj.

BARISTA SKILLS - Intermediate 400,00

PRIDOBLJENO ZNANJE

- Sorte in vpliv na okus, kavni procesi

- Analiza pravilne ekstrakcije, senzorika

- Organizacija dela, izratuni, nabava

- Cupping ( azijske, ameriske, afriske kave)
- Latte art napredna tehnika

Na dvodnevnem tefaju pridobite strokovno znanje
profesionalnega barista, osnove senzorike, priprave receptur po
standardu WBC in normativov, ter vodenju specialty coffee
shopa. Nau¢imo se manipulirat z okusom kave z uporabo
spremenljivk kot je temperatura, doza, ¢as in granulacija mletja.

KDAJ STOPNJA STEVILO UDELEZENCEV
2 DNI 10:00 -15:00 Intermediate 6 0seb
SCAE CERTIFIKAT

100,00¢€ za Clane in 180,00€ za ne-Clane
Certifikat SCA in 10 tock za Coffee Diploma

Cena vkljuCuje DDV in stroSke materialov potrebnih za tecaj.

BARISTA SKILLS - Professional 800,00

PRIDOBLJENO ZNANJE

- Znanost, kemija kave in ekstrakcija

- Single origin in meSanice (blend)

- PraZenje in vpliv na okus

- Cupping protokol, okuSanje espressa
- Znanost mleka in latte art

- Analiza kvalitete vode in njen vpliv

- Cafe management

TeCaj je primeren za bariste s precejSnjimi izkuSnjami in ki so
zakljuCili Intermediate stopnjo. Tefaj zajame kavo iz
znanstvenega podroc¢ja in sega v podrocCje od senzorike do
priprave. Za ta teCaj so zaZelene nekajletne izkuSnje vodenja
specialty coffee shopa.

KDAJ STOPNJA STEVILO UDELEZENCEV
3 DNI 10:00 -15:00 Professional 6 0seb
SCAE CERTIFIKAT

180,00€ za ¢lane in 270,00€ za ne-¢lane
Certifikat SCA in 10 toCk za Coffee Diploma

Cena vkljuCuje DDV in stroSke materialov potrebnih za teca,.




INTRODUCTION TO COFFEE

PRIDOBLJENO ZNANJE

- razlike med sortami arabike.
- pot kave od zrna do skodelice
- zgodovino kave

- osnove prazenja

- osnove senzorike

- osnove razli¢nih priprav kave

BREWING - Foundation

PRIDOBLJENO ZNANJE

- razlike med sortami arabike.

- pot kave od zrna do skodelice
- vplivi na okus kave

- razlitne metode priprave kave
- razliCne granulacije mletja

LATTE ART - Basic

PRIDOBLJENO ZNANJE

- zgodovina latte arta

- mleko in znanost

- tehnike penjenja mleka

. kontrast in simetrija

- tehnike vlivanja

- napredna tehnika risanja

125,00 €

Na teCaju pridobite znanje o poti kave od zrna do skodelice. Tecaj
je zasnovan tako, da vas uvede v svet specialty kave.

KDAJ
10:00 -14:.00

STOPNJA
Introduction

MAKSIMALNO STEVILO UDELEZENCEV
10 oseb

SCAE CERTIFIKAT
50,00€ za ¢lane in ne-Clane
Certifikat SCAE in 10 tock za Coffee Diploma

Cena vkljuCuje DDV in stroSke materialov potrebnih za tecaj.

200,00 €

Na tetaju pridobite znanje o pripravi kav na filter in espresso
nacin. Poglobite se v okuse in vplive na dobro ekstrakcijo.

KDAJ
10:00 -15:00

STOPNJA
Foundation

MAKSIMALNO STEVILO UDELEZENCEV
6 0seb

SCAE CERTIFIKAT
50,00€ za ¢lane in ne-Clane
Certifikat SCAE in 5 tock za Coffee Diploma

Cena vkljuCuje DDV in stroSke materialov potrebnih za tecaj.

200,00

Na teCaju pridobite znanje z osnovami latte arta pa vse do
priprave na tekmovanje.

KDAJ
10:00 -15:00

STOPNJA
Base / Competition

MAKSIMALNO STEVILO UDELEZENCEV
4 osebe

Cena vkljuCuje DDV in stroSke materialov potrebnih za teca,.




Delavnice so namenjene, da nas uvedejo v senzoriko zaznavanja
okusov in arom. Spoznali se bomo kako trenirajo profesionalni
okuSevalci kav, ter spoznali okuse nekaterih izjemnih, redkih in
eksoti¢nih vrstin sort kave.

KJE IN KDAJ
Kavarna Stow Ljubljana, Cetrtki 17:00 - 20:00 / sobote 11:00 - 14:00
PRIDOBLJENO ZNANJE MAKSIMALNO STEVILO UDELEZENCEV
- trening: grenko, kislo, slano, sladko 12 oseb

- trening: organske kisline v kavah
- Cupping trening: spoznavanje okusov
- totkovno ocenjevanje kav COE

Cena vkljucuje DDV in stroSke materialov potrebnih za delavnico.

Na delavnici se bomo spoznali s protokolom okuSanja razlicnih
kavnih sort, razli¢no procesiranimi sortami. Spoznali boste okuse
afriskih, azijskih in ameriskih kav.

KJE IN KDAJ
Kavarna Stow Ljubljana, Cetrtki 17:00 - 19:00 / sobote 11:00 - 13:00

MAKSIMALNO STEVILO UDELEZENCEV

20 oseb
PRIDOBLJENO ZNANJE

- osnove cuppinga (oku3anja)
- oku3anje razli¢nih sort kave

Cena vkljucuje DDV in stroSke materialov potrebnih za delavnico.

Na delavnici Coffee and Good Spirits pridobite znanje o ujermanju
med alkoholom in razli¢nimi kavnimi ekstrakti. Spoznajte in
degustirajte najboljnore recepture Signature drink-ov. Na Coffee
And Food Pairing spoznavate razlitne degustacijske menije, kjer
se ujameta hranain kava.

KJE IN KDAJ
Kavarna Stow Ljubljana, ¢etrtki 18:00 - 21:00

COFFEE PAIRING SPIRITS MAKSIMALNO STEVILO UDELEZENCEV

- osnove ujemanja alkohola in kave 8 oseb

- degustacija treh Signature drink-ov

COFFEE PAIRNG FOOD Cena vkljuCuje DDV in stroSke materialov potrebnih
- osnove ujemanja hrane in kave za delavnico.

- degustacijski ve¢ hodni menu s chef
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