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NACRT OCENJEVANJA ZNANJA

IZOBRAZEVALI PROGRAM:

SSI - Gastronomija in turizem

NAZIV POKLICNE IZOBRAZBE:

Gastronomsko turisti¢ni tehnik

PREDMET/STROKOVNI
MODUL: o

PPH - Priprava in postrezba hrane
Strokovno-teoreticne vsebine
e Vsebine prakti¢nega pouka strezbe

1. MINIMALNI STANDARDI ZNANJA

PPH - 2. letnik - Vsebine prakticnega pouka strezbe

ZaokrozZeno vsebinsko podrocje/sklop

Minimalni standardi

A Priprava hrane

Strokovno-teoreti¢ne vsebine: pomen
hladnih uvodnih jedi, juh in enolonénic,
toplih uvodnih jedi, glavnih jedi in sladic

Dijak/dijakinja:

pozna pomen hladnih in toplih uvodnih jedi,
vrste in jih zna umestiti v jedilnik

pozna pomen juh in enolon¢nic, loci vrste in
pozna nacine postrezbe

pozna pripravo pogrinjka za enostavno kosilo in
vecerjo

B Postrezba hrane
Priprava pogrinjkov
Postrezba jedi

zna pripraviti pogrinjek za hladno in toplo
uvodno jed, to postreci in pravilno pospraviti
zna postreci juho na razli¢ne nacine

zna pripraviti pogrinjek za enostavno kosilo za
dve osebi, postreci ter pravilno pospraviti

zna pripraviti pogrinjek za enostavno vecerjo za
dve osebi, postreci ter pravilno pospraviti
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2. NACINI OCENJEVANJA MED SOLSKIM LETOM

Letnik

Vsebinski
sklop

Pisno

Ustno

Prakticno

Drugo (navedi nacin ocenjevanja)

2. letnik

Ucitelj lahko oceni tudi dijakovo dodatno delo, ¢e je dijak seznanjen s kriteriji in na¢inom

ocenjevanja ter se z njimi strinja. Dodatna ocena vpliva na konc¢no oceno modula. Mozne so

tudi druge oblike ocenjevanja znanja po presoji ucitelja.

3. MERILA OCENJEVANJA MED SOLSKIM LETOM

Minimalni standard za pridobitev ocene oz. pozitivho oceno je tudi 85% prisotnost pri pouku
predmeta. Ce je dijak odsoten ve¢ in ga po uciteljevi presoji ni mo¢ objektivno oceniti, je

dijak neocenjen in oceno pridobiva s predmetnim izpitom. Dijak je dolzan k pouku prinasati
dogovorjene potrebscine, urejati zapiske, imeti korekten odnos do predmeta in prisotnih ter
biti v predpisani uniformi za prakti¢ni pouk.

Prakti¢no ocenjevanije:

Raven dosezka

Opis dosezka

Odli¢no (5)

Ucenec delo opravi samostojno, pravilno, natan¢no in zanesljivo. Pozna strokovne
izraze in pravila strezbe ter jih zna ustrezno uporabiti v prakti¢ni situaciji. Pravilno
izbere inventar, pripravi pogrinjek, izvede strezbo in pospravi. Delo je urejeno,
higieni¢no in strokovno.

Prav dobro (4)

Ucenec vecino nalog opravi samostojno in pravilno, pri posameznih manj
pomembnih elementih potrebuje manjsi popravek ali opozorilo. Pravila strezbe in
priprave pogrinjka dobro pozna ter jih vec¢inoma pravilno uporablja.

Dobro (3)

Ucenec dosega temeljne standarde znanja. Nalogo opravi ob obcasni pomodi ali
opozorilu ucitelja. Pozna osnovne vrste jedi, inventar in pravila strezbe, vendar se
pri prakticnem delu pojavljajo napake.

Zadostno (2)

Ucenec doseze minimalne standarde znanja. Ob pomoci ucitelja lahko pripravi
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osnovni pogrinjek in izvede enostavno strezbo. Pri izbiri inventarja, vrstnem redu
strezbe in pospravljanju dela se pojavljajo pogostejse napake.

Nezadostno (1) Ucéenec ne dosega minimalnih standardov znanja. Kljub pomoci ne zna pravilno
pripraviti pogrinjka oziroma izvesti osnovnih postopkov strezbe. Ne pozna osnovnih
pravil, inventarja ali vrstnega reda dela.

4. NACINI IN MERILA OCENJEVANJA ZNANJA PRI IZPITIH

Ce dijak do konca pouka pri posameznih programskih enotah ne doseze minimalnih
standardov znanja, je pri teh predmetih, programskih enotah oziroma modulih negativho
ocenjen ali pa ni ocenjen in opravlja popravne ali dopolnilne izpite v rednih izpitnih rokih. Dijak
lahko opravlja izpit praktiéno. Merila ocenjevanja so enaka kot med Solskim letom.



