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NACRT OCENJEVANJA ZNANJA

IZOBRAZEVALI PROGRAM:

SSI - Gastronomija in turizem

NAZIV POKLICNE IZOBRAZBE: | Gastronomsko turisti¢ni tehnik

PREDMET/STROKOVNI
MODUL:

M 14 - Catering
® Vsebine prakti¢nega pouka strezbe

1. MINIMALNI STANDARDI ZNANJA

M 14 - 4. letnik - Vsebine prakticnega pouka strezbe

Zaokrozeno vsebinsko
podrocje/sklop

Minimalni standardi

A | Catering

Dijak:

- pozna osnovne znacilnosti, namen in oblike cateringa
- pozna posebnosti organizacije in izvedbe catering dogodkov

- Zna pripraviti prostor, opremo, mize in inventar glede na vrsto
dogodka

- zna pripraviti ustrezen pogrinjek in postavitev glede na vrsto
catering ponudbe

- zna izbrati ustrezen jedilni, stekleni in pomoZni inventar
- zna pripraviti in urediti samopostreZni pult oziroma bifejsko
mizo

- zna pravilno razporediti jedi, pijaCe, inventar in pripomocke za
goste

- pozna osnovne oblike cateringa, kot so bife, finger food,
koktajl, poslovna pogostitev in pogostitev na prostem




G

SREDNJA SOLA
ZA GOSTINSTVO
IN TURIZEM
MARIBOR

Mladinska ulica 14/a T
2000 Maribor F

022350010 W www.ssgt-mb.si
02 23 50 021 E ss.gtmb@guest.arnes.si

- zna pravilno pripraviti, postaviti in ponuditi hladne in tople jedi
ter napitke

- pri delu upoSteva vrstni red priprave, postavitve in streZbe

- zna pravocasno dopolnjevati jedi, pijaCe in inventar ter skrbi za
urejenost ponudbe

- pri delu uposteva higienska pravila, varno ravnanje z Zivili in
ustrezne temperature hrane

- zna ustrezno komunicirati z gosti ter upoStevati njihove Zelje in
posebnosti

- zna sodelovati z drugimi ¢lani ekipe pri pripravi in izvedbi
catering dogodka

- zna po koncani prireditvi pospraviti inventar, opremo in prostor
ter pravilno ravnati z ostanki hrane

- pri izvedbi cateringa zagotavlja strokovno, ucinkovito,
higiensko in estetsko izvedbo storitve.

2. NACINI OCENJEVANJA MED SOLSKIM LETOM

Letnik

Vsebinski
sklop

Ustno Pisno Prakticno Drugo (navedi nacin
ocenjevanja)

4. letnik

Seminarska naloga

Ucitelj lahko oceni tudi dijakovo dodatno delo, ¢e je dijak seznanjen s kriteriji in na¢inom

ocenjevanja ter se z njimi strinja. Dodatna ocena vpliva na kon¢no oceno modula. MozZne so

tudi druge oblike ocenjevanja znanja po presoji ucitelja.

3. MERILA OCENJEVANJA MED SOLSKIM LETOM

Pri prakticnem pouku je obvezna uporaba Solske uniforme, razen v dogovorjenih primerih.
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Prakti¢no ocenjevanije:

Raven dosezka Opis dosezka

Odli¢no (5) Dijak pozna vso s katalogom znanja predpisano snov, jo dobro razume, jo
samostojno uporablja, pravilno presoja in sklepa, ko brez napak resuje razlicne
probleme. Zna povezovati dejstva, navaja izvirne argumente, izoblikuje lasten,
izviren pogled na problematiko ter zmore povezovati, presojati in primerjati
pedagoska znanja.

Prav dobro (4) Dijak zanesljivo obvlada u¢no snov in prakti¢no uporablja znanje. Dela le manjse
napake pri povezovanju dejstev, ki jih na uciteljevo pobudo takoj odpravi. Navaja
uciteljeve argumente, razlaga znane primere in zna povezovati prakti¢ne izkusnje s
teoreti¢nimi vsebinami.

Dobro (3) Dijak obvlada osnovno predpisano znanje, toda pri uporabi in povezovanju dejstev
ni popolnoma zanesljiv in samostojen; - ne dela bistvenih napak pri razlaganju
dejstev, pri cemer sta argumentacija in sklepanje pomanjkljiva ter splosna; - pri
izrazanju potrebuje dodatna uciteljeva vprasanja.

Zadostno (2) Dijak skopo reproducira bistveno snov iz katalogov znanj, navaja nekaj pomembnih
dejstev, argumentacija je nejasna, sklepi so pomanjkljivi; - se slabo izraza,
odgovarja v pretrganih in nedokoncanih povedih, do odgovorov pride s pomocjo
uciteljevih dodatnih vprasan.

Nezadostno (1) Dijak ne odgovarja; - ne pozna ucne snovi ali pozna le posamezna dejstva; -
argumentacije ni, sklepanje je napacno; - odgovori so nejasni, tezko odgovarja brez
pomoznih vprasanj; - uciteljeve pomoci ne zna izkoristiti; - odgovori se ne nanasajo
na postavljeno vprasanje.

Prakticni izdelek pri strezbi

KRITERUI ZA OCENJEVANJE SEMINARSKIH IN PROJEKTNIH NALOG
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Kriterij 0 - 10 tock 0 - 10 tock tocke
oblikovanje | zajetost in pravilna razporejenost | izvirnost in estetskost oblikovanja
vseh predpisanih elementov naloge (slikovno gradivo, tabele, grafi,
naloge zemljevidi)
skupno 10 10 20
stevilo tock
kriterij 0 - 10 tock 0 - 10 tock 0 - 10 tock 0 - 10 tock
vsebina upostevanje strokovnost upostevanje smiselne in jasne
teme virov povezave vsebin
skupno 10 10 10 10 40
stevilo tock
kriterij 0 - 10 tock 0 - 10 tock 0 - 10 tock 0 - 10 tock
zagovor razumljivost, prosti govor, uporaba avdio | predstavitev
jasnost, prosti govor z | vizualnih lastnoroc¢no
glasnost,Zivost opornimi pripomockov izdelanih izdelkov
tockami, ( plakati, ( demonstracija,
le branje prosojnice, degustacija,
projektor ) animacija)
skupno 10 10 10 10 40
stevilo tock
vsota tock 100

4. NACINI IN MERILA OCENJEVANJA ZNANJA PRI IZPITIH

Ce dijak do konca pouka pri posameznih programskih enotah ne doseze minimalnih
standardov znanja, je pri teh predmetih, programskih enotah oziroma modulih negativho
ocenjen ali pa ni ocenjen in opravlja popravne ali dopolnilne izpite v rednih izpitnih rokih. Dijak
lahko opravlja izpite ustno in s prakti¢nim izdelkom oziroma storitvijo z zagovorom. Merila
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ocenjevanja so enaka kot med Solskim letom. Pri ustnem izpitu se pripravi vsaj pet izpitnih
listkov veg, kot je dijakov v skupini, ki opravljajo izpit. Vsak dijak izbere izpitni listek in ima
pravico do ene menjave.

Izdelava izdelka oziroma storitve skupaj z zagovorom lahko traja najvec Sest Solskih ur. Ustni
del izpita, zagovor izdelka oziroma storitve traja najve¢ 20 minut. Za ustni del izpita ima dijak

po dodelitvi vprasanja pravico do 15-minutne priprave.

Dijak ima prisotnost pri pouku 85% ter hodi k pouku v popolni strezni uniformi.



