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NAČRT OCENJEVANJA ZNANJA

IZOBRAŽEVALI PROGRAM: PTI – Gastronomija

NAZIV POKLICNE IZOBRAZBE: Gastronomski tehnik

PREDMET/STROKOVNI 

MODUL:
PUD_Praktično usposabljanje z delom

1. MINIMALNI STANDARDI ZNANJA

1 in letnik

Zaokroženo vsebinsko področje/sklop Minimalni standardi

A

Aktivno delo v kuhinji ali strežbi

 redno in urejeno prihaja na delo

 sodeluje v procesu dela v kuhinji ali strežbi

 tedensko sodeluje v procesu dela v obsegu 38 ur

B

Dnevnik

 v dnevnik zapisuje sodelovanje pri delu in nova 

znanja, katera je osvojil 

 čitljivo napisan dnevnik

 upošteva strokovne izraze in uporablja slovenski 

knjižni jezik

2. NAČINI OCENJEVANJA MED ŠOLSKIM LETOM

Letnik Vsebinski

sklop
Pisno Ustno Drugo

1. letnik
A, B

100% realizacija ur in urejen dnevnik je

pogoj za opravil

Če dijak manjka in ne doseže 100 % realizacije prisotnosti, mora manjkajoče ure nadoknaditi

v času letnih počitnic!

Organizator PUDa   za delodajalca izstavi novo napotnico.




