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Solsko leto 2025/26

IZVEDBENI KURIKUL ZA PROGRAM PTI GASTRONOMIJA
G4.A

Solsko leto 2025/2026

1. Naziv in sedez sSole

SREDNJA SOLA ZA GOSTINSTVO IN TURIZEM MARIBOR
Mladinska ulica 14/a, 2000 Maribor

Ravnatelj:

Sonja Porekar Petelin

2. Osnovni podatki

2.a. Struktura vpisanih

Oddelek | Razrednik SF.EVIIO
dijakov
G4. A Tanja Slacek 25
Skupaj 25
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2.b. Predmetnik
1. letnik
35 tednov
Oznaka Programske enote . urna
KT
teden | leto
A - Splosnoizobrazevalni predmeti
P1 Slovensc¢ina 4 140 7
P2 Matematika 3 105 5
1. Tuji jezik / AN
P3 4 140 7
1. Tuji jezik / NE
P4 Umetnost 0,88 | 30 2
P5 Zgodovina 1,18 | 40 2
P6 Geografija 1,14 | 40 2
P7 Sociologija/Psihologija 1,18 | 40 2
P9 Fizika 1,18 | 40 2
P10 Kemija 1,18 | 40 2
P11 Biologija 1,18 | 40 2
P12 Informatika 1,71 | 60 3
P13 Sportna vzgoja 214 75 | 4
Skupaj A 23 | 790 | 40
B — Strokovni moduli
KUH 70
PRE 35
M4 Obroki in dogodki z animacijo 175 8
STR 35
GOP 35
Skupaj B 6 175 | 8
Od tega:
C - Prakticno izobrazevanje v Soli
Prakti¢ni pouk ‘ ’ 105 ‘
€ - Prakti¢no izobrazevanje pri delodajalcu
Prakti¢no usposabljanje z delom ‘ 38 ‘ 76 ‘ 3
D - Interesne dejavnosti
Interesne dejavnosti ‘ 2 ’ 64 ‘ 3
E — Odprti kurikulum
Anglescina za potrebe stroke
TIPS 2 70 2
Nemscina za potrebe stroke
i i 3 ialni KUH 50
PPS) F’rlPrava in postrezba specialnih 100 4
jedi STR | 50
Skupaj E 102 | 170 | 6
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Na ravni Sole

Skupaj pouka (A+B+E) 1135
Skupaj prakti¢nega izobrazevanja (C+€) 181
Skupaj izobrazevanja v Soli (A+B+D+E) 1199
Skupaj (A+B+C+D+E) 1275
Poklicna matura (izdelek oziroma storitev in zagovor)

Skupaj kreditnih tock

Stevilo tednov izobraZzevanja v $oli 35
Stevilo tednov prakti¢nega usposabljanja z delom 2
Stevilo tednov interesnih dejavnosti 2
Skupno Stevilo tednov izobraZzevanja 39
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2.c. Seznam uditeljev-izvajalcev

Oznaka | Programske enote 4G. A
A - Splosnoizobrazevalni predmeti
P1 Slovenscina T. Emersic¢
P2 Matematika I. Tos
1. Tuji jezik / AN R. Kovacevié¢
P 1. Tuji jezik / NE /
P4 Umetnost R. KoSec
P5 Zgodovina V. Mesic¢
P6 Geografija S. Ris Primec
P7 Sociologija S. Matekovié
P9 Fizika M. Zigart
P10 Kemija K. Suban
P11 Biologija N. Lorenci¢
P12 Informatika V. Pekusek
P13 | Sportna vzgoja :<..L§(:avg§f|a
B — Strokovni moduli
KUH ; ?r:wnc;i kar
PRE | M. Pajnik
M4 Obroki in dogodki z animacijo "
STR B. Korosec,
S. Benkovi¢
GOP |T. Slacek
€ - Prakti¢no izobrazevanje pri delodajalcu
Prakti¢no usposabljanje z delom T. Krajnc
D - Interesne dejavnosti
Interesne dejavnosti
E — Odprti kurikulum
Anglescina za potrebe stroke /
TIPS
Nemscina za potrebe stroke A. Brumec
KUH | S Zitnik
pPS) Priprava in postrezba specialnih R. Smonkar
jedi STR B. Korosec,
S. Benkovi¢
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3. Odprti kurikulum

Odprti kurikulum je nastal ob sodelovanju lokalnih partnerjev, predstavnikov obrtne in gospodarske
zbornice. Cilji odprtega kurikula in katalogi znanj za posamezno programsko enoto oziroma
vsebinskega sklopa so priloga izvedbenega kurikuluma.

Odprti kurikulum je oblikovan na osnovi :
e usklajenosti s socialnimi partner;ji,

e ustreznosti standardov znanja,
e razvojnih priloZnosti Sole in stroke kot take.

Dodane vsebine-moduli so razvidni iz spodaj navedene tabele. Vsebine v modulih nudijo dijakom
naslednje kompetence:
e znajo se strokovno izrazati v tujem jeziku,

e znajo uporabljati specialna zZivila v jedeh in sodobne trende priprave jedi
e znajo pravilno in na atraktiven nacin postreci specialne .

Namen in cilji odprtega kurikula:
e zvsebino odprtega kurikula dopolnjujemo izobrazevalni program v skladu s poklicnimi
standardi, ki so bili osnova za pripravo programa,
e dosedi boljSo zaposljivost dijakov,
e doseci vecjo uspesnost dijakov pri nadaljnjem izobrazevaniju.

E — Odprti kurikulum

Anglescina za potrebe stroke
TIPS 2 70 2
Nemscina za potrebe stroke

_ ] . - KUH | 50
pPS) F’r|prava in postrezba specialnih 100 | 4
jedi STR 50
Skupaj E 102 | 170 | 6
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4. Pregled izvedbe modulov in programskih enot

Stevilo ur po naéinu izvedbe

jedi

Teoreticni Druge
Ime predmeta / modula Teoretini | Prakti¢ni n oblike
. prakti¢ni dela- Skupaj
pouk pouk, vaje pouk projektni

skupaj tedni
Slovenscina 140 - - - 90
Matematika 105 - - - 90
Tuji jezik / NE 140 - - - 60
Tuji jezik / AN 140 - - - 60
Umetnost 30 - - - 33
Zgodovina 40 - - - 40
Geografija 40 - - - 40
Sociologija 40 - - - 40
Fizika 40 - - - 40
Kemija 40 - - - 40
Biologija 40 - - - 40
Informatika 60 - - - 60
Sportna vzgoja 75 - - - 75
M 4 Obroki in dogodki z animacijo 70 105 175 - 175
Tuji jezik za potrebe stroke 70 - - - 70
Priprava in postrezba specialnih i 100 100 i 100
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5. Opredelitev drugih oblik vzgojno-izobrazevalnega dela

5.a. Prakti¢no usposabljanje z delom

Prakti¢no usposabljanje z delom (PUD) omogoca doseganje ciljev, ki jih Sola ne more uresniciti.
Dijak v delovnem procesu pri delodajalcu poleg prakti¢nega znanja in spretnosti pridobi tiste
spretnosti, ki jih v Solskih delavnicah ni mo¢ pridobiti, predvsem:

— socializacijo v delovnem okolju,

— dinamiko realnega delovnega procesa,
— skupno odgovornost za kakovost opravljenega dela.

Dijaki opravljajo po sklepu zavoda za 1. in 2. letnik PUD v ¢asu pocitnic v 1. letniku, to je 76 ur oziroma
2. tedna. PUD opravljajo v obratovalnicah z objavljenega seznama na spletni strani Sole.

Lahko pa so napoteni na PUD v skladu z dogovorom Sole tudi med vikendi glede na potrebe lokalnega
gospodarstva.

5.b. Interesne dejavnosti

Interesne dejavnosti so sestavni del predmetnikov izobraZevalnih programov. Ceprav je namen
interesnih dejavnosti razbremeniti dijake Solskega pouka, pomenijo med drugim tudi enega od
nacinov za razsirjanje in poglabljanje sploSnega in posebnega znanja, povezanega s cilji izobrazevalnih
programov, Se posebej z uresni¢evanjem ciljev klju¢nih kompetenc. Hkrati je z interesnimi dejavnostmi
dijakom omogoceno, da odkrivajo tudi podrocja, ki niso opredeljena s programom, po katerem se
izobraZujejo, ter da spoznavajo in razvijajo svoje talente.

Prisotnost dijakov pri interesnih dejavnostih je obvezna. Prisotnost dijakov preverjajo ucitelji
spremljevalci in porocila oddajo razrednikom. Ure so navedene pri posameznih programih in pri
posameznih izobraZevanjih. Del proste izbire dijaka je vklju¢en v vsebine, povezane s programom ali v
obvezne vsebine. Dijakom s tem zagotavljamo pridobitev kompetenc s podrocja stroke.

Dijaki, ki ne bodo izpolnili interesnih dejavnosti, bodo manjkajo¢e obveznosti opravili v skladu s
Solskimi pravili:

20. ¢len
(interesne dejavnosti)
Dijaki morajo imeti 85-odstotno prisotnost pri interesnih dejavnosti (ID). Ce je prisotnost niZja, lahko
dijaki nekatere dejavnosti nadoknadijo v dogovoru z izvajalcem ID izven predpisanih terminov, ¢e so

bili na predpisanih aktivnostih odsotni iz opravi¢enih razlogov (zdravstvene tezave). Ce dijak ob koncu
Solskega leta nima 85-odstotne prisotnosti pri ID, le-teh ni opravil.
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5.c. Razredne ure

Razredne ure se izvajajo pod vodstvom razrednika, na pobudo razrednika, dijakov ali starSev tudi v
sodelovanju s Solsko svetovalno delavko. Pri izbiri tematik se upostevajo pobude dijakov in starSev ter
potrebe Solskega prostora.

6. Nacrt svetovanja in strokovne podpore dijakom

Solska svetovalna delavka pri svojem delu dijakom, uciteljem in star§em pomaga na podrogjih:

ucenja in dela,

Solske kulture, klime, vzgoje in reda,
telesnega, osebnega in socialnega razvoja,
Solanja in poklicne orientacije,
socialno-ekonomskih in ¢ustvenih stisk,

skrbi za dijake s posebnimi potrebami.

Podrobneje je delo definirano v okviru letnega delovnega nacrta Solske svetovalne sluzbe.
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7. Casovni razpored preverjanja in ocenjevanja znanja

Solsko leto 2025/26 je razdeljeno v dve ocenjevalni obdobji:

e Prvo ocenjevalno obdobje se pricne s 2. 9. 2025 in zakljuci 15. 1. 2026. Obvestilo o uspehu
dobijo dijaki praviloma v prvem tednu po ocenjevalni konferenci.

e Drugo ocenjevalno obdobje se pri¢ne 16. 1. 2026 in se zakljuci 23. 6. 2026.

8. Spremljanje nacrta preverjanja in ocenjevanja znanja

Analizo uspeha oddelka izdela razrednik pred vsako ocenjevalno konferenco. Casovna analiza uspeha
dijakov se opravlja v istih obdobjih, kot so definirana ocenjevalna obdobja. Na podlagi analize uspeha
se pripravijo individualizirani nacrti izobrazevanja za dijake, ki ne dosegajo minimalnih standardov
znanj in niso pridobili pozitivnih ocen.

11
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9. Priloge

1. Letna ucna priprava z nacrtom preverjanja in ocenjevanja znanja.
Vklju¢evanje integriranih klju¢nih kompetenc pri posameznih programskih enotah in modulih.
3. Solski koledar za 1. GA oddelek.

N

Priloga 1: Izvedbeni kurikuli programskih enot in modulov

Skupna letna ucna priprava za 1. letnik PTI Gastronomija

Izvedbeni kurikuli za posamezne programske enote in module so razporejeni po vrstne redu
predmetnika za 1. letnik. Vsak izvedbeni kurikul vsebuje minimalne standarde za posamezno vsebinsko
podrocje in nacin preverjanja znanja. Za module je izdelana tabela timskega ocenjevanja.

12



Programska enota/modul : Slovenscina Letnik: | 1. Stev. ur: 140 Ucitelj/i: T. Emersi¢
. . . Stevilo | . . N .

Zaokrozeno vsebinsko podroéje/sklop ur Ucni cilji Minimalni standardi

A Besedilne vrste, pravopis, oblikoslovje 35 Dijak: Dijak:

- intervju, 1. Ob obravnavi besedil dijaki vodeno povzemajo

- pogajalni pogovor,

- prepricevalni pogovor radijska/televizijska
predstavitev osebe,

- radijsko/televizijsko porocilo,

- reportaza

-polozZaj slovenskega jezika

-pravorec¢na in pravopisna pravila

-oblikoslovje

tipi¢ne lastnosti besedilnih vrst, funkcijskih zvrsti,
slogovnih postopkov, besednih vrst, stavénih
¢lenov ipd.

2. Ob besedno-slovnicni raz¢lembi zapisanih
besedil dijaki sistemati¢no nadgrajujejo svoje
poznavanje temeljnih jezikoslovnih pojmov ter
njihovih bistvenih znacilnosti.

3. Dijaki iz definicij in opisov spoznavajo temeljne
jezikoslovne pojme, jih prepoznavajo v
obravnavanih besedilih ter uporabljajo pri
interpretaciji novih besedil in pri njihovih
medsebojnih primerjavah.

4. Dijaki poglabljajo svojo jezikovno ozave$¢enost
s spoznavanjem vloge in poloZaja slovenskega
jezika v sodobnosti in preteklosti.

5. Dijaki sistemati¢no spoznavajo temeljna
pravorecna in pravopisna pravila slovenskega
knjiznega jezika, kar prispeva k njihovi jezikovni
kultiviranosti.

1. Dijaki raz€lenjujejo in analizirajo govore ter jih
jezikovno in slogovno vrednotijo (navedba
besedilne vrste in funkcijske zvrsti, teme in
bistvenih podatkov besedila, obnova in povzetek
vsebine, slovni¢na in pravopisna pravila).

2. Dijaki so zmozni samostojno pripraviti razlicne
vrste pogovorov in samostojnih govornih
nastopov.

3. Dijaki znajo navesti vrste besedil, jih
prepoznavati in uporabljati glede na okolisc¢ine.

13
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B Knjizevnost od antike do romantike 35 Dijak: Dijak:

Anti¢na knjizevnost

Homer, Odiseja (ob izbranih odlomkih)
Sofoklej, Kralj Ojdip

Biblija

Prilika o izgubljenem sinu

Srednji vek

BriZinski spomeniki (1)

Renesansa

Shakespeare, Romeo in Julija

Cervantes, Don Kihot

Slovenska reformacija, protireformacija in barok
Svetokriski, Na noviga lejta dan
Razsvetljenstvo

Vodnik, Dramilo

Linhart, Ta veseli dan ali Maticek se Zeni
Evropska romantika

Puskin, Jevgenij Onjegin

Byron, Parizina

1. Dijaki samostojno povzemajo bistvene

znacilnosti literarnozgodovinskih obdobij in smeri.

2. Literarnozgodovinsko in literarnoteoretsko
znanje uporabljajo pri interpretaciji besedil in pri
njihovih medsebojnih primerjavah.

3. Opisujejo in definirajo temeljne

literarnozgodovinske in literarnoteoretske pojme.

4. Dijaki Sirijo literarno in splosno razgledanost z
ekskurzijami, s spoznavanjem sodobnega
literarnega in kulturnega Zivljenja ter Zivljenja
literature v obcilih.

1. Dijaki samostojno povzemajo bistvene
znacilnosti literarnozgodovinskih obdobij in smeri.
2. Literarnozgodovinsko in literarnoteoretsko
znanje uporabljajo pri interpretaciji besedil in pri
njihovih medsebojnih primerjavah.

3. Opisujejo in definirajo temeljne
literarnozgodovinske in literarnoteoretske pojme.
4. Besedilo uvrstijo v literarno vrsto, zvrst,
prepoznajo temo, motive in sporocilo.

5. Besedilo vsebinsko, jezikovno in slogovno
razclenijo, analizirajo.

6. Besedilo vrednotijo in ga aktualizirajo.

C Besedilne vrste, skladnja

35

Dijak:

Dijak:

- uradna izjava,

- prijava in pritozba,

- (Casopisno) porocilo in (¢asopisno) obvestilo,
- oznaka osebe,

- Zivljenjepis

- oznaka osebe,

- referat,

- zapisnik,

-skladnja

1. Ob obravnavi besedil dijaki vodeno povzamejo
tipi¢ne lastnosti besedilnih vrst, funkcijskih zvrsti,
slogovnih postopkov, besednih vrst, stavcnih
¢lenov ipd.

2. Ob besedno-slovnic¢ni raz¢lembi zapisanih
besedil dijaki sistemati¢no nadgrajujejo svoje
poznavanje temeljnih jezikoslovnih pojmov ter
njihovih bistvenih znacilnosti, in sicer:
sporocanjskih, besedoslovnih, stilisticnih,

1. Dijaki razclenjujejo in analizirajo besedila ter jih
jezikovno in slogovno vrednotijo (navedba
besedilne vrste in funkcijske zvrsti, teme in
bistvenih podatkov besedila, obnova in povzetek
vsebine, slovni¢na in pravopisna pravila).

2. Dijaki so zmozni samostojno pripraviti razlicne
vrste pogovorov in samostojnih govornih
nastopov. 3. Dijaki znajo navesti vrste besedil, jih
prepoznavati in uporabljati glede na okolis¢ine.
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oblikoslovnih, skladenjskih, besediloslovnih in
besedotvornih pojmov.

3. Dijaki iz definicij in opisov spoznavajo temeljne
jezikoslovne pojme, jih prepoznavajo v
obravnavanih besedilih ter uporabljajo pri
interpretaciji novih besedil in pri njihovih
medsebojnih primerjavah.

4. Dijaki poglabljajo svojo jezikovno ozavescenost
s spoznavanjem vloge in poloZaja slovenskega
jezika v sodobnosti in preteklosti.

5. Dijaki sistemati¢no spoznavajo temeljna
pravorecna in pravopisna pravila slovenskega
knjiznega jezika, kar prispeva k njihovi jezikovni
kultiviranosti.
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D 35 Dijak: Dijak:
Romantika na Slovenskem 1. Dijaki samostojno povzemajo bistvene 1. Dijaki samostojno povzemajo bistvene
Preseren, Krst pri Savici, Sonetni venec (1., 7., 8. in znacilnosti literarnozgodovinskih obdobij in smeri. | znacilnosti literarnozgodovinskih obdobij in smeri.
15. sonet), Zdravljica 2. Literarnozgodovinsko in literarnoteoretsko 2. Literarnozgodovinsko in literarnoteoretsko
Evropski realizem (in naturalizem) znanje uporabljajo pri interpretaciji besedil in pri znanje uporabljajo pri interpretaciji besedil in pri
Flaubert, Gospa Bovary njihovih medsebojnih primerjavah. njihovih medsebojnih primerjavah.
Dostojevski, Zlocin in kazen 3. Opisujejo in definirajo temeljne 3. Opisujejo in definirajo temeljne
Zola, Beznica literarnozgodovinske in literarnoteoretske pojme. | literarnozgodovinske in literarnoteoretske pojme.
Ibsen, Nora 4. Dijaki Sirijo literarno in splosno razgledanost z 4. Besedilo uvrstijo v literarno vrsto, zvrst,
Med romantiko in realizmom na Slovenskem ekskurzijami, s spoznavanjem sodobnega prepoznajo temo, motive in sporocilo.
Levstik, Martin Krpan literarnega in kulturnega Zivljenja ter Zivljenja 5. Besedilo vsebinsko, jezikovno in slogovno
Tavcar, V Zali literature v obdilih. raz€lenijo, analizirajo.
Jenko, Tilka 6. Besedilo vrednotijo in ga aktualizirajo.
Jurcié¢, Deseti brat
Tavcar, Visoska kronika
Jenko, Obrazi (uvodni, V., VII., X.)
Gregorcic, Njega ni
Askerc, Mejnik
:l;;t:nskl Pisno Ustno Prakticno Drugo- vpisi nacin ocenjevanja
A X (in/ali) x
B X (in/ali) x
C X (in/ali) x
D X (in/ali) x
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Programska enota/modul : Matematika Letnik: | 1. Stev. ur: 105 | Ucitelj/i: Irena To$
ZaokroZeno vsebinsko podroéje/sklop Stevilo ur Ucni cilji Minimalni standardi
LINEARNA FUNKCUA 20 Dijak: Dijak:

Definicija funkcije in lastnosti
Definicija linearne funkcije in njen graf
Enacbe premice

Linearna enacba in neenacba

vk W R

Sistem dveh linearnih enacb z dvema
neznankama

usvoji definicijo funkcije in lastnosti funkcije
ponovi definicijo funkcije,

obnovi znanje o linearni odvisnosti, linearni
funkciji, grafu linearne funkcije, eksplicitni
enacbi premice in linearni enachi,

uporablja razli¢éne oblike enacb premic,
prepozna in resi linearno enacbo in
neenacbho,

prepozna in resi sistem linearnih enacb.

pozna definicijo realne funkcije realne
spremenljivke,

pozna lastnosti realnih funkcij in jih zna
opisati ob primeru;

zna uporabiti razlicne nacine predstavitve
funkcije (funkcijski predpis, tabelo, graf),
zna dolociti intervale, na katerih je funkcija
pozitivna oz. negativna,

pozna in razume pomen parametrov k in n
in zna zapisati enacbo premice skozi tocki
ter enacbo vzporednice k premici

pozna eksplicitno, implicitno in segmentno
obliko enacbe premice ter pomen
parametrov v teh enacbah,

zna smiselno pretvarjati enacbo premice iz
ene oblike v drugo,

zna analiti¢no resiti linearno enacbo in
neenacbo ter razume algebrski in graficni
nacin reSevanja linearne neenacbe

zna analiti¢no in s pomocjo tehnologije
resiti sistem dveh linearnih enacb z dvema
neznankama ter razume pomen resitve na
algebrski in grafi¢ni nacin.
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B POTENCNA IN KVADRATNA FUNKCIJA 30 Dijak: Dijak:

o vk~ W Nk

Potence s celimi eksponenti

Definicija potenéne funkcije in njen graf
Definicija kvadratne funkcije in njen graf
Oblike enacbe parabole

Kvadratna enacba in njena uporaba

Kvadratna neenacba

usvoji pravila za racunanje s potencami s
celimi eksponenti in zna ra€unati z njimi,
prepozna potencno odvisnost in jo razlikuje
od drugih odvisnosti,

pozna in uporablja lastnosti potencne
funkcije,

nariSe graf potencne funkcije,

obnovi znanje o kvadratni funkciji, o razli¢nih
oblikah enacb in o grafu kvadratne funkcije,
prepozna kvadratno funkcijo,

uporablja lastnosti kvadratne funkcije,
nariSe graf kvadratne funkcije

ponovi pravila za razstavljanje izrazov
(Vietovo pravilo, razlika kvadratov, kvadrat
dvoclenika)

prepozna in resi kvadratno enacbo in
neenacbo,

resSuje realisticne probleme in modelira
realisticne pojave s kvadratno funkcijo.

zna racunati s potencami s celimi
eksponenti,

prepozna potencno odvisnost iz razli¢nih
predstavitev (besedilo, tabela, graf) ter jo
zna lociti od linearne,

pozna zapis potencne funkcije ter lastnosti
potencnih funkcij

dijak zna narisati graf potencne funkcije
f(x)=a(x-p)" +g z upostevanjem lastnosti
potencnih funkcij ter premikov in raztegov
funkcije ali s tabeliranjem,

razume kvadratno funkcijo kot primer
potencne funkcije,

pozna splosno, temensko in nicelno obliko
enacbe kvadratne funkcije ter pomene
njihovih koeficientov,

zna smiselno pretvarjati enacbo kvadratne
funkcije iz ene oblike v drugo,

zna dolociti teme in nicle kvadratne funkcije
ter narisati njen graf,

zna analiti¢no in s pomocjo tehnologije
reSiti kvadratno enacbo in neenacbho ter
razume pomen resitve na algebrski ali
graficni nacin,

dijak razume povezavo med niclami
kvadratne funkcije in resitvami kvadratne
enacbe.
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C Eg\'l;x:iNliUNKCIJE IN GEOMETRUA V 30 Dijak: Dijak:
e ponovi definicije geometrijskih likov in e zna uporabiti Pitagorov izrek v nalogah,
1. Geometrijski liki njihove lastnosti, e zna uporabiti kotne funkcije v razli¢nih likih
2. Pitagorov izrek e  ponovi Pitagorov izrek in uporabo v razli¢nih (pravokotni trikotnik, romb, enakokraki
likih, trikotnik, enakokraki trapez),
3. Kotne funkcije ostrih kotov e usvoji definicije kotnih funkcij ostrega kota, | ®  zna uporabiti zveze med kotnimi funkcijami,
4. Merjenje v geometriji e pozna vrednosti kotnih funkcij za kote 30°, e povezuje matemati¢na znanja s svojim
45°in 60°, strokovnim podrocjem in Zivljenjskimi
e ponovi formule za raunanje plos¢in situacijami
geometrijskih likov e racuna ploscine in obsege likov:
e usvoji sinusni in kosinusni izrek ter Heronov paralelograma, trikotnika, trapeza, deltoida,
obrazec. kroga, kroZnega izseka
e pozna sinusniin kosinusni izrek in ju
uporablja v razli¢nih likih
e zna uporabiti Heronov obrazec v trikotniku.
D | EKSPONENTNA IN LOGARITEMSKA FUNKCIJA 25 Dijak: Dijak:
e usvoji pojem koren poljubne stopnje, e racuna vrednosti izrazov kjer nastopajo
1. Potence z racionalnimi eksponenti in e pozna pravila za raéunanje s koreni poljubnih koreni,
koreni poljubnih stopen] stopenj in zna rac¢unati z njimi, e znaracunati s potencami s celimiin
e usvoji potence z racionalnimi eksponenti in racionalnimi eksponenti v preprostih
2. Definicija eksponentne funkcije in njen zna raéunati z njimi, nalogah,
graf e |oci eksponentno funkcijo od potencne, e znaracunati s koreni poljubnih stopenj v
e prepozna in razume eksponentno rast, preprostih nalogah,
3. Eksponentna enacba e pozna definicijo in grafa ter lastnosti obeh
4. Definicija logaritma osnovnih druZin eksponentne funkcije f(x)=a* | ¢  pozna definicijo in grafa obeh osnovnih
L ) o e zna narisati graf eksponentne funkcije s druzin eksponentne funkcije,
5. Definicija logaritemske funkcije in njen tabeliranjem in s pomocjo lastnosti funkcije e zna narisati graf eksponentne funkcije s
graf oz. s transformacijami (uporaba tehnologije), tabeliranjem ali s pomocjo lastnosti
5 e resSuje eksponentne enacbe racunsko in funkcije,
6. Eksponentna enatha grafi¢no e  zna resiti preproste eksponentne enacbe,
e povezuje matematicna znanja s svojim e pozna definicijo logaritma ter pravila za
strokovnim podrocjem in Zivljenjskimi racunanje z logaritmi in jih uporablja,
situacijami.
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pozna desetiski in naravni logaritem,
pozna definicijo in grafa obeh osnovnih
druZin logaritemske funkcije,
zna narisati graf dane logaritemske
funkcije s tabeliranjem ali s
transformacijami,
reSuje preproste logaritemske enacbe.
Vs:ka:)n:kl Pisno Ustno Prakticno Drugo- vpisi nacin ocenjevanja
A X X
B X X
C X X
D X X
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Programska enota/modul : 1. TJ Anglescina Letnik: | 1. Stev. ur: 140 Ucitelj/i: R. Kovacevi¢
Zaokrozer:? vsebinsko Stevilo Ucni cilji Minimalni standardi
podroéje/sklop ur
A | Ljudje 28 Dijak: Dijak:

Ucbenik:

On Screen - Module 1

dijak ponovi/usvoji ustrezno besedisce, ki se nanasa na
¢lovekov videz, osebnost, oblacila in modo, poklice ter
prosti Cas

usvoji frazne glagole povezane s poklici
besedotvorje-tvori osebe iz glagolov

bere tekste The Gator Doc , Topshop Topman, Money
Matters, Don't Shop, Swap in resuje naloge povezane z
bralnim razumevanjem

tvori in uporablja Present Simple in Present Continuous
razlikuje med t.i. state in active verbs

razvija slusne spretnosti

razvija govorne spretnosti

napiSe sestavek (An informal email giving advice)

pozna in zna uporabljati besedisce, ki se nanasa na
¢lovekov videz, osebnost, oblacila in modo, poklice ter
prosti Cas

zna uporabljati frazne glagole povezane s poklici

zna tvoriti osebe iz glagolov

zna reSevati razli¢ne tipe nalog povezanih z bralnim
razumevanjem in zna predstaviti obravnavana besedila
zna tvoriti in uporabljati Present Simple in Present
Continuous ter ju primerjati in prepoznati

razlikuje med t.i. state in active verbs

zna tvoriti pisni sestavek
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Zaokrozeno vsebinsko Stevilo T - . .
- Uc¢ni cilji Minimalni standardi
podroéje/sklop ur
B | OKOLIE 28 Dijak: Dijak:
- dijak ponovi/usvoji ustrezno besedisce, ki se nanasana | -  zna uporabljati besedis¢e, ki se nanasa na naravni svet
Ucbenik: naravni svet Zivali, okoljske probleme in resitve zivali, okoljske probleme in resitve
On Screen - Module 2 - usvoji frazne glagole povezane z naravnimi - zna uporabljati frazne glagole povezane z naravnimi
katastrofami katastrofami
- tvori abstraktne samostalnike - zna tvoriti abstraktne samostalnike
- bere tekste My Volcano Adventure, Sandy Strikes, A - znareSevati razli¢ne tipe nalog povezanih z bralnim
City Burns Down, in reSuje naloge povezane z bralnim razumevanjem in zna pripovedovati o obravnavanih
razumevanjem besedilih
- tvoriin uporablja Past Simple in Past Continuous ter - znatvoriti in uporabljati Past Simple in Past Continuous,
razlikuje med njima ju prepoznati ter razlikovati med njima
- prepozna in pravilno uporablja used to in would - zna pravilno uporabljati used to in would
- razvija sluSne spretnosti - zna napisati pisni sestavek
- razvija govorne spretnosti
- napiSe sestavek (A story)
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Zaokrozerl? vsebinsko Stevilo Ucni cilji Minimalni standardi
podroéje/sklop ur
C POTOVANJA IN POCITNICE 28 Dijak: Dijak:

Ucbenik:

On Screen - Module 3

dijak ponovi/usvoji ustrezno besedisce, ki se nanasa na
potovanja, pocitnice, vrste pocitnic, opis kraja, promet,
prevozna sredstva, turizem

tvori in uporablja frazne glagole povezane s potovanji
pravilno tvori in uporablja —ing/-ed pridevnike

bere tekste A Polar Adventure, Biomes in reSuje
naloge povezane z bralnim razumevanjem ter usvaja
besedisce

tvori in uporablja Present Perfect Simple, Present
Perfect Continuous, Past Simple

razvija slusne spretnosti
razvija govorne spretnosti

tvori pisni sestavek (A semi-formal letter)

pozna in zna uporabljati besedisce, ki se nanasa na
potovanja, pocitnice, vrste pocitnic, opis kraja, promet,
prevozna sredstva, turizem

zna tvoriti uporabljati frazne glagole s come
zna tvoriti in uporabljati -ing/-ed pridevnike

zna reSevati razlicne tipe nalog povezanih z bralnim
razumevanjem in pripovedovati o obravnavanih
besedilih

zna tvoriti in uporabljati uporablja Present Perfect
Simple, Present Perfect Continuous, Past Simple ter jih
primerjati in prepoznati

zna tvoriti pisni sestavek
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Zaokrozer:? vsebinsko Stevilo Ucni cilji Minimalni standardi
podroéje/sklop ur
D | KRIMINAL 28 Dijak: Dijak:

Ucbenik:

On Screen - Module 4

dijak ponovi/usvoji ustrezno besedisce, ki se nanasa na
kriminal, kriminalna dejanja, vlome, vandalizem,
ugrabitve, krsenje zakona, kaznovanja

pravilno tvori in uporablja frazne glagole povezane s
kriminalom

pravilno tvori in uporablja samostalnike

bere tekste Crime Never Pays, Agatha Christie's Miss
Marple, The Hound of the Baskervilles in reSuje naloge
povezane z bralnim razumevanjem

tvori in uporablja The Past Perfect, The Past
Continuous, Verb Patterns

razvija slusne spretnosti
razvija govorne spretnosti

tvori pisni sestavek (An informal email)

- pozna in zna uporabljati besedisce, ki se nanasa na
kriminal, kriminalna dejanja, vlome, vandalizem,
ugrabitve, krsenje zakona, kaznovanja

- zna tvoriti uporabljati frazne glagole povezane s
kriminalom

- znatvoriti in uporabljati samostalnike

- znareSevati razli¢ne tipe nalog povezanih z bralnim
razumevanjem

- znatvoriti in uporabljati The Past Perfect, The Past
Continuous, Verb Patterns

- zna tvoriti pisni sestavek
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Zaol;(r):'zrir;)e\/l:;l;l:s'(o Steu‘:'k’ Ueni cilji Minimalni standardi
E TEHNOLOGUA 28 Dijak: Dijak:
- dijak ponovi/usvoji ustrezno besedisCe, ki se nanasana | -  pozna in zna uporabiti besedisée, ki se nanasa na
Ucbenik: tehnologijo tehnologijo
- uporablja frazne glagole - zna tvoriti in uporabljati frazne glagole
On Screen - Module 5 - tvoriin uporabljati pridevnike - znatvoriti in uporabljati pridevnike
- bere, poslusa in obravnava izbrana besedila Chat with - znaz osnovnimi strukturami pripovedovati o
BINA48, Texting Teens in the USA, About Computers, obravnavani temi oz. besedilu: Chat with BINA48,
Mobiles for Minors, reSuje naloge bralnega Texting Teens in the USA, About Computers, Mobiles for
razumevanja in usvaja besedis¢e obravnavanih besedil Minors
ter pripoveduje o obravnavanih temah oz. besedilih - znareSevati raznovrstne naloge bralnega razumevanja,
- tvoriin uporablja Present Simple, Present Continuous, - znatvoriti in uporabljati pogojne odvisnike
Will Future, Going to Future - zna ustrezno napisati pisni sestavek
- tvoriin uporablja pogojne odvisnike - je prisoten pri pouku v obsegu 85% in skrbno pise
- razvija slusne spretnosti domace naloge.
- razvija govorne spretnosti
- tvori pisni sestavek (A for-and-against essay)
Vsebinski Pisno Ustno Prakticno Drugo- vpisi nacin ocenjevanja
sklop
A, B,C X
D, E X

OPOMBA: Pri konéni oceni dijaka/-inje se upoSteva 85% prisotnost pri urah, nosenje predpisanega gradiva, sodelovanje med poukom in vestno pisanje domacih nalog. Za

sodelovanje med poukom lahko dijak pridobi oceno med Solskim letom.
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Programska enota/modul : Umetnost Letnik: | 2. Stev. ur: 30 Ucitelj/i: R. KoSec Tekavc
Zaokrozeno vsebinsko podroéje/sklop Stevilo ur Ucni cilji Minimalni standardi
A | UVOD Z UMETNOSTNO ZGODOVINO 15 Dijak: Dijak:

el N

Umetnost

Likovna umetnost
Pristop k likovnemu delu
Risanje

spoznajo pojem umetnost, njeno vliogo v
¢lovekovem Zivljenju in njene druzbene
funkcije

spoznajo oblike in zvrsti umetnosti
seznanijo se z umetnostjo kot obliko
druzbene zavesti ; odraz ¢lovekovega
odnosa do Zivljenja

spoznajo oblike in zvrsti likovne umetnosti
prepoznajo in razlikujejo likovna podro¢ja
primerjajo umetniska dela iz razli¢nih okolij
in znajo poiskati nekatere skupne
znacilnosti

razvijajo svoj odnos do umetnostnega
ustvarjanja

razlikujejo pojme : likovni motiv, likovna
snov, vsebina likovnega dela

ob primeru likovnega dela razberejo motiv
razloZijo pomen vsebine likovnega dela s
poudarkom na motiviki s poklicnega
podrocja

analizirajo vpliv stilnih posebnosti
posameznih umetnostnih obdobij

si razsirijo znanje o oblikotvornih likovnih
elementih tocke , ¢rte in oblike; o likovnih
spremenljivkah

obvladajo kompozicijska nacela v risbi
razumejo pomen formata

poglobijo principe konstrukcijskega risanja
precizirajo pravila proporca

opisejo, primerjajo, analizirajo zvrsti
umetnosti

navedejo umetnostne zvrsti, ki so po
dolocenih merilih povezane z dijakovim
poklicnim podrocjem in utemeljijo zakaj so
povezane z njimi

opisejo posebnosti likovnih podrocij
primerjajo umetnine razli¢nih likovnih
podrocij

primerjajo in vrednotijo umetnine in
uporabne predmete

razberejo neposredno spoznavne motive
likovnih del

prepoznajo likovno snov in opisejo ali
analizirajo vsebino likovnega dela
vsebinsko in oblikovno analizirajo likovna
dela

samostojno poiséejo v tiskanih in
elektronskih virih umetnine

pokaZejo znanje o likovnem elementu crta,
o viziranju in konstrukcijskem risanju
opazovanih predmetov na podlagi izbranega
kompozicijskega nacela

pokaZejo osnove poznavanja sorazmerij
(proporca)

obvladajo skiciranje motivov s poklicnega
podrocja
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- seznanijo se z vlogo risbe v tradicionalnih
in sodobnih likovnih delih

- znajo vizualno predstaviti poklicno
motiviko v prostoro€no narisani skici

- znajo prostorocno narisati
tridimenzionalen objekt na
dvodimenzionalni risarski povrsiniz
upostevanjem zahtev posamezne likovne
naloge

- znajo utemeljiti, zakaj sta skiciranje in
risanje pomembna za njihov poklic

15

Dijak:

Dijak:

PwnNpE

Slikanje

Kiparsko in prostorsko oblikovanje
Vizualne komunikacije
Oblikovanje — dizajn

spoznavajo fizikalne in fizioloSke osnove
zaznavanja barv

raz€lenijo barve v barvnem krogu in telesu
analizirajo simbolno vrednost barv in oblik
usvojijo pomen barvnih harmonij in
kontrastov

spoznajo postopke in vlogo barvne stilizacije
razlikujejo osnovne znacilnosti barvnega
oblikovanja v slikarstvu od barvnega
oblikovanja v dizajnu

znajo izbrati ustrezne slikarske likovno-
produkcijske strategije, postopke, materiale
in tehnike za uresnicitev idejne
zamislipojasnijo znacilnosti kiparskih
materialov in orodij

analizirajo notranji prostor in predmete v
prostoru

nacrtujejo predstavitev v prostoru
spoznajo osnovne elemente projekcije
(tloris, naris, stranski ris)

analizirajo oblike, predmete, produkte iz
njihovega poklicnega podrocja

v likovni nalogi pokaZzejo poznavanje
barvnih harmonij, kontrastov ter barvne
simbolike

razlikujejo barve 1., 2., 3. stopnje in jih znajo
uporabljati v nalogi

analizirajo vplive modnih smernic na izbiro
barv in oblik v/na izdelkih iz njihovega
poklicnega podrocja

utemeljijo izbiro likovnih elementov in nacel
v lastnem likovnem delu

pojasnijo in utemeljijo pomen volumna,
oblike, stojnosti, strukture ter fakture;
poznavanje pojmov pokaZejo v likovhem
delu

analizirajo oblike, predmete, produkte iz
njihovega poklicnega podrocja s
funkcionalnega in estetskega vidika
razlikujejo in analizirajo funkcionalno in
estetsko plat, ki sta upostevani pri
oblikovanju prostorsko-plasti¢ne
kompozicije v notranjem prostoru
analizirajo naloge, funkcije in ucinke
vizualnih komunikacij in informacijskih
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razlikujejo osnovne znadilnosti izrazanja, tehnologij z vidika uporabe v poklicu in z
ustvarjanja in oblikovanja v plasti¢nem in vidika vsakdanjega uporabnika
prostorskem oblikovanju kakovostno realizirajo oblikovalski projekt
analizirajo naloge, funkcije in uinke (vezan na zahteve poklica) od ideje do
vizualnih komunikacij in informacijskih prototipa / proizvoda in ga predstavijo
tehnologij z vidika uporabe v poklicu in z znajo za eno od faz naloge uporabiti likovno
vidika vsakdanjega uporabnika programsko orodje na ratunalniku
kakovostno realizirajo oblikovalski projekt z racunalnikom oblikujejo preprosto
(vezan na zahteve poklica) od ideje do besedilo (vabilo, plakat ipd.)
prototipa / proizvoda in ga predstavijo vkljucijo v nalogo ustrezne izbrane vsebine
znajo za eno od faz naloge uporabiti likovno iz zgodovine sodobnega oblikovanja —
programsko orodje na ra¢unalniku dizajna in pri tem uporabijo splet
z ratunalnikom oblikujejo preprosto pisno in ustno utemeljijo svoj izdelek z
besedilo (vabilo, plakat ipd.) razlicnih stalis¢
vkljugijo v nalogo ustrezne izbrane vsebine znajo poiskati uporabne informacije na
iz zgodovine sodobnega oblikovanja — svetovnem spletu (internetu) in jih ustrezno
dizajna in pri tem uporabijo splet vkljuciti v zahtevne likovne naloge
pisno in ustno utemeljijo svoj izdelek z
razli¢nih stalis¢
znajo poiskati uporabne informacije na
svetovnem spletu (internetu) in jih ustrezno
vkljuciti v zahtevne likovne naloge
Vs:kblz)n:kl Pisno Ustno Prakticno Drugo- vpisi nacin ocenjevanja
A X
B
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10. Prelom stoletja

posledicah.

opise llirske province.

pojasni prebujanje slovenskega naroda v
prvi polovici 19. stoletja.

pojasni razvoj slovenskega nacionalnega
programa »Zedinjena Slovenija«.

pojasni razvoj slovenskega naroda v drugi
polovici 19. stoletja.

razlozi dogodke v Evropi in svetu na
prelomu 19. v 20. stoletje.

PTI_Gastronomija 1. Letnik Solsko leto 2025/26
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor
Programska enota/modul : Zgodovina Letnik: | 1. Stev. ur: 40 Ucitelj/i: V. Mesié
Vsebinski sklop Stevilo ur Ucni cilji Minimalni standardi
A Slovenski prostor in Slovenci v 20 Diiak Diiak
obdobju do 20. stoletja nak: hak:
e  xopiSe pojem zgodovina —zgodba in
1. Zgodovina, cas in prostor prepozna zgodovinske vire.
2. Prazgodovina na Slovenskem e ovrednoti rabe in zlorabe zgodovinskih
3. Srednji vek na Slovenskem podatkov v zgodovini in danes.
4. Reformacija in protireformacija e  opise razvoj slovenskega ozemlja v e  opie pojem zgodovina in prepozna
5. Tur3ki vpadiin kmecki upori prazgodovini. zgodovinske vire.
6. Reforme Marije Terezije in JoZefa Il. e razloi razvoj slovenskega ozemlja v e opise razvoj slovenskega ozemlja v
7. llirske province srednjem veku. prazgodovini.
8. Slovenc! vprvi ?°|°V'C_' '19- stoletja. e nasteje in razloZi reforme Marije Terezije in e opise razvoj slovenskega ozemlja v
9. Slovenci v drugi polovici 19. stoletja Jozefa Il. ter razmislja o njihovih srednjem veku.

nasteje reforme Marije Terezije in Jozefa Il.
opise razvoj llirskih provinc.

opiSe narodno prebujanje Slovencev v prvi
polovici 19. stoletja.

opiSe program »Zedinjena Slovenija«.
opiSe narodno prebujanje Slovencev v
drugi polovici 19. stoletja.

nasteje dogodke v Evropi in po svetu na
prelomu 19. v 20. stoletje.
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Minimalni standardi vkljucujejo tudi 85 % obvezno prisotnost dijaka pri pouku.
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Strokovni vsebinski sklop Stevilo ur Ucni cilji Minimalni standardi
Slovenski prostor in Slovenci v 20. in " "
B P . 20 Dijak: Dijak:
21. stoletju
e  pojasni vzroke in povod za prvo svetovno
1. Prvasvetovna vojna vojno.
2. Nastanek Kraljevine Srbov, Hrvatov in e opise znacilnosti pozicijske vojne in nasteje
Slovencev bojis¢a prve svetovne vojne.
3. Boji za slovenske meje e opise Sosko fronto in njen pomen za . Steie t . ke q
4. Kraljeva diktatura in pot v vojno slovensko ozemlje. nasteje er qplse VZroke in povod za prvo
; svetovno vojno.
5. Druga svetovna vojna e razloZi posledice prve svetovne vojne . . le ti poziciiske voi
6. Odpor in kolaboracija na Slovenskem e pojasni nastanek Kraljevine SHS in Zivljenje opse Z%ai; nost iozblcu; @ voine.
7. Povojna Jugoslavija in Zivljenje v njej Slovencev v njej. ¢ opie»tudez priRobariduc.
8. Osamosvojitev Slovenije e pojasni nastanek slovenskih meja po prvi * na.steje in opise posledice prve svetovne
9. Slovenija v EU in izzivi prihodnosti svetovni vojni vojne.
' e opisSe nastanek Kraljevine SHS.

e  opiSe razvoj kraljeve diktature in pot proti p.v . ) . .

drugi svetovni vojni e opiSe boje za slovenske meje po prvi
' svetovni vojni.

e pojasni vzroke za izbruh druge svetovne o ) Y

vojne e nasteje in opiSe vzroke za drugo svetovno
’ vojno.

e  primerja odpor in kolaboracijo na J,V . .
Slovenskem v &asu druge svetovne vojne e opiSe odpor in kolaboracijo na Slovenskem.

e opide konec druge svetovne vojne e opiSe nastanek povojne Jugoslavije.

e  pojasni nastanek povojne Jugoslavije in e opiSe osamosvojitev Republike Slovenije.
razlo¥i Sivljenje Slovencev v njej e opiSe ¢lanstvo RS v EU in nasteje izzive

e pojasni razloge za osamosvojitev Slovenije. prihodnosti.

e pojasni potek osamosvojitve Republike
Slovenije.

e pojasni ¢lanstvo Slovenije v EU in razmislja
o izzivih prihodnosti.

sebinski . . e e . .
sklop Pisno Ustno Prakti¢no Drugo- vpisi nacin ocenjevanja
A X
B X
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Programska enota/modul : Geografija Letnik: | 1. Stev. ur: 40 Ucitelj/i: Snjezana Ris Primec
. . . Stevilo . - . .
ZaokroZeno vsebinsko podroéje/sklop ur Ucni cilji Minimalni standardi
A | Regionalna geografija- fizicna geografija 15 Dijak: Dijak:
1. Fizitna geografija Slovenije - zna uporabljati atlas in karte, se - znase orientirati v prostoru, uporabljati
L L atlas in karte, nasteti in vrisati evropske
orientirati v prostoru in vrisati evropske . ) .
. o ) drzave in glavna mesta ter umestiti
drzave z glavnimi mesti, Slovenijo v evropski prostor,

- osvoji osnovne znacilnosti fiziCne - zna nasteti in opisati osnovne fizi¢no-
geografije Slovenije (lega drzave, relief, geografske znacilnosti Slovenije
podnebje, vodovije, rastlinstvo, prst,

Zivalstvo),

- pozna slovenske posebnosti in naravne

lepote, endemite
B | Regionalna geografija- druzbena geografija 15 Dijak: Dijak:

1. Druzbena geografija Slovenije - osvoji osnovne znatilnosti druzbene - zna nasteti in opisati osnovne druzbeno-
geografije Slovenije (politicno ureditev, geografske znatilnosti Slovenije
prebivalstvo, naselja, promet,
gospodarstvo — s poudarkom na turizmu,
gastronomiji, ipd.)

C | Regionalizacija Slovenije 5 Dijak: Dijak:
1. Regionalizacija Slovenije - pozna osnovne znatilnosti vseh 5 makro- - zna nasteti osnovne znacilnosti makro-
(nara\{.nogeografske enote, regije, regij Slovenije, jih zna razdeliti in na karto regl SIov.enue, .
pokrajine) o N . . - pozna mikro-regije,
vrisati vse njihove mikro-regije, - na nemi karti zna oznaditi in pokazati
- pozna slovenske regije in pokrajine slovenske regije in pokrajine
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D | Terensko delo 5 Dijak: Dijak:
1. Strokovna ekskurzija po Sloveniji oz. sosednjih - spozna terensko delo (zbiranje informacij, - v skupini resi ucni list,
drzavah podatkov, vzorcev), - zna obnoviti vsebine strok. ekskurzije
- zna po skupinah resiti ucne liste
Vsebinski
s:ka;n: : Pisno Ustno Prakti¢no Drugo- vpisi na€in ocenjevanja
A X
B X
C X
D X
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Programska enota: Kemija Stev. ur: 40 Ucitelj: Ksenija Suban
ZaokroZeno vsebinsko podroéje/sklop Stevilo ur Ucni cilji Minimalni standardi
A Pogled v svet snovi 19 Dijakinje in dijaki: Dijakinje in dijaki:
- oblikujejo kriterije za razvr§¢anje snovi v - znajo razvrstiti snovi v skupine glede na
1. Kriteriji za razvr§¢a nje snovi posamezne skupine (naravne/pridobljene, izbrani kriterij;
2. Masni delez topljenca ¢iste snovi/zmesi, kovine/nekovine, - znajo dolociti sestavo raztopine glede na
3. Oznacevanje nevarnih snovi prevodniki/neprevodniki ...); podani masni delez ali koncentracijo;
- zopazovanjem in laboratorijskim - s pomocjo danih informacij znajo izbrati
eksperimentom ugotavljajo razlike med primerno topilo glede na topljenec;
Cistimi snovmi in zmesmi; - znajo razloZiti pomen simbolov za nevarne
- zuporabo IKT preucujejo dogajanja pri snovi;
spremembah snovi na nivoju delcev; - znajo razloziti zgradbo P.S.E.;
- spoznavajo razlike v lastnostih raztopin in - s pomocjo P.S.E. znajo razloziti zgradbo
ugotavljajo vplive na topnost; atoma izbranega elementa;
- znajo uporabiti masni deleZ za dolocanje znajo zapisati simbole/formule za izbrane
sestave raztopin in spoznajo pomen masne elemente in spojine.
koncentracije,

- pripravijo raztopine z dolo¢enim masnim
delezem iz koncentratov Cistil;

- pri eksperimentalnem delu upostevajo
simbole za nevarne snovi ter R-in S- stavke;

- spoznajo odnos med polozajem elementa v
periodnem sistemu in zgradbo atoma;

- glede nalego elementa v PSE sklepajo na
njegove fizikalne in kemijske lastnosti;

- eksperimentalno primerjajo lastnosti kovin
in nekovin;

- znajo uporabiti simbolne zapise za
pomembnejse elemente in spojine.
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B | Snovi se spreminjajo 10 Dijakinje in dijaki: Dijakinje in dijaki:

opredelijo kemijsko reakcijo kot snovno in znajo opredeliti kemijsko reakcijo kot snovno

1. Kemijske reakcije energijsko spremembo; in energijsko spremembo;

2. Polimerni materiali znajo urediti preproste enacbe ter navesti znajo urediti preproste kemijske enacbe;

3. Preprosti eksperimenti agregatna stanja reaktantov in produktov; znajo opredeliti vplivtemperature in
eksperimentalno preucujejo energijske koncentracije snovi na hitrost kemijske
spremembe pri kemijskih reakcijah in reakcije;
opredelijo reakcije kot eksotermne ali znajo eksperimentalno dokazati prisotnost
endotermne; Skroba, glukoze, beljakovin, mascob in
eksperimentalno ugotavljajo vpliv nekaterih vitaminov v Zivilih;
temperature in/ali koncentracije na hitrost znajo opisati lastnosti in uporabo osnovnih
kemijske reakcije; polimerov (PE, PP najlon, teflon ...) ter
eksperimentalno dokazujejo prisotnost poznajo oznake za recikliranje.
Skroba, glukoze, beljakovin, mascob in
nekaterih vitaminov v izbranih zZivilih;
spoznajo pomen nafte kot pomembnega
vira energije in kot surovino za pridobivanje
Stevilnih produktov;
spoznajo reakcijo polimerizacije ter
lastnosti, uporabo in pomen polimernih
materialov v vsakdanjem in poklicnem
Zivljenju,
poznajo pomen oznak za recikliranje na
polimernih materialih.

(o Kemija in okolje 11 Dijakinje in dijaki: Dijakinje in dijaki:

poznajo sestavo zraka; znajo opredeliti sestavo zraka;

1. Zrak primerjajo kemijske in fizikalne lastnosti znajo nasteti fizikalne in kemijske lastnosti

2. Voda plinov (dusik, kisik, Zlahtni plini) in jih plinov in jih povezati z njihovo uporabo in

3. Zemlja poveZejo z njihovo uporabo in pomenom za pomenom za Zivljenje;
Zivljenje; znajo opredeliti lastnosti kisika in zapisati
poznajo enostavne redoks reakcije kemijske enacbe za reakcije gorenja;
(razgradnja snovi, gorenje) in jih znajo prepoznajo enostavne redoks reakcije;
zapisati s kemijskimi enacbami, znajo nasteti glavne vire onesnaZzevanja

zraka, vode in tal, njihove pogoste
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poznajo glavne onesnaZevalce zraka
(ogljikov dioksid, Zveplov dioksid, N-oksidi,
ozon, CFC, smog) in posledice
onesnazevanja zraka (kisli dez, topla greda,
unicevanje ozonske plasti);

preucujejo zgradbo molekule vode in
ugotavljajo, kako vpliva zgradba vode na
njene lastnosti;

locijo vrste voda in poznajo pomen pitne
vode za Zivljenje;

poznajo glavna onesnaZevala pitne vode
(fosfati, nitrati, pesticidi);

razlikujejo med minerali in kamninami ter
poznajo primere uporabnih kamnin;
preucujejo vire in posledice glavnih
onesnazeval tal (gnojila, biocidi, Cistila,
naftni derivati ...).

onesnaZevalce in opiSejo vplive ter posledice
onesnazevanja na (za) okolje;

poznajo strukturno formulo molekule vode;
znajo razloziti vpliv zgradbe molekule vode
na lastnosti vode;

razlikujejo med minerali in kamninami.

Razliko do 40 ur (4 ure) bomo opravili izven urnika.

Kot vsako leto bom tudi letos dijakinje in dijaki povabila k sodelovanju na razpisane natecaje Zdrave Sole, UNESCO ASPnet Sole in EKO 3Sole, ki se vsebinsko ujemajo z u¢nim

programom kemije ter na tekmovanje iz znanja o sladkorni bolezni. Nadpovprecni dosezki bodo ovrednoteni z odli¢no oceno.
Ocenjevanje znanja je ustno ali pisno. Predvidevam eno oceno.

STANDARDI ZNANJ

Za oceno zadostno mora dijakinja / dijak:

e znati ob pomoci ucitelja z besedami opisati eksperimentalna opazanja ali poiskati podatke iz literature in jih predstaviti v naprej pripravljeni tabeli

e poznati definicije pojmov posameznih vsebin;
e poznati simbole za klju¢ne elemente;
e poznati pomen formul za klju¢ne spojine;

e znati ob pomodi ulitelja zapisati enacbe pomembnejsih kemijskih sprememb;

e poznati osnovne reakcijske sheme za opis pretvorb organskih molekul;
e znati ob pomoci ucitelja reSevati preproste racunske naloge;

e razlikovati med naravnimi in sinteznimi polimeri;
e poznati osnovna nacela varnega ravnanja s snovmi.
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Za oceno dobro mora dijak:

e znatiizvajati eksperimente po navodilih;

e znatiiskati in urejati podatke v tabele in grafe;

e prepoznati vzorce v podatkih;

e poznati definicije pojmov posameznih vsebin;

e poznati simbole elementov;

e  znati zapisovati formule spojin, ki so vklju¢ene v posamezni vsebinski sklop;
e znati samostojno resevati preproste racunske naloge;

e znati samostojno zapisati pomembnejse kemijske spremembe z enacbami;
e poznati osnovne reakcijske sheme za opis pretvorb organskih molekul;

e razlikovati med naravnimi in sinteznimi polimeri;

e poznati uporabo in lastnosti polimernih materialov (PE, PVC, polistiren);

e poznati vplive snovi na okolje in poznati nacela varnega ravnanja s snovmi in aparaturami.

Za oceno prav dobro mora dijak:

e znati ob pomoci ucitelja nacrtovati eksperimente;

e znati samostojno iskati podatke v literaturi;

e samostojno beleZiti rezultate, jih predstaviti v primerni obliki in prepoznavati vzorce;

e znati povezovati eksperimentalna opazanja s teoreti¢nimi osnovami uc¢nih vsebin;

e znati resevati racunske naloge in probleme;

e znati opisovati tudi zahtevnejSe kemijske spremembe z enacbami;

e poznati glavne vplive snovi in kemijskih sprememb na okolje in poznati nacela varnega ravnanja s snovmi in aparaturami.

Za oceno odli€no mora dijak:

e znati ob pomoci ucitelja nadrtovati eksperimente in biti sposoben voditi skupino;
e samostojno poiskati informacije po razlicnih virih;

e samostojno beleZiti rezultate, jih predstaviti v primerni obliki, postavljati hipoteze;
e znati povezovati eksperimentalna opaZanja s teoreti¢nimi osnovami uc¢nih vsebin;
e znati samostojno resevati naloge in probleme;

e znati posplosevati lastnosti na novih primerih;

e  znati predstaviti z enacbami tudi zahtevnejse kemijske spremembe;

e poznati soodvisnost med druzbenim razvojem in dosezki kemije;

e poznati vplive snovi na okolje, Se posebej polimernih materialov;

e znati varno eksperimentirati in ravnati s snovmi in aparaturami in skrbeti za varnost sosolcev.
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Programska enota/modul : Biologija Stev. ur: 40 Ucitelj/i: N. Lorenci¢
Zaokrozeno vsebinsko podroéje/sklop Stevilo ur Ucni cilji Minimalni standardi
A Osnovni koncepti delovanja Zivljenja in 20 Dijak: Dijak:

ravni organizacije v Zivi naravi

1. UvOD V BIOLOGIO

je seznanjen z u¢nimi cilji in standardi znanj
razume pomen sodobne biologije, pozna
bioloska podro¢ja in panoge

je zmoZzen izvesti preproste meritve, biolosko
opazovanje, poskuse, prikazati rezultate,
zakljucke

razume, prepozna znacilnosti Zivih bitij

je zmozZen opisati zgradbo in uporabo
svetlobnega mikroskopa

je zmozen pripraviti moker mikroskopski
preparat

*  zna razloZiti pomen sodobne biologije
*  znaizvesti preproste meritve, poskuse,
prikazati rezultate, predstaviti zakljucke

e  zna pripraviti moker mikroskopski
preparat

*  zna mikroskopirati

*  pozna glavne znadilnosti Zivih bitij

2. CELICA

je zmozen definirati pojem celica

je zmozen razlikovati med zgradbo pro in
evkariontske celice

je zmoZen opisati podobnosti in razlike med
zgradbo Zivalske in rastlinske celice

razume in pojasni pomen celicne membrane
in celicne stene

razume zgradbo, naloge organelov

je zmoZzen razlikovati med pasivnim in aktivnim
transportom

razume naloge jedra v celici

je zmozen razloziti zgradbo nukleinskih
kislin

je zmoZen opredeliti viogo, pomen DNA

*  zna opisati zgradbo celice

*  zna pojasniti razliko med pro in
evkariontsko celico

*  zna opisati podobnosti in razlike v zgradbi
Zivalske in rastlinske celice

*  zna opisati zgradbo in naloge celi¢ne
membrane

*  zna razloziti pasivni transport

*  zna opredeliti vlogo jedra

*  zna opisati zgradbo celice

*  zna pojasniti razliko med pro in
evkariontsko celico

*  zna opisati podobnosti in razlike v zgradbi
Zivalske in rastlinske celice
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* jezmozen opredeliti vlogo genov, kromosomov, zna opisati zgradbo in naloge celicne
genoma membrane
zna razloziti pasivni transport
zna opredeliti vlogo jedra
razume in pojasni pojma diploidnost in
haploidnost razume, zna pojasniti potek
mitoze je zmoZen opredeliti mutacije se zna opredeliti za ali proti gensko
3. NUKLEINSKE KISLINE pozna najpomembnejSe mutagene je spremenjeni hrani
zmozen razumeti postopek genskega
inZenirstva
dijak je zmozen pojasniti zgradbo, naloge ATP
razume, zna pojasniti naloge hranilnih snovi
je zmoZen razloZiti pomen in potek vrenja
razume in opise celicno dihanje razume in je dijak zna razloziti osnovne koncepte
sposoben razloziti osnovni koncept vrenja, celi€nega dihanja, fotosinteze
fotosinteze zna razloziti pomen fotosinteze za
. razume in pojasni pomen fotosinteze razume razvoj in ohranjanje Zivljenja na Zemlji
4. ZIVUENIJSKI PROCESI in je sposoben pojasniti razlike med avto in zna pojasniti razliko med avto in
heterotrofnimi organizmi heterotrofi zna pojasniti pojme celica,
je zmoZen definirati pojme celica, tkivo, tkivo, organ, organski sistem zna
organ, organski sistem razume in je sposoben razloZiti usklajeno delovanje Cloveskega
pojasniti delovanje ¢loveskega organizma kot organizma ima urejene zapiske
usklajene celote je zmoZen razloziti
spremembe med procesi v zdravem
prizadetem telesu
5. NIVOJI NOTRANJE ORGANIZACIE
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Vsebinski sklop| . . . . .
Pisno | Ustno | Prakticno| Drugo - vpisi nacin ocenjevanja

X Dijaki se lahko odlo¢ijo tudi za pisni preizkus.

B X Dijaki se lahko odlo¢ijo tudi za pisni preizkus.

Ocenjevanje je pisno ali ustno. Predvideni sta dve oceni. Dijak je dolZzan k pouku prinasati dogovorjene potrebscine, urejati zapiske ter imeti korekten odnos do pouka in
prisotnih. Ucitelj lahko oceni tudi sodelovanje pri pouku.
Kriterij za pisno ocenjevanje

manj kot 50% nezadostno (1)
50-61% zadostno (2)
62-77% dobro (3)
78-89% prav dobro (4)

90-100% odli¢no (5)
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Ustno ocenjevanje znanja
kriterij ocenjevanja 0 tock 1 tocka 2 tocki 3 tocke 4 tocke
dijak ne uporablja | uporaba strokovne uporaba strokovne | uporaba strokovne izrazanje misli je jasno in

JEZIK

strokovne terminologije

terminologije je ustrezna,
vendar pomanijkljiva

terminologije je ustrezna

terminologije je ustrezna
z min. napakami

natancno, uporaba strokovne
terminologije dosledna

KOMUNIKATIVNOST

dijak ne odgovori niti na
podvprasanja, ki jih
zastavlja ucitelj

dijak odgovarja na
uciteljeva podvprasanja le
zdaaline

dijakovi odgovori so
samostojni, vendar so
skopi, skromni

predstavitev je Zivahna in
nazorna

predstavitev je Zivahna,
nazorna, bogata in domiselna,
suverena razprava

OBVLADOVANJE UCNE SNOVI

ne odgovarja

pomanjkljivo, vendar
vkljucuje bistvenih
pojmov

znanje je na stopnji
razumevanja

analiza, sinteza

dijak obvlada podrobnosti in
zna kriticno vrednotiti

ZNANIJE (poznavanje SirSega
podrocja)

dijak ne pozna niti
definicij, niti dejstev

dijak pozna le definicije in
dejstva

znanje zna uporabiti le na
primerih, ki jih je slisal pri
pouku

zna razlozZiti nove
primere, ki jih pove ucitelj

navaja svoje primere in jih zna
tudi razloziti

Vsota vseh moznih tock je 16. Pragovi ocenjevanja:

od 7do 9tock —1zd (2),0d 10

do 12 tock —db (3),0d 13
do 14 tock —pdb (4), od
15 do 16 to¢k —odl (5).
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Programska enota/modul : \ Sociologija \ Stev. ur: 40 | Ucitelj/i: 1. Flajzer
ZaokroZeno vsebinsko podroéje/sklop Stevilo ur Ucni cilji Minimalni standardi
A | Jazin vsidrugi 20 Dijak: Dijak:
1. Jazinvsidrugi e dijak zna razdeliti osebnost na njene e nasteje osnovne sestavine ¢lovekove
2. Socializacija osnovne sestavine osebnosti in jih opredeli
3. Religija e analizira druzbene odnose in razume nadine | ¢ Pozna osnovne pojme iz socializacije,
obnasanja pri soocanju z ovirami dejavnike, vrste in vsebino
e razume proces socializacije in razlozi, kako e  Opredeli vsebino religije, njene elemente in
delujejo vrstniske skupine, druZina, pozna osnovne vrste religij

mnozi¢ni mediji na posameznika
e dijak spozna religijsko pluralnost in strpnost
e spozna razli¢ne oblike religij
e razume religiozno simboliko, obrede in
prepozna vsebine posameznih religij

B Demokracija 20 Dijak: Dijak:
1. Vzornikiin ideali e pojasni pojem vrednote in razume njen e opredeli vrednote, norme in vzorce
2. Jazdrzavljan vpliv na Zivljenje posameznika obnasanja
e  kriticno ovrednoti predsodke, stereotipe in e pozna osnovne pojme iz politi¢ne kulture,
druzbena pravila kot so demokracija, ¢lovekove pravice

e razume povezanost ¢lovekovih pravic in
e odgovornosti
e pojasni vrste ¢lovekovih pravic in svoboscin

Vsebinski
sklop
A
B

Pisno Ustno Prakti¢no Drugo-
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Programska enota/modul : FIZIKA Letnik: | 2. Stev. ur: 40 Ucitelj/i: M. Zigart
. . . Stevilo e - . .
ZaokroZeno vsebinsko podroéje/sklop ur Ucni cilji Minimalni standardi
A | MEJENJE IN ENERGIA Dijak: Dijak:
MERJENJE L. . . -
- lociin uporablja pojme, koli¢ina, mersko
Stevilo in enota . .. .
8 v . e Dijak zna vecino od nastetega:
- nasteje osnovne fizikalne kolicine in . e e
. . - zapisati osnovne fizikalne koli¢ine in
pripadajoce merske enote . L
v . L . . pripadajoCe enote,
- nasteje nekaj sestavljenih enot in pojasni L . -
. .. - uporabljati predpone in desetiske
za katere koli¢ine se uporabljajo
. N - iy potence,
- znaizmeriti izbrane fizikalne koli¢ine Y . . L
v e . . - -racunati s preprostimi matemati¢nimi
- nasteje koli¢ine in enote, ki se uporabljajo N .
. enacbami,
v stroki Y R .
. - -racunati z Zepnim rac¢unalom,
- pretvarja merske enote . o . .
; . oy - -nacrtovati in izvesti preprosto meritev,
- uporablja predpone in desetiske potence . . S .
« . - meritve predstaviti s tabelami in diagrami,
ter racuna z njimi . . .
e . . - -navesti nekaj vzrokov za napake pri
- nacrtuje, izvede preprosto meritev, jo L
. . - merjenju
predstavi s tabelami, diagramiin
preprostimi matemati¢nimi enacbami
- pozna napake pri merjenju in vzroke
napak (absolutna in relativna napaka . .. M
. pv ( N paka) . Dijak zna vecino od nastetega:
- izrauna povprecno vrednost rezultata in e Y L ey
. - zapisati definicije za delo, mog, kineti¢no
zapiSe rezultat z napako . . "
in potencialno energijo,
oo o - opisati pojave, pri katerih se energija
ENERGLA . . e v telesa spreminja, in zapisati energijski
- zapiSe definicije za delo, mog, kineti¢no in Jakon P J P &l
otencialno energijo in proZznostno ! .. .
:ner io &l P - povedati, da se energija lahko pretvarja v
. &l g . . N razlicne oblike, ne more pa se uniciti,
- opiSe pojave, pri katerih se energija telesa . . o .
14 L oy o - opisati osnovne vire energije in porabnike
spreminja, in zapiSe energijski zakon, energiie
- pove, da se energija lahko pretvarja v gue.
razlicne oblike, ne more pa se uniciti,
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1. Letnik

Solsko leto 2025/26

opiSe energijske pretvorbe pri preprosti
primerih gibanja npr. nihanje nihala

opiSe osnovne vire energije in porabnike
energije.

zna v tabelah ali na embalazi hrane
poiskati podatke za energijske vrednosti
hrane in jih uporabiti v izracunih,

v tabelah poisce in v raCunih uporabi
podatke o porabi energije pri posameznih
aktivnostih in jih uporabi v izracunih,
izracuna preproste naloge kot npr.: letno
porabo energije za posamezne elektricne
porabnike, za ogrevanje, porabo goriva za
osebno vozilo itd. ter oceniti, koliko
moramo placati za porabljeno energijo in
podobno.

B | EKOLOGUA IN VESOLJE

Dijak:

Dijak:

EKOLOGIJA

navede pozitivne in negativne vidike
razlicnih nacinov pridobivanja energije in
jih kriticno zagovarja v diskusiji,

opiSe problem odlaganja radioaktivnih
odpadkov,

opiSe osnovne lastnosti sevanj alfa, beta
in gama ter

razloZi 'pojem ucinka tople grede' (son¢no
sevanje in sevanje Zemlje) in je seznanjen
s pomembnostjo tega problema za
prihodnost ¢lovestva,

opiSe mozne posledice globalnega
segrevanja

3k 3k ok 3k 3k ok ok ok %k %k Kk ok ok

navede razloge za pojav letnih ¢asov,

Dijak zna velino od nastetega:

- nasteti pozitivne in negativne vidike
razlicnih nacinov pridobivanja energije,

- razloziti pojav tople grede,

- opisati pomen ozonske plasti in posledice
povecevanja ozonske luknje,

- opisati osnovne lastnosti zvo¢nega
onesnaZenja in navesti vplive na ¢loveka.
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VESOLIJE zna pojasniti pomen Sonceve energije za
10 vremenske pojave,
zna pojasniti pojme dez, sneg, toca, Dijak zna vecino od nastetega:
megla. blisk, grom, veter, - naédteti in razloZiti osnovne pojme in
opise soncni sistem, pojave (deZ, sneg, toca, megla, blisk,
primerja velikost planetov in njihovo
. grom)l
oddaljenost od Sonca,
pozna gravitacijski z?ko_n ) - pozna koli¢ine zracni tlak, temperaturo,
pozna naravne satelite in pomen umetnih . X
. . . . hitrost in smer vetra.
geostacionarnih ter drugih satelitov,
zna opisati energijske procese v Soncu in N v . . T
- opisati soncni sistem in primerjati velikost
zvezdah, .
T L Zemlje in Sonca,
zna opisati, kaj so ozvezdja in kako so L .
. - pojasniti pomen geostacionarnega
zvezde razporejene v galaksiji, .
satelita,
- opisati spros¢anje energije v Soncu in
zvezdah,
- opisati, kaj so ozvezdja in kako so zvezde
razporejene v galaksiji.
Vsebinski . .y avs e . .
sklop Pisno Ustno Prakti¢no Drugo- vpisi nacin ocenjevanja
A PREDSTAVITEV referata ali PPT
B PREDSTAVITEV referata ali PPT
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Programska enota/modul : Informatika Stev. ur: 60 Ucitelj/i: Valerija Pekusek Cvikl
ZaokroZeno vsebinsko podroéje/sklop Stevilo ur Ucni cilji Minimalni standardi
A Osnove informatike 5 Dijak: Dijak:
Ponovi osnovne pojme:

e informatika, racunalnistvo
e podatek, informacija,
¢ koda, kodiranje,bit, predstavitev podatkov
(besedil, slike, zvoka) v racunalniku e Poznain razume osnovne informatiéne
e koli¢ina informacij pojme
e kodiranje podatkov e Pozna vplive IT

1. Ponovitev in nadgradnja temeljnih pojmov e informacijska druzba e Pozna smeri, razmerja in elemente

2. VplivilT e odlocanje komuniciranja

3. Komuniciranje e informacijski sistemi e Bogati svoj jezikovni zaklad in izrazanje v
¢ Informacijska tehnologija (IT) slovenskem jeziku
e informacijska pismenost
e informacijska onesnaZenost
e Spozna vplive IT
e Pozna elemente komuniciranje, smeri in
razmerja v komuniciranju

B Standfrdne V/I enote, operacijski sistem in 11 Dijak: Dijak:
omreZja
spozna: e Pozna najpomembnejSe dele ra¢unalnika
e  Razvoj IKT in njihove bistvene karakteristike.

O ooNU A

Razvoj rac¢unalnistva
Strojna oprema
Programska oprema
Racunalnisko omrezje
Internet-teoreti¢ne osnove
Elektronska posta

e Glavne dele racunalnika

e  Vrste programske opreme in nacin
licenciranja

e Osnovne vrste in lastnosti omrezja, storitve
interneta, moznosti za zas¢ito racunalnika
pred zlonamerno kodo in varno uporabo
spleta

e OpiSe vrste programske opreme in njen
namen

e Pozna osnovne funkcije operacijskega
sistema ter opravila z datotekami in
mapami

e Pozna predstavitev in zapis podatkov v
racunalniku ter predstavitev, zapis in
prenos podatkov na razli¢nih medijih
(zgoséenka, disketa ...).
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e Zna opredeliti splosSno shemo
racunalniSkega omrezja in pomen
povezovanja racunalnikov med seboj v
lokalno in globalno omrezje.

e Pozna pomen medmrezja in pravila
njegove varne, racionalne in vljudne
uporabe

C Elektronska preglednica 14 Dijak: Dijak:
1. Namen preglednic
2. Delovni listi . . . Y
. . . . . e obvlada enostavno uporabo e Zna oblikovati preprosto racunalnisko
3. Delo z vrsticami, stolpci, celicami . . . . -
4 Delo s formulami elektronskih pre%I.ednlc za svoje preglt'e'dn.lcc.), upor.abltl enostavne
5. Delo z grafikoni strokovno podrocje funkcije in izdelati graf.
6. lzdelava dokumenta po navodilih
D Urejanje besedil 17 Dijak: Dijak:
e zna uporabljati sloge in predloge
e uporablja razli¢ne postavitve strani v
dokumentu -prelomi
. vstavlja tabele, Stevil¢ne in vrsti¢ne
oznake
7. Ponovitev |zwpredhodnega izobrazevanja e oblikuje daljse sestz?\vke . . «  zna oblikovati dokument po navodilih in
8. lzdelava krajSega dokumenta e zaveda se pomena iskanja relevantnih .« w ey .
o L L doseZe minimalne tocke iz tockovnika
9. lzdelava daljSega dokumenta virov in navajanje virov
e znaizdelati kazala (vsebinsko, slikovno,
stvarno)
e uporablja sprotne opombe
e |zdela kazala — vsebinsko, slikovno,
stvarno
E Privprava in izvedPa predstavitve z uporabo 13 Dijak: Dijak:
veclpredstavnosti
1. Vrstein oblike podatkov Spozna:

2. Programi za pripravo predstavitev
3. lzdelava in izvedba predstavitve

Oblike podatkov: besedilo, zvok, slika,
filmi; standardi,
lastnosti racunalniske grafike, barve

e lzdela predstavitev po navodilu z uporabo
vecpredstavnostnih elementov in zadosti
minimalnim zahtevam v to¢kovniku
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e grafi¢no locljivost

e uporablja zahtevnejse elemente
digitalne predstavitve

e spozna pravila za oblikovanje
predstavitve

e vkljuCevanje zvoka, videa, slik in drugih
elementov v predstavitev

Vsebinski
s:kl::)n: : Pisno Ustno Prakticno Drugo- vpisi nacin ocenjevanja
A
Kvi
B X viz
C X Skupajz D
D X
E X
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Programska enota/modul : | Sportna vzgoja Letnik: | 1. | Stev.ur: 75 Ucitelj/i: Jurij Lovse, K. Segula
. - Stevilo . - . .
Strokovni vsebinski sklop ur Ucni cilji Minimalni standardi
A Higiena 2 Dijak:
e Ozavesti pomen redne telesne dejavnosti za Redno hodi k uram Sportne vzgoje, prinasa Cisto
ohranjanje in krepitev zdravja Sportno opremo in aktivno sodeluje
B Atletika 10 Dijak:
e Suvanje krogle Dijak pravilno imitira suvanje krogle
e VzdriZljivostni tek Pozna vaje tekaSke abecede
e Tekaska abeceda Dijak tece na daljsi razdalji (vsaj 10 min) s svojim
C Kosarka 12 Dijak:
e Pozna pravila kosarke in jih uposteva v igri Pozna pravila koSarke (koraki, dvojna, osebna
e lzvaja osnovne prvine kogarkarske igre naf)aka, _prOSt' met, metha dve tocki, n?et“za tri
«  Dijak zna izvesti blokado na strani Foge tockve, tri se.ku.nde, tehni¢na napaka...) in jih
o . uposteva v igri
* Znapokrivati moZ na moza Dijak se med blokado ne giblje
e lgra4:4 na celo igrisce Dijak se giblje po igris¢u skladno z Zogo
p | Qdboika 12-14 | Dijak:
e Dijak pozna odbojkarska pravila Dijak pozna odbojkarska pravila in jih uposteva v
® Zna sprejeti in podati Zogo pri odbojki; igri (nosena Zoga, prestop, mreza, menjava
e Igra odbojko 6:6; servisa in igralcev v polju, Stetje, menjava
prostorov med igro, prestop 3 metrske crte...)
e Dijak izvede napadalni udarec
e Dijak uspe$no izvede zgornji servis Dijak naredi pripravo na udarec (korak in odriv)
Dijak uspesno servira vsaj 4 zgornje servise od
10ali20d5
E Nogomet 12 Dijak:
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e Podajanje in ustavljanje Zoge e Ustavljanje visoke Zoge
e Osnovna nogometna motorika
e Igranogomet 5:5 e Strel na gol z visoko podane Zoge (z rokami)
e Dijak se giblje po igriscu skladno z Zogo

® Igravratarja

F Gimnastika 6 Dijak:

e Dijak zna narediti premet v stran z obratom e Dijak naredi premet v stran

® MPP —razli¢no skoki e Dijak varno izvede osnovni skok na MPP
G Osnovna motorika — vaje za mo¢ 6 Dijak:

® Pozna vaje za preventivo pred bolecinami v krizu

e Dijak pozna osnovne vaje za krepitev trupa

e Uporabi vaje za stabilizacijo trupa, ki preprecujejo
bolecine v hrbtenici

e Izboljsati koordinacijo gibanja, preciznost in

e Nasteje vaje za preventivo pred bolecinami v
krizu in jih pokaze (vsaj stiri vaje)

e Dijak pozna in pravilno izvede vsaj stiri vaje za
krepitev trebusnih in hrbtnih misic ter misic rok
in nog

ravnotezje; vaje za moc rok in nog

® Izpolnjen Sportno vzgojni karton

H Sportne igre (badminton, 10 Ditak
frizbe,baseball) ak:

badminton, e Dijak pozna pravila igre ® Pozna pravila in jih uposteva v igri.
frizbi, n P

° D!J.ak z.na serylratl . . ® Minimalni standard prilagodimo Stevilu
dodge ball e Dijak si uspe$no podaja ¢ez mrezo - .

- e - o opravljenih ur posameznega Sporta

baseball... e Dijak pozna pravila igre ultimate frizbi

e Dijak zna podati in sprejeti frizbi

e Dijak pozna osnovna pravila baseballa

e Dijak zna podati in udariti podano Zogico

| Ples /ritmiéna gimnastika - Dijak:
e 10

dijakinje

e Dijak pozna korake chachacha ter valcka e Dijak zna prikazati korake pri val¢ku

® plesno-ritmicna sestava po izbiri
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e Dijak sprosceno ustvarja na poljubno temo ob
zvokih glasbe

Vsebinski
sklop
A X

Pisno Ustno Prakti¢no Drugo- vpisi nacin ocenjevanja

- T MO|O|®
X [X [Xx > |x|x[x|[x

X
Do 30% ocene je lahko teoreti¢no znanje, ki ga lahko preverjamo v ustni ali pisni obliki.
Minimalni standard pri Sportni vzgoji je 85% prisotnost.

V 1. LETNIKU se 2 uri Sportni vzgoje opravita vsak teden po urniku, kar je skupno 70 ur ez celo Solsko leto. Dijaki pa morajo poleg tega opraviti Se 5 ur
aktivnosti izven Sole. MozZne aktivnosti: udejstvovanje na Sportni prireditvi (maratoni...), ogled tekmovanja na visji ravni (1. liga, mednarodno tekmovanije...),
redno obiskovanje Sportnih aktivnosti po klubih in drustvih... Dijaki lahko aktivnosti opravijo tudi z razpisanimi dejavnostmi iz kataloga interesnih dejavnosti.
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Programska enota/modul : M 4 Obroki in dogodki z animacijo Letnik: | 1. Stev. ur: 175 Ucitelj/i: PRE, KUH, GOP, STR
, N Stevilo - - . .
Strokovni vsebinski sklop ur Ucni cilji Minimalni standardi
A Prehrana razli¢nih skupin ljudi 35 Dijak: Dijak
e PREHRANA ZDRAVIH LJUDI e  pojasni piramido zdrave prehrane in razvrsti
1. Prehrana zdravih ljudi e pozna piramido zdrave prehrane in razdelitev Fivila v sedem skupin po prevladujo¢i hranilni
2. Alternativna prehrana 8 Zivil v sedem skupin po prevladujodi hranilni snovi
3. Dietna prehrana snovi v Zivilu ter njuno uporabo e  pojasni osnovne znacilnosti prehrane fizicnih
e pozna znacilnosti prehrane fizi¢nih in umskih in umskih delavcev,otrok in
delavcev,otrok in mladine,rekreativcev in mladine,rekreativcev in Sportnikov,starejsih
Sportnikov,starejsih ljudi in dojenckov ljudi in dojenckov,
e ALTERNATIVNA PREHRANA
e pozna alternativno prehrano in njene vrste,
e pozna znacilnosti in priporocila naravne e pojasni pojem alternativna prehrana,
8 prehrane, e pojasni osnovne znacilnosti naravne prehrane
e pozna temelje,priporodila in znacilnosti in makrobiotike
makrobiotike, e pojasni vrste vegetarijanske prehrane,
e  pozna vrste vegetarijanske prehrane in njihove
znacilnosti ter vpliv vegetarijanske prehrane
na zdravje,
e DIETNA PREHRANA
8 e pozna dietoterapevti¢no prehrano,
e pozna znatilnosti in priporoéila varovalne e pojasni pojem dietoterapevticna prehrana,
prehrane, e pojasni pojem varovalna prehrana,
e pozna znatilnosti in priporotila diete pri sréno e pojasni mediteransko dieto pri sréno Zilnih
7ilnih,Zelodénih,ledviénih,jetrnih in Zol&nih obolenjih,
obolenjih, pri sladkorni bolezni in celiakiji ter e pojasni osnovne znacilnosti diete pri
11 shujsevalni dieti Zelodc¢nih,ledvi¢nih,jetrnih in Zol¢nih
obolenjih, pri sladkorni bolezni in celiakiji ter
e utrjevanje,preverjanje in ocenjevanje znanja shujsevalni dieti,
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. s Stevilo . .. . .
Strokovni vsebinski sklop ur Ucni cilji Minimalni standardi
B Priprava rednih in izrednih 70 Dijak:
obrokov
1. Priprava dietnih jedi in jedi za L . ) e znase organizirati in vkljuciti v delo tima
. . e pozna organizacijo lastnega dela in dela v timu . i L e
izredne obroke in dogodke . ozna iedi iz razliénih skuoin in iih zna e jedi uvrsti v skupine in jih zna vkljuéiti v jedilnik
P . ! . . P J e poznati mora dovoljene postopke termicne
vkljucevati v menije obdelave pri pripravi dietnih jedi
e uporablja dovoljene postopke termi¢ne - p P Ap. . J
obdelave pri pripravi dietne prehrane e jedizna pripraviti po nacelih varovalne
. rehrane
e pripravlja jedi po nacelih varovalne prehrane P . S
in diet e pozna opravila zakljucnih del,
. - broke in dogodk
70 e  pripraviin ponudi jedi po naroCilu iz razli¢nih ‘ po.zna 9 .ro e.m . F)go ,? . o
skupin e  pripraviti zna jedi iz razlicnih skupin in jih
e opravi zakljuéna dela vkljucuje v jedilnike, jih porcionira in pri tem
uposteva normative
e pozna razliéne obroke in dogodke . . - .
. . . . e pozna pripravo jedi po smernicah zdrave
e  pripravijediiz vseh skupin za razlicne izredne rehrane s vkliuéevanie sodobnih trendov
obroke in dogodke, jih ustrezno porcionira in P ) " ‘J y . .
ponudi e zna pripraviti izredne obroke in v njih
vkljuéevati narodne jedi
e pripravlja jedi po nacelih/smernicah zdrave J J
prehrane in vkljucuje sodobne trende v
kulinariki
e pripravljain v jedilnike izrednih obrokov
vklju€uje narodne jedi in jedi tujih kuhinj
C Podjetniét.vo, .e!(onomika, sredstva 16 Dijak: Dijak:
in viri sredstev
e Razlikuje pojem podjetniStvo in pomen e Navede znacilnosti uspe$nih podjetnikov.
1. Podjetnistvo obstoja podjetniStva za posamezika indruzbo e Navede mozne oblike podjetij ter pozna
2. Ekonomika e Pozna prednosti in slabosti biti podjetnik njihove bistvene znacilnosti glede
3. Sredstva in viri sredstev e Locirazlicne oblike podjetij in primerja njihove ustanovitvenega kapitala in odgovornosti
prednosti in pomanjkljivosti za podjetnika- ¢lanov
s.p.,d.o.o.,d.n.o.,k.d.,t.d. e Pojasni pojem ekonomika ter pozna cilje mikro
e Pozna pojem ekonomika,pozna vrste, naloge ekonomike
in cilje ekonomik e  Razlikuje med sredstvi in viri sredstev v
e Locisredstva in vire sredstev in jih zna navesti podjetju
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e Preverjanje in ocenjevanje e Nasteje lastne in tuje vire sredstev
D Bilanca sta.nj.a.,stalna 19 Dijak: Dijak:
sredstva,gibljiva sredstva
e pozna pojem bilance stanja, nacin njene
1. Bilanca stanja sestave, temeljno bilan¢no nacelo in mozne e  OpisSe enostavno bilanco stanja in jo po danih
2. Stalna sredstva bilan¢ne spremembe podatkih ucitelja sestavi
3. Amortizacija e  Pozna vrste stalnih sredstev,njihove e Nasteje stalna sredstva v podjetju
4. Gibljiva sredstva znacdilnosi,mozZnosti pridobivanja ter e RazloZi pojem amortizacija
spreminjanje njihove vrednosti e Izdela enostaven amortizacijski nacrt
e  Pozna pojem ,vrste in pomen razli¢nih nacinov e Navede vrste gibljivih sredstev ter zna
amortiziranj stalnih sredstev v podjetju pojasniti pomen hitrega obracanja le-teh
e  Pozna vrste gibljivih srestev v podjetju,njihove
znacilnosti in dejavnike ,ki vplivajo na visino
sredstev v podjetju
e Preverjanje in ocenjevanje
E Postrezba izrednih obrokov 35 Dijak: Dijak:
1. Postrezba izrednih obrokov in e pozna strezniinventarin

dogodkov

pozna strezni inventar ter ga pravilno
uporablja pri pripravi razlicnih pogrinjkov
pozna jedi iz razli¢nih skupin in jih zna
vklju€evati v menije

uporablja pravilne postopke pri pripravi
razli¢nih izrednih obrokov

pripravlja pogrinjke na dolocen izredni obrok
pripravi pogrinjke za jedi po narodilu iz
razli¢nih skupin

samostojno ali v timu postreze goste za
dolocen izredni obrok

animiranje gostov razli¢nih starostnih skupin
pozna razli¢ne obroke in dogodke

pravilna uporaba
jedi uvrsti v skupine in jih zna vkljuciti v jedilnik
poznati mora pripravo razli¢nih vrst pogrinjkov

poznati mora pravila postrezbe pri izrednih
obrokih

pozna obroke in dogodke

pripraviti zna animacijo za razli¢ne skupine
gostov
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e  pripravi pogrinjke za razli¢ne izredne obroke in

dogodke, ter ustrezno pripravi in postreze e zna pripraviti izredne obroke in v njih

e pripravlja razlicne pogrinjke in vkljuéuje vina vklju€evati narodne jedi z vini
glede na kulinariko

e pripravlja jedilnike izrednih obrokov ter e pozna opravila zakljuénih del in analiziranje
vklju€uje narodne jedi z domacimi vini dela

e zakljucek dela in analiziranje dela

Vsebinski . - e e . .
sklop Pisno Ustno Prakticno Drugo- vpisi nacin ocenjevanja
A X
B X prakti¢no z zagovorom
C X
D X
STR

"Minimalni standard za pridobitev ocene oz. pozitivno oceno je tudi 85% prisotnost pri pouku predmeta. Ce je dijak odsoten ve¢ in ga po uciteljevi presoji ni mo¢ objektivno
oceniti, je dijak neocenjen in oceno pridobiva s predmetnim izpitom. Dijak je dolzan k pouku prinasati dogovorjene potrebscine, urejati zapiske, imeti korekten odnos do
pouka in prisotnih ter biti v predpisani uniformi za prakti¢ni pouk."
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Programska enota/modul : Priprava in postrezba specialnih jedi Letnik: | 1. Stev. ur: 100 Ucitelj/i: KUH, STR
ZaokroZeno vsebinsko podroéje/sklop Stevilo ur Ucni cilji Minimalni standardi
A | SIRI'V KULINARIKI 50 Dijak: Dijak:
1. KUH e lodi vrste sirov po vsebnosti mascobe in e Dijak zna nasteti vrste sirov
2. Postrezba sirov vode e pozna tipi¢ne predstavnike slovenskih ter
e pozna predstavnike posameznih skupin mednarodnih sirov
e prepozna tipi¢ne slovenske in mednarodne e Dijak zna izbrati sir za pico, juho in testenine
sire e  Pripraviti vsaj eno jed s sirom
25 e dijak prepozna sire primerne za posamezno | ¢  Zna sestaviti sirovo plos¢o
jed, e  Zna pravilno razrezati in ponuditi razlicne
e izbere razli¢ne sire za sirno plosco in sire
degustacijo e znarazrezati sir pred gostom in zraven
e sestavi ponudbo jedi s siri za izredni obrok priporocati ustrezno vino
e  pripravijedi z mednarodnimi siri
e dijak spozna specialni pribor za postrezbo in
25 razrez sirov
e  pripravi sve¢ano omizje za postrezbo sirov
e pripravi delovno povrsino za razrez sirov
e pravilno razreZe in postreze sire in jedi iz
sirov
e priporoca in postreze ustrezna vina k sirom
B | BELUSIV KULINARIKI 50 Dijak: Dijak:
1. KUH e Dijak spozna beluse e zna beluse pripraviti na toplotno obdelavo
2. Postrezba belusev 25 e Spozna natine priprave in serviranja in jih pravilno skuhati
e Spozna inventar za pripravo e v skupini pripravi eno jed
e  Pripravi nekaj jedi iz belusev v skupinski e zna pripraviti ustrezen pogrinjek, pravilno
nalogi postreci beluSe in doloiti ustrezna vina
e  spozna specialni pribor za postrezbo
75 belusev
e  pripravi specialni pogrinjek za postrezbo
belusev
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e spozna postrezbo belusev in izbiro
ustreznega vina

Vsebinski . . v e . .
sklop Pisno Ustno Prakticno Drugo- vpisi nacin ocenjevanja
A X
B X

KUH 50
Prlprava in postrezba specialnih 100
jedi
STR 50
STR

"Minimalni standard za pridobitev ocene oz. pozitivno oceno je tudi 85% prisotnost pri pouku predmeta. Ce je dijak odsoten vec in ga po uciteljevi presoji ni mo¢ objektivno

oceniti, je dijak neocenjen in oceno pridobiva s predmetnim izpitom. Dijak je dolZzan k pouku prinasati dogovorjene potrebscine, urejati zapiske, imeti korekten odnos do
pouka in prisotnih ter biti v predpisani uniformi za prakti¢ni pouk."
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e (rkujejo;

e Stejejo, znajo brati in zapisati telefonske Stevilke;

e  povprasajo po osnovnih podatkih;

e poznajo imena nemsko govorecih in nekaterih
drugih drzav, narodnosti;

e sprejmejo gosta na recepciji, v restavraciji

e izpolnijo prijavni obrazec

Slovnica:

e spregajo glagole v sedanjiku;

e uporabijo vprasalnice;

e naucijo se imena ¢rk in glavne Stevnike do 1000

Programska enota/modul : Nemscina za potrebe stroke Letnik: | 1. Stev. ur: 70 | U¢itelj/i: Alenka Brumec
. o Stevilo . - . .
Strokovni vsebinski sklop ur Ucni cilji Minimalni standardi
A Prvi stiki z gostom 14 Dijaki: Dijak zna:
1. Obravnavane teme v sklopu e pozdravijo in predstavijo sebe in druge;

pozdraviti, predstaviti sebe in druge, ¢rkovati,
Steti, brati in pisati Stevilke, poimenovati
nemsko govorece deZele, sprejeti gosta na
recepciji, izpolniti prijavni obrazec

B Hotelska soba, hotelski zajtrk 14 Dijaki:

Dijak zna:

1. Obravnavane teme v sklopu e poimenujejo opremo hotelske sobe in vrste
hotelskih sob;

e pospremijo gosta do sobe;

e poimenujejo prtljago in gostu ponudijo pomoc pri
prtljagi;

e dijaki nastejejo ponudbo hotelskega zajtrka;

e dijaki po telefonu narocijo zajtrk v sobo/ sprejmejo
naroCilo; dialog (receptor — gost);

poimenovati vrste hotelskih sob in njihovo
opremo;

poimenovati prtljago;

oddati/ prevzeti kratko narocilo zajtrka v sobo;
nasteti ponudbo hotelskega zajtrka;

izraziti ceno jedi;
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e na kratko opisejo in priporocajo jedi za otroke in
odrasle (dialogi);

e izrazijo ceno jedi.

Slovnica.
e raba samostalnika v 1. in 4. sklonu

e Prasens
Strokovni vsebinski sklop Steu\ll’ilo Ucni cilji Minimalni standardi
C Hotelska ponudba 14 Dijaki: Dijak zna:
1. Obravnavane teme v sklopu e opisejo hotel — kje je kaj - in predstavijo ponudbo
hotela;
e nastejejo aktivnosti, ki so na voljo za goste hotela; | ® opisati hotel, ponudbo hotela, aktivnosti za goste v
e opisejo in priporo¢ajo posamezne storitve; hotelu in priporoCati posamezne storitve;
e izraZajo se o ¢asu, poznajo dneve, dele dneva, e nasteti dneve, mesece, letne Case;
mesece in letne Case; e izraziti se o ¢asu.
Slovnica:
e krajevniin ¢asovni predlogi;
e Dativ (raba s predlogi).
D V restavraciji 20 Dijaki: Dijak zna:

1. Obravnavane teme v sklopu

e sprejmejo rezervacijo za mizo (telefonski pogovor)

e poznajo sestavne dele jedilnega lista;

e poznajo posamezne jedi (predjedi, juhe, glavne
jedi, sladice);

e sestavijo menu in ga priporocajo;

e  gostu razlozijo jedi in pijace.

e nasteti hode jedilnega lista, posamezne jedi,
sestaviti menu, razloZiti gostu jedi in pijace.
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E Placilo, reklamacije 8 Dijaki: Dijak zna:
1. Obravnavane teme v sklopu e sestavijo racun;

e poznajo sestavne dele racuna (glava, naslov, cena, *  sestaviti racun in nasteti sestavne dele
narocilo, bruto, neto znesek, DDV...); racuna, gostu predstaviti racun, izraziti ceno,

e  gostu predstavijo racun; pisno in ustno reagirati na pritozbe gostov v

e izrazijo ceno; hotelu, restavraciji ali glede racuna.

e pisnoin ustno reagirajo na pritozbe gostov v
hotelu, restavraciji ali glede racuna.

*Minimalni standard za pridobitev ocene oz. pozitivno oceno je tudi 85% prisotnost pri pouku predmeta. Ce je dijak odsoten veé in ga po uditeljevi presoji ni mo¢ objektivno
oceniti, je dijak neocenjen in oceno pridobiva s predmetnim izpitom. Dijak mora k pouku prinasati dogovorjene Solske potrebscine in imeti primeren odnos do predmeta in
vseh udeleZencev ucnega procesa.

Izvedbeni kurikul je podprt z u¢beniskim gradivom Zimmer frei.

Ostalo - ustno Dijak pridobi naceloma dve ustni in dve pisni oceni oz vsaj 3 ocene — dve pisni in eno ustno. Ustno
L (govorni nastop ali ocenjevanje poteka sproti; ena ocena je izprasevanje predelane snovi, druga je sprotno delno ocenjevanje
. Vsebinski . . UV . . . . . " . . .
Letnik sklop Pisno Ustno | sprotno sodelovanje | besedisca in predelanih besedil,govorni nastop — odvisno od situacije (koliko bo pouka v razredu in koliko
- besedisce, na daljavo) ali/in ocena iz dodatnega dela (tekmovanja, prizadevnost) ; pisni oceni dijak pridobi s testom po
besedila) prvi in po drugi polovici predelane snovi.
V primeru daljSega obdobja pouka na daljavo dijak lahko pridobi oceno iz opravljanja dodeljenih nalog,
2x - sodelovanja na videokonferencah in pri drugih aktivnostih v razlicnih ucnih okoljih. Ta ocena lahko
SOLSKA nadomesti katero od predvidenih ocen, ki bi bile pridobljene pri izvajanju pouka v $oli.

1 A-E NALOGA, 1x X Vec ocen lahko dijak pridobi, kadar mora npr. popravljati oceno oz. Zeli izboljSati oceno ali kadar ucitelj
JEDILNI LIST presodi, da je za doseganje uc¢nih ciljev nujno potrebno dodatno ocenjevanje (npr. zaradi slabe pisne

zmoznosti lahko ucitelj napove dodatno ocenjevanje iz nareka.)
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10. Solski koledar
SEPTEMBER OKTOBER NOVEMBER DECEMBER JANUAR FEBRUAR MAREC APRIL MAJ JUNIJ JULL
1. 1. 1. | Danmrtvin |1 1. Novo leto 1 1 1. 1. | Praznik cela | 1. 1
2. 2. 2. 2. 2.1 Novoleto |2 2. 2. 2. | Praznik dela | 2. 2. PUD
3. 3. 3. 3. 3. 3. 3. 3. 3. 3. 3.
4. 4. 4. 4. 4. 4. 4. 4. 4. 4. 4.
5. 5 5. 5. 5. 5. 5. 5 5. 5. 5
6. 6. 6. 6. 6. 6. 6. 6. | Velikonoeni pone. | 6. 6. 6.
7. 7. 7. 7. 7. 7. 7. 7. 7. 7. 7.
8. 8. 8. 8. 8. 8. | PreSernovdan | 8. 8. 8. 8. 8. PUD
9. 9. 9. 9. 9. 9. 9. 9. 9. 9. 9.
10. 10. 10. 10. 10. 10. 10. 10. 10. 10. 10.
11. 11. 11. 11. 11. 11. 11. 11. 11. 11. 11.
12. 12. 12. 12. 12. 12. 12. 12. 12. 12. 12.
13. 13. 13. 13. 13. 13. info. dan 13. 13. 13. 13. 13.
14, 14, 14, 14, 14, 14. info. dan 14. 14, 14, 14, 14,
15. 15. 15. 15. 15. 1.ocen konf [15. 15. 15. 15. 15. 15.
16. 16. 16. 16. 16. 16. 16. 16. 16. 16. 16.
17. 17. 17. 17. 17. 17. 17. 17. 17. 17. 17.
18. 18. 18. 18. 18. 18. 18. 18. 18. 18. 18.
19. 19. 19. 19. 19. 19. 19. 19. 19. 19. 19.
20. 20. 20. 20. 20. 20. 20. 20. 20. 20. 20.
21 21 21 21. 21. 21. 21. 21. 21.| konec pouka |21. 21.
22. 22. 22. 22. 22. 22. 22. 22. 22. | delitev spriceval |22. 22.
23. 23. 23. 23. 23. 23. Pocitnice 23. 23. 23. 23.| 2.ocen.konf |23.
24, 24, 24, 24, 24, 24, Potitnice 24, 24, 24. 24.| konec pouka |24.
25. 25. 25. 25 Bozi¢ 25. 25. Pocitnice 25. 25. 25.| priprave POM (25, |Dan drzavnosti|25.
26. 26. 26. 26. | Dan samostoj. [26. 26 Potitnice 26. 26. 26.| priprave POM |26. 26.
27. 27.|  Potitmice  |27. 27.|  Pocitmice  |27. 27.|  Potitmice  |27. 27.| PN TP 157 T priprave POM |27, 27.
28. 28. Potitnice 28. 28. 28. 28. 28. 28. Potitnice 28.| priprave POM |28. 28.
29. 29. Potitnice 29. 29 Potitnice 29. 29. 29. Potitnice 29. 29. 29.
30. 30. Politnice 30. 30 Politnice 30. 30. 30 Pocitnice 30. 30. PUD 30.
31.| Dan reforma. 31 Potitnice 31. 3L 3L 3L
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Maribor, 11. 9. 2025

Marjan Bozic¢ko Sonja Porekar Petelin
Vodja PUZ-a V. d. ravnatelja

Izvedbeni kurikul za PTI Gastronomija je bil potrjen na svetu zavoda dne
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