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Pomocnik v biotehniki in oskrbi 2. Letnik Solsko leto 2025/26
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor

1ZVEDBENI KURIKUL ZA PROGRAM NPl POMOCNIK V BIOTEHNIKI IN OSKRBI
2.1 oddelek

Solsko leto 2025/2026

1. Naziv in sedez Sole

SREDNJA SOLA ZA GOSTINSTVO IN TURIZEM MARIBOR
Mladinska ulica 14/a, 2000 Maribor

Ravnatelj:

Sonja Porekar Petelin, v. d. ravnateja

2. Osnovni podatki

2.a. Struktura vpisanih

Dijaki so formirani v 2 razreda:

Oddelek | Razrednik Sfc.ewlo
dijakov
2.i Simona Gljuk 11
Skupaj 11




Pomocnik v biotehniki in oskrbi 2. Letnik Solsko leto 2025/26
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor
2.b. Predmetnik
2. letnik
Oznaka Programske enote ST. Ur KT
teden | leto
Oznaka | Programske enote
A - SplosnoizobraZevalni predmeti
P1 Slovenséina 2,93 | 91 | 3
P2 Matematika 3,34 |104 | 4
o . DRU 3 92
P3 Druzboslovje in naravoslovje 6
NAR 3 92
P4 Sportna vzgoja 1,93 | 60 | 2
Skupaj A 10,01
B — Strokovni moduli
M21 Priprava hitre hrane T 2,16 | 67 9
KU 3 93
M23 Enostavni izdelki za dekoracijo 2,06 | 64 | 4
Skupaj B 7,22
Od tega:
C - Prakti¢no izobrazevanje v Soli
‘ Prakti¢ni pouk ‘ ‘
D - Interesne dejavnosti
‘ Interesne dejavnosti ‘ ‘ 1 teden ‘

E — Odprti kurikulum
M11 Oskrba na domu 2,06 | 64 | 9
M12 Pomoc pri pripravi in postrezbi ST 3 93 13

obrokov KU | 4,29 |133

Tuji jezik-AngleS¢ina 2 62 | 3
Skupaj E 9,29
Skupaj pouka (A+B+E) 26,52
Zakljucni izpit (izdelek oziroma storitev in »
zagovor)
Skupaj kreditnih tock 55
Stevilo tednov izobrazevanja v $oli 31
Stevilo tednov interesnih dejavnosti 1
Skupno Stevilo tednov izobrazevanja 32




Pomocnik v biotehniki in oskrbi 2. Letnik

Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor

Solsko leto 2025/26

2.c. Seznam uditeljev-izvajalcev

2. letnik
Oznaka Programske enote ST. Ur KT
teden | leto
Oznaka | Programske enote
A - SplosnoizobraZevalni predmeti
P1 Slovenséina 2,93 | 91 | 3
P2 Matematika 3,34 | 104
o . DRU 3 92
P3 Druzboslovje in naravoslovje 6
NAR 3 92
P4 Sportna vzgoja 1,93 | 60 | 2
Skupaj A 10,01
B — Strokovni moduli
M21 Priprava hitre hrane T 2,16 | 67 9
KU 3 93
M23 Enostavni izdelki za dekoracijo 2,06 | 64 | 4
Skupaj B 7,22
Od tega:
C - Prakti¢no izobrazevanje v Soli
Prakti¢ni pouk ‘ ‘ ‘ ‘
€ - Prakti¢no izobraZevanje pri delodajalcu
. - 4
Prakti¢no usposabljanje z delom tedne
D - Interesne dejavnosti
Interesne dejavnosti ‘ ‘ 1 teden
E — Odprti kurikulum
M11 Oskrba na domu 2,06 | 64 | 9
M12 Pomo¢ pri pripravi in postrezbi ST 3 93 13
obrokov KU | 4,29 | 133
Tuji jezik-Anglesc¢ina 2 62 | 3
Skupaj E 9,29
Skupaj pouka (A+B+E) ’ 26,52 ‘
Zakljucni izpit (izdelek oziroma storitev in »
zagovor)
Skupaj kreditnih tock 55
Stevilo tednov izobraZevanja v $oli 31
Stevilo tednov interesnih dejavnosti 1
Skupno Stevilo tednov izobrazevanja 32

Gljuk Simona
Tos Irena

Ivanka Flajzer
Natalija Lorencic
Jurij Lovse

Natalija Lorenci¢
Darinka Zorko
R. Kosec

Boris Korosec
Smiljan Benkovi¢
Darinka Zorko
Natalija Likavec




Pomocnik v biotehniki in oskrbi 2. Letnik Solsko leto 2025/26
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor

3. Odprti kurikulum

Odprti kurikulum je nastal ob sodelovanju lokalnih partnerjev, predstavnikov obrtne in gospodarske
zbornice. Cilji odprtega kurikula in katalogi znanj za posamezno programsko enoto oziroma
vsebinskega sklopa so priloga izvedbenega kurikuluma.

Odprti kurikulum je oblikovan na osnovi :
e usklajenosti s socialnimi partner;ji,

e ustreznosti standardov znanja,
e razvojnih priloZnosti Sole in stroke kot take.

Dodane vsebine-moduli so razvidni iz spodaj navedene tabele. Vsebine v modullu nudijo dijakom
naslednje kompetence:

e pomagajo pri vsakdanji osnovni negi,

e izvajajo osnovno gospodinjsko pomog,

e pomagajo oskrbovancem pri oblaéenju in obuvanju,

e razvijajo socialne stike.

Namen in cilji odprtega kurikula:

e zvsebino odprtega kurikula dopolnjujemo izobrazZevalni program v skladu s poklicnimi
standardi, ki so bili osnova za pripravo programa,

e doseci boljSo zaposljivost dijakov,

e dosedivecjo uspesnost dijakov pri nadaljnjem izobrazevaniju.

E — Odprti kurikulum
M11 Oskrba na domu 2,06 | 64 | 9
. . v ST 3 93
M12 Pomoc pri pripravi in postrezbi 13
obrokov KU | 4,29 | 133
TJ Tuji jezik-AngleS¢ina 2 62 | 3




Pomocnik v biotehniki in oskrbi

2. Letnik

Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor

Solsko leto 2025/26

4. Pregled izvedbe modulov in programskih enot

Stevilo ur po naéinu izvedbe
Teoreticni Druge
Ime predmeta / modula Teoretini | Prakti¢ni n oblike
ouk ouk. vaie prakti¢ni dela- Skupaj
P pouk, vaj pouk projektni
skupaj tedni
Slovenscina 59 - - B 59
Matematika 72 - - - 72
Druzboslovje in naravoslovje 120 - - B 120
Sportna vzgoja - 60 - - 60
Priprava hitre hrane 67 93 - - 160
M 11 — Oskrba na domu 93 - - - 93
M12 - vPo.moc pri pripravi in ) 226 ) ) 226
postrezbi obrokov
M 23 - Iinostavnl izdelki za i 64 i i 64
dekoracijo
Tuji jezik - Angles€ina 62 - - - 62

5. Opredelitev drugih oblik vzgojno-izobrazevalnega dela

5.a. Interesne dejavnosti

Cilji:

= Dijaki si razvijajo skozi razlicne Sportne vsebine, ki jim omogocajo Sportni dnevi, trajne navade po
Sportnih aktivnosti ,do odgovornega odnosa do narave, do fair playa do druZenja med ostalimi
dijaki in ucitelji.

= Dijaki si pridobijo nova spoznanja in vrednote do razlicnih zvrsti umetnosti in razlicnih prauvil
obnasanja.

= Dijaki spoznavajo svojo oZjo domovino in se na drugi nacin srecajo z vsebinami, ki so pomembne
za njihov poklic.

= Dijaki se spoznavajo z novimi vsebinami, ki jim pomagajo graditi njihovo osebnost.

https://www.ssgt-mb.si/stran/20/interesne-dejavnosti



https://www.ssgt-mb.si/stran/20/interesne-dejavnosti

Pomocnik v biotehniki in oskrbi 2. Letnik Solsko leto 2025/26
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor

5.b. Razredne ure

Razredne ure se izvajajo pod vodstvom razrednika, na pobudo razrednika, dijakov ali starSev tudi v
sodelovanju s Solsko svetovalno delavko. Pri izbiri tematik se uposStevajo pobude dijakov in starSev ter
potrebe Solskega prostora.

6. Nacrt svetovanja in strokovne podpore dijakom

Solska svetovalna delavka pri svojem delu dijakom, uciteljem in star§em pomaga na podrogjih:
e ucenjaindela,
e Solske kulture, klime, vzgoje in reda,
e telesnega, osebnega in socialnega razvoja,
e Solanja in poklicne orientacije,
e socialno-ekonomskih in ¢ustvenih stisk,
e skrbi za dijake s posebnimi potrebami.

Podrobneje je delo definirano v okviru letnega delovnega nacrta Solske svetovalne sluzbe.

7. Casovni razpored preverjanja in ocenjevanja znanja

Solsko leto 2025/26 je razdeljeno v dve ocenjevalni obdobji:

e Prvo ocenjevalno obdobje se pricne s 1. 9. 2025 in zakljuci 15. 1. 2026. Obvestilo o uspehu
dobijo dijaki praviloma v prvem tednu po ocenjevalni konferenci.

e Drugo ocenjevalno obdobije se pri¢ne 16. 1. 2025 in se zakljuci 21. 5. 2026.

8. Spremljanje nacrta preverjanja in ocenjevanja znanja

Analizo uspeha oddelka izdela razrednik pred vsako ocenjevalno konferenco. Casovna analiza uspeha
dijakov se opravlja v istih obdobjih, kot so definirana ocenjevalna obdobja. Na podlagi analize uspeha
se pripravijo individualizirani nacrti izobraZevanja za dijake, ki ne dosegajo minimalnih standardov
znanj in niso pridobili pozitivnih ocen.
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9. Priloge

1. Letna ucna priprava z nacrtom preverjanja in ocenjevanja znanja.
Vklju¢evanje integriranih klju¢nih kompetenc pri posameznih programskih enotah in modulih.
3. Solski koledar za 2. | oddelek.

N

Priloga 1: Izvedbeni kurikuli programskih enot in modulov

Skupna letna ucna priprava za 2. letnik NPI Pomocnik v biotehniki in oskrbi

Izvedbeni kurikuli za posamezne programske enote in module so razporejeni po vrstne redu
predmetnika za 1. letnik. Vsak izvedbeni kurikul vsebuje minimalne standarde za posamezno vsebinsko
podrocje in nacin preverjanja znanja. Za module je izdelana tabela timskega ocenjevanja.




Programska enota/modul : Slovenscina Letnik: | 2. Stev. ur: 59 Ucitelj/i: Simona Gljuk
Strokovni vsebinski sklop Stevilo ur Ucni cilji Minimalni standardi
A CLOVEK IN SVET, NARAVA 15 Dijak:

Ucni nacrt, navodila za delo
Pregledna ponovitev vsebin 1. letnika

NARAVA
Srecko Kosovel: Pesem s Krasa

Matej Bor: Sel je popotnik skozi atomski vek

Prezihov Voranc: Boj na poZiralniku
(domace branje, vodeni spis — pisno
ocenjevanje)

Dijaki s samostojnim branjem neznanih besedil in z
izrazanjem literarnega dozivetja dokazejo napredek
v razvoju svoje bralne kulture.

Vadijo pravilno pravorecno, smiselno in tekoce
branje.

V pogovoru in v govornem nastopu izrazijo svoje
doZivljanje, razumevanje in vrednotenje prebranih
ali slisanih besedil.

Skladno z recepcijsko zmoznostjo izrazijo svoja
stalis¢a o teh besedilih (vrednotijo besedila in

njihove prvine).

Dijaki izraZajo svoje doZivljanje, razumevanje in
vrednotenje prebranega umetnostnega besedila v
pisnem izdelku (vodena interpretacija, doZivljajski
spis, nadaljevanje zgodbe, sprememba konca
zgodbe).

Dijak tekoce in doZiveto bere.

V pogovoru izrazi svoje razumevanje prebranega
besedila.

Dijaki doma preberejo knjigo in tako utrjujejo branje
z razumevanjem. Ustno in pisno izrazajo svoje
doZivljanje, razumevanje in vrednotenje prebranega
dela.
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Strokovni vsebinski sklop Stevilo ur Ucni cilji Minimalni standardi
B URADNA IN JAVNA BESEDILA 20 Dijak:

- vabilo

- vremenska napoved
- telefonski imenik

- vozni red, teletekst
- Sportni program

- mali oglas, reklama
- kulturni program

Uradni pogovori
Govorni nastop dijakov

Javna besedila:

Uporabljajo jezikovne prirocnike (predvsem SSKJ).
Ugotavljajo ustreznost jezika glede na okoliscine.

Stilno zaznamovanim besedam iscejo
nezaznamovane sopomenke.

Sprejemajo dvogovorna besedila in po poslusanju
porocajo o okolis¢inah in temah pogovorov.
Ugotovijo, ali so sogovorci
enakovredni/neenakovredni,
naklonjeni/nenaklonjeni. Vrednotijo vljudnost
govorcev in njihovo nebesedno izraZanje.

Pripravijo pogovor z vnaprej pripravljeno temo (igra
vlog).

Dijaki berejo javna besedila. Po branju navedejo
bistvene podatke in najdejo zahtevani podatek.
Ugotavljajo, ali je besedilo javno ali zasebno.
Samostojno pisejo mali oglas.

Pridobivajo si razlicne informacije ter bogatijo svoje
osebno Zivljenje.

Dijaki znajo uporabljati temeljne jezikovne
prirocnike.

Samostojno in pripravljeno sodelujejo v uradnem
pogovoru neenakovrednih/enakovrednih
sodelavcev.

Dijaki znajo samostojno napisati javno vabilo.
Berejo in ustrezno raz€lenijo izbrano besedilno
vrsto.

11
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Strokovni vsebinski sklop Stevilo ur Ucni cilji Minimalni standardi
C DOM, DOMOVINA, DRUiBA, SVET 15 Dijak:
France PreSeren: Zdravljica Dijaki s samostojnim branjem neznanih besedil in z
Boris A. Novak: Vsi jeziki sveta izrazanjem literarnega dozivetja dosezejo napredek
Marjan Tomsié: Savrinke v razvoju svoje bralne kulture. Dijaki opisejo temeljne literarne pojme v vodenem
Ivan Cankar: Za narodov blagor Vadijo pravilno pravorec¢no, smiselno in tekoce pogovoru.
Dusan Jovanovic: Generacije branje.
V pogovoru in v govornem nastopu izrazajo svoje V pogovoru izrazijo svoje razumevanje prebranega
doZivljanje, razumevanje in vrednotenje prebranih besedila.
ali slisanih besedil.
Skladno z recepcijsko zmoznostjo izrazajo svoja
stalis¢a o teh besedilih (vrednotijo besedila in
njihove prvine).
Strokovni vsebinski sklop Stevilo ur Ucni cilji Minimalni standardi
D OBRAZCI 9 Dijak:
Obrazci (prijavnica, narocilnica, postni in Dijaki znajo samostojno izpolniti razlicne postne in
banéni obrazci) o o . L . bancne obrazce.
Dijaki izpolnjujejo najrazli¢nejse postne in bancne
) obrazce, is¢ejo v njih zahtevane podatke. Ob tem
Pravopis nadgrajujejo svoje znanje iz pravopisa.
Vsebinski . oy cve v . .
sklop Pisno Ustno Prakticno Drugo- vpisSi nacin ocenjevanja
A X X
B X X
C X X
D X X

12
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Programska enota/modul : Matematika Letnik: | 1. Stev. ur: 104 Ucitelj/i: Irena Tos
Strokovno vsebinski sklop Stevilo ur Ucni cilji Minimalni standardi
A Merjenje in geometrija 50 Dijak:

1. Merjenje kolicin

2. Osnovni geometrijski pojmi
3. Geometrijski liki

4. Geometrijska telesa

pozna koli¢ine in merske enote,

meri kolic¢ine in jih izraza v razli¢nih merskih enotah,
racuna s koli¢inam,

ponovi in dopolni znanje o osnovnih geometrijskih
pojmih, simbolih s katerimi ozna¢ujemo osnovne
geometrijske pojme in simbolih s katerimi
oznacujemo odnose in razdalje,

pozna in razume pojem simetrale (somernice),
razume pojem kot, pozna vrste kotov in odnose
med njimi, pozna mere za kot in racuna s kot,
nacrtuje kote z ravnilom in Sestilom,

pozna in razlikuje trikotnike glede na stranice in
kote,

pozna in razlikuje Stirikotnike glede na stranice in
kote,

pozna in razlikuje veckotnike,

pozna in razlikuje krog in kroZznico

nacrta trikotnik in Stirikotnik

pozna in uporablja Pitagorov izrek

doloci obseg in ploscino ravninskega lika

opise in skicira geometrijska telesa,

izdela mrezo geometrijskega telesa in doloci
povrsino geometrijskega telesa,

doloci prostornino geometrijskega telesa.

pozna koli¢ine: dolzina, ploscina, prostornina, Cas,
masa, temperatura, kot

pozna merske enote za: dolZino, ploscino,
prostornino (tudi votle enote), maso, Cas, kote
(kotne stopinje), temperaturo,

zna pretvarjati iz manjSe merske enote v vecjo in
obratno

pozna pojme tocka, premica, daljica, ravnina,
poltrak, kot, ravninski lik, telo in geometrijsko telo,
zna nacrtati simetralo daljice,

pozna pojme vrh kota, kraka kota in oznacuje kote,
prepozna ostri, topi, iztegnjeni, polni, pravi kot,
pozna in razume pojme veckotnik, oglis¢a, stranice,
notranji koti, zunanji koti, diagonala, trikotnik,
stirikotnik, in jih zna skicirati

pozna lastnosti pravokotnega, enakokrakega in
enakostrani¢nega trikotnika,

zna nacrtati trikotnik z znanimi osnovnimi podatki
locuje med Stirikotniki (kvadrat, romb, pravokotnik,
paralelogram in trapeza)

nacrta Stirikotnik z znanimi osnovnimi podatki,
pozna pojme kroZnica, krog, polmer, premer,
tetiva, tangenta

uporablja Pitagorov izrek v pravokotnem trikotniku,
kvadratu, pravokotniku

izracuna obseg in plosc¢ino kvadrata, pravokotnika
in trikotnika z obrazci,

zna skicirati pokonéno prizmo in pokon¢ni valj,

zna oceniti ter izraCunati povrsino in prostornino
prizme in valja

13
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B Odnosi med kolicinami 34 Dijak:
1. Procent, procentni racun pozna in razume pojme celota, delez in odstotek ali
2. Premo in obratno sorazmerje * poznainrazume pojme celota, deleZ in odstotek ali procent in uporablja procentni racun v vsakdanjih
3. Pravokotni koordinatni sistem procent, zivljenjskih in poklicnih situacijah,
4. Linearna funkcija *  razume odnos med delezem in celoto ter ga zna analizira odnos med koli¢inama in ugotavlja, ali sta
predstaviti s sliko, ulomkom in odstotkom, koligini premo ali obratno sorazmerni ter re$uje
*  znauporabiti procentni racun v vsakdanjih probleme iz Zivljenjske in poklicne prakse na
Zivljenjskih in poklicnih situacijah, poljuben natin, npr. s sklepanjem.
e  pozna, razume premo in obratno sorazmerje ter ga
uporablja v razlicnih kontekstih in situacijah iz
zZivljenjske in poklicne prakse.
e razlikuje linearno odvisnost od drugih vrst
odvisnosti,
e pozna in uporablja razlicne formule, ki ponazarjajo
linearno odvisnost kolicin,
e narise graf linearne funkcije,
e resirealisticno nalogo, v kateri nastopata linearno
odvisni kolicin.
C Del? s podatki in ctsnove 20 Dijak:
verjetnostnega racuna
e  zbere podatke in jih prikaZe v tabeli, zna podatke prebrati,
1. Zbiranje, obdelava in e  Dbere in analizira podatke in jih predstavi z razume, analizira, interpretira in prevaja iz enega
predstavitev podatkov ustreznimi prikazi, prikaza v primernega drugega,
2. Osnovni pojmi iz e izdela empiri¢no preiskavo, zna podatkom dolo¢iti modus, mediano ali
verjetnostnega racuna e razlikuje in razume pojem gotovega, slucajnega in aritmeti¢no sredino.
nemogocega dogodka.

14
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Ocenjevanje znanja:

Vsebinski sklop | Pisno | Ustno | Prakti¢no Drugo - vpisi nacin ocenjevanja
Neobvezno:
A X X Seminarska naloga s predstavitvijo teme, izjemno sodelovanje pri pouku ipd.
Neobvezno:
B X X Seminarska naloga s predstavitvijo teme, izjemno sodelovanje pri pouku ipd.
Neobvezno:
c X Seminarska naloga s predstavitvijo teme, izjemno sodelovanje pri pouku ipd.

15




Pomocnik v biotehniki in oskrbi
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor

2. Letnik

Solsko leto 2025/26

Programska enota :

Druzboslovje in naravoslovje

Letnik: | 2.

Stev. ur: 60

Ucitelj: I. Flajzer, N. Lorenci¢

Strokovni vsebinski sklop

Stevilo
ur

Ucni cilji

Minimalni standardi

A EKOLOGIJA IN OKOLISKA VZGOJA

Dijak:

Dijakinje/dijaki znajo:

1. Zgradba in delovanje ekosistemov

2. Naravni in antropogeni ekosistemi

3. Prehranjevalne verige in
prehranjevalni spleti

4. Biodiverziteta in njen pomen

5. 0Odnosi v okviru iste vrste

6. Maedvrstni odnosi in biolosko
ravnotezje

7. Populacija

Razume osnovno zgradbo in delovanje naravnega
ekosistema kot kompleksnega sistema, ki se sam
vzdriuje.

Na osnovi opazovanj v naravi pojasni pomen
Zivljenjske pestrosti za delovanje ekosistemov ter
s tem povezane procese v naravi.

Razume, da ima vsaka vrsta svoje mesto in
funkcijo, zato izguba ene vrste pomeni izgubo ene
od funkcij v tem sistemu oz. izgubo ene od
priloZnosti za ostale vrste.

Razume odnose med organizmi razli¢nih vrst in
znotraj posamezne vrste ter njihov vpliv na
ekolosko ravnoteije.

Pojasni povezanost prehranjevalnih nivojev in
pomen procesa kroZenja snovi v ekosistemih.

Razume nosilnost ekosistemov in njihovo
samodcistilno sposobnost ter ovrednoti posege v
naravo.

Razume lastnosti populacij, pogoje za njihovo
trajnostno rabo in ohranjanje vrst.

Razume osnovna nacela trajnostnega razvoja

Razume, da na zgradbi in delovanju ekosistemov
temelji kvaliteta Zivljenjskega okolja in kvaliteta
naravnih virov (hrane, vode, zraka...).

razloziti zgradbo in osnovno delovanje naravnega
ekosistema;

na u¢nem sprehodu opredeli pomen Zivljenjske
pestrosti;

pojasniti, da ima vsaka oblika Zivljenja svoje mesto
in vlogo v naravi ter opredeliti vlogo ¢loveka v
naravi;

z izbranimi primeri opisati medvrstne odnose in z
ustreznimi primeri pojasniti njihov vpliv na
ohranjanje bioloskega ravnovesja;

z izbranimi primeri opisati odnose med osebki
znotraj iste vrste in njihov pomen,;

razloziti vlogo proizvajalcev, potrosnikov in
razkrojevalcev v izbranem ekosistemu ter povezati
organizme v prehranjevalne verige in splete ter
pojasniti njihovo vlogo pri kroZzenju snovi in
pretoku energije v ekosistemih;

opisati osnovni princip uporabe organizmov v
bioloskem cis¢enju odpadne vode in navesti
primere uporabe mikroorganizmov v tehnoloskih
postopkih, ki se nanasajo na njihov poklic;
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Ovrednoti preZivetveni, varnostni in gospodarski
pomen ohranjanja Zivljenjske raznolikosti in
naravnih virov.

Razume ranljivost ekosistemov, Zivih bitij in
biosfere ter zna odgovorno ravnati.

Razume, da imajo nasi posegi v Zivljenje in
ekosisteme SirSe posledice, ki se kaZejo na stanju
organizmov in razsirjenosti vrst.

Razume osnovne pogoje za ohranjanje Zivljenjske
pestrosti.

Razume potrebo po celostnem resevaniju,
analizira in ovrednoti posledice neustreznih
pOSegov v naravo.

Razume, da vrste lahko ucinkovito ohranjamo
skupaj z ohranjanjem njihovih ekosistemov.

Razume kompleksno povezanost naravnih in
kulturnih dejavnikov pri odnosu do Zivljenja in
narave ter upostevati lastno ranljivost ter
ranljivost ostalih Zivih bitij, ekosistemov, in
biosfere.

opisati ekoloSke posledice vnasanja tujih vrst v
opazovani ekosistem;

z izbranimi primeri opisati lastnosti populacije in
oceniti pomen velikosti populacije za ohranjanje
genske raznolikosti znotraj vrste;

pojasniti odvisnost ohranjanja vrst od velikosti
populacije, njene genske raznolikosti in procesa
nadaljnje evolucije v njihovih Zivljenjskih
prostorih;

pojasniti posledice hitre rasti ¢cloveske populacije
(porabo naravnih virov, onesnazevanje, ...);

z izbranim primerom razloziti proces kopicenja
odpadnih strupenih snovi v Zivih bitjih,
ekosistemih in biosferi;

razloZiti osnovne razlike v delovanju vodnih in
kopenskih ekosistemov in predvideti mozne
posledice spreminjanja izbranih dejavnikov;

B LASTNOSTI SNOVI

Dijakinja/dijak:

Dijakinje/dijaki znajo:

1. Razvrscanje snovi

2. Varno delo v laboratoriju

3. Nacrtovanje preprostih
eksperimentov

4. Zrak in onesnaZevanje zraka

5. Preprosta kemijska terminologija

e eksperimentalno in z uporabo razli¢nih virov
zbere podatke in informacije o snoveh glede
na izvor, lastnosti in uporabo ter zgradbo;
iSCe in vrednoti informacije o snoveh iz
razli¢nih virov.

e Glede na lastnosti in zgradbo razvrsti
snovi po izbranih kriterijih
(naravne/pridobljene, Ciste snovi /zmesi,
prevodniki/neprevodniki, kovine/nekovine...).

e S pomocjo navodil izvesti preproste
eksperimente;

e poimenovati osnovni laboratorijski inventar;
e  razvrstiti snovi v skupine glede na izbrani
kriterij (naravna/pridobljena,

kovina/nekovina, zmes/ista snov);

e  opisati znacilnosti agregatnih stanj snovi;
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Razlikuje agregatna stanja snovi.

Iz poloZaja el. v PSE razbere nekatere
lastnosti elementa (kovina, nekovina,
polkovina, reaktivnost...).

Eksperimentalno ali z uporabo IKT primerja
kemijske in fizikalne lastnosti plinov (dusik,
kisik, Zlahtni plini) in jih poveZe z njihovo
uporabo in pomenom za Zivljenje.

Pozna glavne onesnaZzevalce zraka (ogljikov
dioksid, Zveplov dioksid, dusikovi oksidi, ozon,
CFC, smog) in posledice onesnaZzevanja zraka
(kisli dez, topla greda, unicevanje ozonske
plasti).

Eksperimentalno prouci skupne lastnosti
kovin in nekovin.

Pri eksperimentalnem delu uposteva znake
za nevarne snovi.

Uporabi preprosto kemijsko terminologijo.

na osnovi opazovanja in preprostih
eksperimentov sklepati na poloZaj kovine v
periodnem sistemu;

znajo opisati sestavo zraka;

znajo nasteti fizikalne in kemijske lastnosti
izbranih plinov in jih povezati z njihovo
uporabo in pomenom za Zivljenje;

znajo nasteti glavne vire onesnazevanja zraka,
njihove pogoste onesnaZevalce in opisati
vplive ter posledice onesnazevanja na (za)
okolje;

primerjati reaktivnost posameznih kovin in
povezovati le-to z obstojnostjo in
uporabnostjo;

uporabiti piktograme za oznacevanje

nevarnih snovi;

uporabljati preprosto kemijsko
terminologijo.
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C VODA IN VODNE RAZTOPINE

Dijakinja/dijak:

Dijakinje/dijaki znajo:

1. Vodain vodne raztopine

2. Kisline, baze in soli v vsakdanjem
in poklicnem Zzivljenju

3. OnesnaZevanje vode

e Spozna lastnosti raztopin in Cistih topil ter
ugotavlja vplive na topnost snovi.

e Eksperimentalno prouci lastnosti vodnih
raztopin (kislost, bazicnost, nevtralnost,

elektri¢na prevodnost).

e Pozna glavna
(fosfati, nitrati, pesticidi...).

e Pozna pomen pitne vode za Zivljenje in
proucujejo ravnanje z vodnimi viri

onesnaZevala pitne vode

opredeliti pojme topilo, topljenec, raztopina;

razlikovati med kislimi in bazi¢nimi
raztopinami in na podlagi pH vrednosti
oceniti jakost kislin in baz;

navesti primere uporabe kislin, baz in soli v
vsakdanjem Zivljenju in v svojem poklicu;

znajo nasteti glavne vire onesnazevanja pitne
vode, njihove pogoste onesnaZevalce in
opisati vplive ter posledice onesnaZevanja na
(za) okolje;

D ORGANSKE SPOJINE

Dijakinja/dijak:

Dijakinje/dijaki znajo:

1. Naravni in sintezni polimeri

Reciklaza

3. Organske snovi v vsakdanjem in
poklicnem Zivljenju

N

eProuci elementarno sestavo organskih spojin (
CH,N,O,P,S).

eNa osnovi lastnosti in zgradbe opredeli
posamezne organske spojine kot
ogljikovodike, kisikove organske spojine
(alkoholi, karboksilne kisline), dusikove
organske spojine.

e Opredeli ogljikove hidrate in mascobe kot
organske kisikove spojine.

e Opredeli beljakovine kot organske dusikove
spojine.

e Vrazli¢nih Zivilih eksperimentalno in z
uporabo virov ugotovi vsebnost ogljikovih
hidratov, beljakovin in mascob.

nasteti elemente, ki gradijo organske spojine;

na osnovi lastnosti in zgradbe razlikovati med
ogljikovodiki, organskimi kisikovimi in
organskimi dusikovimi spojinami.

utemeljiti, da so ogljikovi hidrati in masc¢obe
organske kisikove spojine;

utemeljiti, da so beljakovine organske
dusikove spojine;

znajo opisati dokazne reakcije za dolocanje
beljakovin, Skroba, glukoze in mascob v
Zivilih;
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Loc¢i med snovmi, ki so v Zivilih nujno potrebne
za normalno delovanje organizma in snovmi, ki
so zivilom dodana zaradi drugih namenov
(podaljsanje  roka uporabe, izboljSanje
organolepticnih lastnosti, spreminjanje
prehranske vrednosti itd.) - konzervansi,
barvila, arome, emulgatorji itd.

Prepozna beljakovine in polisaharide kot
naravne polimere.

Razlikuje med naravnimi in sinteznimi
polimeri.

Prouci lastnosti, uporabo in pomen polimernih
materialov v Zivljenju in poklicu.

Opredeli pomen oznak za recikliranje na
polimernih materialih in jih povezZe s
pomenom za Zivljenje.

znajo razloziti, kaj so aditivi, zakaj jih dodajajo
zivilom in kaksen je njihov vpliv na zdravje.

opredeliti ogljikove hidrate in beljakovine kot
naravne polimere;

za izbrane sintezne polimere (PE, PVC,

polistiren) opisati lastnosti, uporabo in vpliv
na okolje;

na embalaZi iz polimernih materialov poiskati
oznake za recikliranje ter utemeljiti njihov
pomen;

najmanj 85% prisotnost pri pouku;

urediti svoje zapiske.
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Strokovni vsebinski sklop Stevilo Ueni cilji Minimalni standardi
ur
A OD ZGODBE K ZGODOVINI 8 Dijak: Dijak:
. Y. e seorientira v zgodovinskem prostoru in
. e spoznava zgodovino kot vedo, s pomocjo katere Y
1. Zgodovina kot veda . . . ¢asu;
s e . si lahko razlagamo preteklost in sedanjost; N . . . .
2. Zgodovinski ¢as in prostor R N L . g . e v casovni trak vpiSe nekaj pomembnih
e pridobiva obcutek za ¢as in zgodovinske vire, ki . . . .
. prelomnic v razvoju svojega kraja;
nam odkrivajo preteklost. . . L
e se zaveda razlike v Zivljenju med razlicnimi
zgodovinskimi obdobiji in okolji.
DANASNIJI SLOVENSKI PROSTOR V
B PRETEKLOSTI IN ZGODOVINA 18 Dijak: Dijak:
SLOVENCEV DO 19. STOLETJA
e spoznava pomen najdb iz prazgodovine in antike e nazemljevidu pokaZe nekatera
6. Prazgodovinska najdisca na za poznavanje Zivljenja v danasnjem slovenskem najpomembnejSa prazgodovinska
Slovenskem prostoru v preteklosti; nahajalis¢a;
7. Antika na slovenskih tleh e razume pomen varovanja zgodovinske in e opise primer arheoloske najdbe (npr.: Vaska
8. Slovenski prostor v srednjem veku kulturne dedis¢ine v danasnjem slovenskem situla) in sklepa o pomenu najdb;
9. Geografska odkritja novega sveta prostoru; e pozna, kje hranimo najdbe iz preteklosti in
10. Slovenski prostor v novem veku e zaveda se, da smo Slovenci narod z dolgo in se zaveda, zakaj jih je treba ohranjati;
11. Slovenci do 19. stoletja bogato zgodovino v tem prostoru; e pozna ivljenje podloznikov, plemstva in
e razume, da smo bili v razlicnih zgodovinskih mescanstva na Slovenskem;
obdobjih podvrzeni Stevilnim kulturnim vplivom e primerja Zivljenje v srednjem veku z
SirSega prostora; danasnjim;
e spoznava posledice velikih geografskih odkritij e nazemljevidu pokaZe odkritja novega sveta;
za Slovence, Evropo in svet; e pozna pomen reformacije in prvih
e razume spreminjanje sveta od konca srednjega slovenskih knjig.
veka.
C SLOVENCI IN SVET V 19. STOLETJU 10 Dijak: Dijak:
= - ainni o
.. .. e spozna vzroke za spremembe v 19. stoletju na ¢ Obiserazvoj prometa lr? nJeg?YV
1. Industrijska revolucija h sferah darsk in drusb gospodarske, kulturne in politi¢ne
2. Nova tehnoloska odkritja Y,‘C’e, s'era gospodarskega In druzbenega posledice;
. . zZivljenja; . . . . Y
3. Oblikovanje slovenskega naroda ) . . e pozna razvoj slovenske identitete in nase
e ob slikovnem gradivu in virih ugotavlja nacionalne simbole:
slovenski nacionalni razvoj in ga primerja z . ! T,
- e ob slikovnem gradivu sklepa o Zivljenju ljudi
danasnjim. .
v tem casu.
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Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor
. s Stevilo R - . .
Strokovni vsebinski sklop ur Ucni cilji Minimalni standardi
D SLOVENCI IN SVET V 20. STOLETJU 15 Dijak: Dijak:
1. Potv 1. svetovno vojno e pozna vzroke in povod za prvo svetovno
2. 1.svetovnavojna vojno;
3. Slovenci v prvi Jugoslaviji R . o e opide Zivljenje ljudi med vojno in razvije
4. 2.svetovnavojna . razu.rjqel, zakaj !e bilo 29. §Eoletjve eno najbolj obeutek, da je mir vrednota:
5. Slovenci v drugi Jugoslaviji tragicnih v vsej zgodovini cIovestV?; e primerja karto Evrope pred in po prvi
6. Republika Slovenija *  spoznava pot Slovencev v novo drzavno svetovni vojni in opiSe, katere so bile
skupnost in dobre in slabe strani; novonastale drave: ’
e opiSe glavne znacilnosti 2. svetovne vojne v e pozna glavne vzrok(;_ 7a drugo svetovno
svetu in pri nas; vojno;
e seseznani s temeljnimi tokovi Zivljenja po drugi . oceni'posledice druge svetovne vojne za
svetovni vojni v Evropi in pri nas; svet, Evropo in za Slovence;
e spoznava novo vlogo Slovencev v Evropi in T y . .
Evropski uniji. e primerja zivljenje ljudi v prv'lh povojnih letih
v evropskem prostoru in pri nas;
e opisSe, kako je potekala slovenska
osamosvojitev.
E SOCIALIZACUA 4 Dijak: Dijak:
e razume proces socializacije in nacin delovanja e razlodi proces socializacije z vidika
dejavnikov socializacije; posameznika in drube;
1. Proces socializacije * razume pomen In naf:m. de!QvanJa vrstniskin e razlozi pomen vrstnikov v procesu
2. Dejavniki socializacije SkUpl.rj V proceéu soIC|aI|zaC|Je, odnose v socializacije;
3. Druzina vrstniskih skuplnah,v. s e razlozi pomen druzine kot prvega
e razume pomen druZine v procesu socializacije, druibenega okolja, v katerem poteka proces
vpliv odnosov v druzini na socializacijo, razli¢ne T ’
nacine vzgoje, podporo in nasilje v druZini. socializacije.
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. s Stevilo o - . .
Strokovni vsebinski sklop ur Ucni cilji Minimalni standardi
F NEENAKOSTI IN SLOJEVITOSTI 5 Dijak: Dijak:
- . L e razume dolocnice druzbene slojevitosti
e razume dolocnice druzbene slojevitosti; Y
- ) o (dohodek, mo¢, ugled);
e razume druzbeno neenakost in slojevitost, . . L
L Y L e razume druzbeno neenakost in slojevitost
. . slojevitost po spolu, etnicni in religiozni . . o
1. DruZbena razslojenost . - . . . . slojevitost po starosti, spolu, etni¢ni in
. pripadnosti; vpliv slojevitosti na participacijo na S .
2. Druzbena neenakost ) o .. religiozni pripadnosti;
ekonomskem in politicnem podrodju, . L . .
. . . .. e razume vpliv slojevitosti na neenakosti na
izobraZevalnem in zdravstvenem podrocju ter . . N
. vy, ekonomskem, politicnem, izobrazevalnem,
problematiko revséine. ..
zdravstvenem podrodju.
Vsebinski . e e . .
Ssek|:,n: : Pisno Ustno Prakti¢no Drugo- vpisi nacin ocenjevanja
A X X
B X
C X
D X
E X
F X
Pragovi pisnega ocenjevanja
manj kot 50% nezadostno (1)
50-61% zadostno (2)
62-77% dobro (3)
78-89% prav dobro (4)
90-100% odli¢no (5)
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OCENJEVANIE IZDELKOV

Ocenjujem kakovost slikovnega gradiva, avtenticnost predstavljenih vsebin, ustreznost besedila in sporocilno vrednost porocil.

w
X POVEZAVA VSEBIN
9 SLIKOVNO GRADIVO Y BESEDILO K SLIKOVNEMU GRADIVU IZDELAVA PLAKATA
'C_> (avtenticnost)
Slikovnega gradiva je dovolj, je izvirno, Vsebine so nove, ucinkovito . . . ..
. . o . . . Ucenec izbere besedilo, ki je ustrezno po .. .
@ |ustrezne velikosti in kakovosti. U¢enec je predstavljene, to pomeni, da se . . . . Porodila so izdelana estetsko, so
S . o . . . .. |vsebini, zahtevnosti in obsegu. Bistvo je .. .
O | uporabil fotografije ali pa je sam narisal navezujejo na znane vsebine, dogajanja . .| ucinkovita in prodorna ter
o . . . L . . . . . zapisano tako, da ga lahko gledalec takoj .
< | potrebne slike oziroma risbe, ki imajo zgoraj in spretnosti. So torej avtenti¢no opazi poucna.
nastete lastnosti. prikazane. P
. o ) . Vsebine so sicer zelo ucinkovito o . . . . Porocila so izdelana estetsko in
2 |Slikovnega gradiva je dovolj, vendar je . .. Dijak izbere besedilo, ki mu je ponujeno v . . .
5 L . redstavljene, vendar se ve¢inoma ne ] . Y so poucna, vendar nekoliko man
dstavl d d kolik
O | neizvirno in premalo kakovostno, da bi . . .. |literaturi, ga krajsa tako, da povzame .. . . .
bt . . . navezujejo na znane vsebine, dogajanja |, . . ucinkovita, ker niso podkrepljena
™ | prikazalo bistvo tematike. . oo Y bistvo, vendar ne doda ni¢ svojega. . .
in spretnosti. Niso avtenticne. z avtenticnimi primeri.
Slikovnega gradiva je dovolj, vendar se v celoti | Vsebine so ucinkovito predstavljene, . L .. .. .
8 .g J . ) . .. P _J, Dijak je vsebine iz literature skrcil, vendar |Porocila so izdelana estetsko,
'z [ ne navezuje na predstavljeno tematiko. vendar se ve¢inoma ne navezujejo na ) ) o o )
o | L . . . . L .. | bistva ne zajame najbolje. Besedilo je vendar niso dodelana z
S | Slikovno gradivo je manj opazno in na njem znane vsebine, v predstavitvi ni opaziti . L . . .
~ . ) . . . L . .. | manj razumljivo in ni najprimernejse za malenkostmi, ki bi pomenila
slabse opazimo povezavo z Zzelenim povezave Ze znanih informacij z novimi, . .
.. . . konkretno slikovno gradivo. dodano vrednost.
podrocjem. $e neznanimi.
Slikovno gradivo je izbrano brez premisleka in . . .. . Dijak je ob slikovnem gradivu napisal .
k] . .. . . . |Vsebine so predstavljene neucinkovito, . . . ] . Porocila niso izdelana estetsko,
56 | se ne navezuje na tematsko podrocje, ki naj bi D .. besedilo, ki je bilo v literaturi napisano, .
<] . . o nedodelano, gledalci jih zato vecinoma L . . . so nedodelana, ne povzemajo
+ | ga plakat predstavljal. Slikovno gradivo je . ne da bi izbral bistvo in ujemanje s .
- . . - ne razumejo. ) ) ) bistva.
neprimerne velikosti in nekakovostno. slikovnim gradivom.
- . T . . . v, v, . . V.
= . . . Vsebine so zelo pomanijkljivo Besedilo je kratko in se vecinoma ne Porocila nimajo sporocilne
8 | Dijak ne uporabi slikovnega gradiva. . . . . . . . .
Py predstavljene in so nerazumljive. ujema z slikovnim gradivom. vrednosti.

Vsota vseh moznih tock je 16.
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od 8 do 9 tock

— zadostno (2)

od 10 do 12 tock —dobro (3)
od 13 do 14 tock — prav dobro (4)
od 15 do 16 tock —odli¢no (5)

Ustno ocenjevanje znanja

kriterij ocenjevanja

0 tock

1 tocka

2 tocki

3 tocke

4 tocke

JEZIK

dijak ne uporablja
strokovne terminologije

uporaba strokovne
terminologije je ustrezna,
vendar pomanjkljiva

uporaba strokovne
terminologije je ustrezna

uporaba strokovne
terminologije je ustrezna
z min. napakami

izrazanje misli je jasno in
natan¢no, uporaba strokovne
terminologije dosledna

KOMUNIKATIVNOST

dijak ne odgovori niti na
podvprasanja, ki jih
zastavlja ucitelj

dijak odgovarja na
uciteljeva podvprasanja le
zdaaline

dijakovi odgovori so
samostojni, vendar so
skopi, skromni

predstavitev je Zivahna in
nazorna

predstavitev je Zivahna,
nazorna, bogata in domiselna,
suverena razprava

OBVLADOVANJE UCNE SNOVI

ne odgovarja

pomanjkljivo, vendar
vkljucuje bistvenih
pojmov

znanje je na stopnji
razumevanja

analiza, sinteza

dijak obvlada podrobnosti in
zna kriticno vrednotiti

ZNANJE (poznavanije SirSega
podrocja)

dijak ne pozna niti
definicij, niti dejstev

dijak pozna le definicije in
dejstva

znanje zna uporabiti le na
primerih, ki jih je slisal pri
pouku

zna razloZiti nove
primere, ki jih pove uditelj

navaja svoje primere in jih zna
tudi razloziti

Vsota vseh moZnih tock je 16. Pragovi ocenjevanja:

od 8 do 9 tock —1zd (2),
od 10 do 12 tock —db (3),
od 13 do 14 tock —pdb (4),
od 15 do 16 tock —odl (5).
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Pomocnik v biotehniki in oskrbi
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor

2. Letnik

Solsko leto 2025/26

Programska enota/modul : §portna vzgoja Letnik: | 1. | Stev. ur: 60 Ucitelj/i: J. LovSe, G. FrangeZ, K. Segula
. . " Stevilo . - . .
ZaokroZeno vsebinsko podroéje/sklop ur Ucni cilji Minimalni standardi
A Splosna priprava 2 Dijaki znajo:
e ozavesti pomen redne telesne dejavnosti za redno obiskuje in k uram SVZ prinaga ¢isto
1. Higiena ohranjanje in krepitev zdravja Sportno opremo ter aktivno osdeluje
B Atletika 8 Dijak:
e  Osvojiti osnovno koordinacijo vaj tekaske abecede Pozna vaje tekaske abecede
® Zna Startati iz razli¢nih polozajev
1. Dijak tece na daljsi razdalji (vsaj 10 minut) s svojim
® Seznani se z osnovami fiziologije dolgotrajnega tempom
napora; opravi tek daljsi od 10 minut
. L Stevilo N . . .
Strokovni vsebinski sklop ur Ucni cilji Minimalni standardi
C Kosarka 10 Dijak:
® Pozna osnovna pravila koSarke in jih uposteva v Pozna osnovna pravila kosarke (koraki, dvojna,
igri osebna napaka, prosti met, met za dve tocki, met
® |zvaja osnovne prvine kosarkarske igre za tri tocke) in jih uposteva v igri
Dijak vodi Zogo, se pravilno zaustavi z Zogo in
e Dijak izvede met na ko3, in igra 2:2 na en ko$ preide v vodenje

Dijak zna vredi na kos iznad glave z eno roko
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Pomocnik v biotehniki in oskrbi 2. Letnik Solsko leto 2025/26
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor
. . .. Stevilo N - . .
ZaokroZeno vsebinsko podroéje/sklop ur Ucni cilji Minimalni standardi
D Odbojka (fantje/dekleta) 10/14 Dijak:

o Dijak pozna osnovna odbojkarska pravila

® Zna sprejeti in podati Zogo pri odbojki; igra
odbojko 3:3;

Dijak pozna osnovna odbojkarska pravila in jih
uposteva v igri (noSena Zoga, prestop, mreza,
menjava servisa in igralcev v polju, Stetje)

Dijak si podaja Zogo s spodnjim odbojem na steno
(5 podaj)

Dijak si podaja Zogo z zgornjim odbojem na steno
(10 podaj)

Dijak servira s spodnjim servisom v polje (2 od 5
servisov ali 4 od 10 servisov)

E Nogomet - fantje 12 Dijak:
e Podajanje in ustavljanje Zoge Z nogo poda Zogo soigralcu
e Vodenje Joge med sto¥ci Zausjtvaw podano zcigf) z no.tvranjlm delom stopala
e Osnovna nogometna motorika Vodi Zogo med stoZci z boljSo nogo
® Igranogomet 3:3in4:4
F Gimnastika 4 Dijak:

e Dijak zna narediti preval

o Dijak naredi stojo na lopaticah (sveco)

Dijak naredi preval naprej in nazaj
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Pomocnik v biotehniki in oskrbi 2. Letnik Solsko leto 2025/26
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor
. . . Stevilo N - . .
ZaokroZeno vsebinsko podroéje/sklop ur Ucni cilji Minimalni standardi
G Osnovna motorika — vaje za moc 4 Dijak:

® Pozna vaje za preventivo pred bolecinami v krizu

o Dijak pozna osnovne vaje za krepitev trupa

e Uporabi vaje za stabilizacijo trupa, ki preprecujejo
bolecine v hrbtenici

® |zboljsati koordinacijo gibanja, preciznost in

ravnoteZje; vaje za moc rok in nog

o Nasteje osnovne vaje za preventivo pred
bole¢inami v krizu in jih pokaze (vsaj dve vaji)

e Dijak pozna in pravilno izvede vsaj dve vaji za
krepitev trebusnih in hrbtnih misic

® Izpolnjen Sportno vzgojni karton

| Sportne igre (prosta izbira) 10 Dijak:
. o Dijak pozna pravila igre e Dijak si v paru 50x uspesno poda ¢ez mrezo
badminton, . -
o e Dijak zna servirati
frizbi, e Dijak si uspe$no podaja ¢ez mrezo
dodge ball
odse ba e Dijak pozna pravila igre ultimate frizbi
baseball...
o Dijak zna podati in sprejeti frizbi
e Dijak pozna osnovna pravila baseballa
e Dijak zna podati in udariti podano Zogico
| Ples - dekleta 8 Dijak:

e Dijak pozna korake bluesa ter valcka
o Dijak sprosceno ustvarja na poljubno temo ob
zvokih glasbe

e Dijak zna prikazati 2 sliki bluesa

® plesna sestava po izbiri
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Pomocnik v biotehniki in oskrbi 2. Letnik Solsko leto 2025/26
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor
Vssekl;;n:kl Pisno Ustno Prakti¢no Drugo- vpisi nacin ocenjevanja
A X
B X
C X
D X
E X
F X
G X
H X
| X

Minimalni standard pri Sportni vzgoji je 85% aktivna prisotnost.

Do 30% ocene je lahko teoreti¢no znanje, ki ga lahko preverjamo v ustni ali pisni obliki.
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Pomocnik v biotehniki in oskrbi
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor

2. Letnik

Solsko leto 2025/26

Programska enota/modul :

M21 Priprava hitre hrane (PHH)

| Letnik: [ 2. | Stev.ur: 160

N. Lorenci¢, D. Zorko

druge pogoje toplotne obdelave

Pozna normative in pripravlja sendvice,
oblozene kruhke, solate...

Pozna pripravo hladnih in toplih napitkov (
¢aj, kava, naravni sok )

Spozna in deli hrano s pomocjo mentorja,
ter uporablja ustrezno posodo in embalazo

Strokovni vsebinski sklop Stevilo ur Ucni cilji Minimalni standardi
A MEHANSKA OBDELAVA ZIVIL Dijak:
Dijak pozna osnovne postopke mehanske
3. MEHANSKA OBDELAVA ZIVIL ZA obdelave
PRIPRAVO HITRE HRANE S pomocjo mentorja varno uporablja stroje
4. VARNO DELO S STROJI IN 1. Poznarocno in strojno izvajanje ( ¢is¢enja, in orodja
NAPRAVAMI pranja, lupljenja, rezanja, Dijak se zaveda pomena higiene rok,
sekljanja...surovin) pripomockov in naprav med mehansko in
30 2. Poznavarno robo strojev in pripomockov toplotno obdelavo Zivil
3. Poznain vzdriuje higieno rok, pripomockov
in naprav med in po mehanski in toplotni
obdelavi
B Toplotna obdelava Zivil Dijak:
e Seseznanis posameznimi postopki S pomocjo mentorja izvaja toplotne
12. TOPLOTNI POSTOPKI PRI PRIPRAVI toplotne obdelave surovin in polizdelkov postopke
SUROVIH IN POLPRIPRAVLIENIH (cvrenje, dusenje, pecenje..)
IZDELKOV e Seznani se z razli¢no opremo, napravami in S pomocjo mentorja uporablja razli¢no
13. SERVIRANIJE pripomocki pri toplotni obdelavi Zivil opremo, pripomocke in naprave pri
14. CISCENJE e Pozna pravilno odtajanje zamrznjenih posamezni toplotni obdelavi
polizdelkov in njihovo dopeko
63 e Poznain spremlja ¢as, temperaturo in S pomocjo mentorja odtaljuje in pece

razlicne polizdelke

S pomocjo mentorja spremlja cas,
temperaturo in druge pogoje toplotne
obdelave

S pomocjo mentorja in u¢nih pripomockov
pripravlja sendvice, obloZene kruhke,
solate...
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Pomocnik v biotehniki in oskrbi
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor

2. Letnik

Solsko leto 2025/26

Seznani se in vzdrzuje hladno verigo pri
pakiranih konc¢nih izdelkih

Pozna in vzdrzuje higieno pripomockov,
strojev in delovnih naprav in jih razkuzuje
Pozna in skrbi za pravilno loCevanje in
odstranjevanje razli¢cnih odpadkov

S pomocjo mentorja pripravljajo hladne in
tople napitke

Hrano s pomoc¢jo mentorja pravilno
porcionirajo in delijo

Se zaveda pomena hladne verige in jo s
pomocjo mentorja izvaja

Po navodilih mentorja vzdrZuje higieno v
kuhinji, in pravilno lo€uje in odstranjuje
razlicne odpadke
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Pomocnik v biotehniki in oskrbi 2. Letnik Solsko leto 2025/26
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor

Strokovni vsebinski sklop Steu‘:llo Ucni cilji Minimalni standardi
C | ZIVILA ZIVALSKEGA 1ZVORA IN DODATKI 34 Dijak: Dijak:
20 . .
1. ZACIMBE IN DISAVE, 1. ZACIMBE IN DISAVE e navede vrste rastlinskih za¢imb in di$av, omak
2. soL ® pozna vrste rastlinskih diSav in zaCimb, njihovo iz vrtnin, di$av in zac¢imb ter fermentiranih
3. MASCOBNA ZIVILA ZIVALSKEGA shranjevanje in pravilno uporabo, zacimbnih omak,
IZVORA ®  pozna vrste mesanic za¢imb, omak iz vrtnin,, e pojasni pravilno skladis¢enje zacimb in disav,
4. JAJCA disav in zaCimb ter fermentiranih za¢imbnih
omak,
e navede vrste soli in priporoca pravilo uporabo
2. soL soli v zdravi prehrani.
pozna vrste soli ter priporocila za uZivanje in
zmanjsanje koli¢ine soli pri pripravi jedi v zdravi
prehrani
. . . e navede mascobna Zivila Zivalskega izvora in
3. MASCOBNA ZIVILA ZIVALSKEGA IZVORA pojasni njihovo skladié&enje,
e pozna vrste mascobnih Zivil Zivalskega izvora,
njihovo pridobivanje, skladis¢enje in znacilnosti,
4. JAICA e pojasni nadine prepre¢evanja zastrupitve s
e Pozna pomen in uporabo jajc v prehrani, salmonelo pri delu in uzivanju jajc,
e pozna razvrstitev jajc po kakovosti, teZi in naCinu | ¢  navede vrste jajc po kakovosti, teZi in naginu
reje ter oznacCevanje na embalazi, reje ter oznake jajc na embalaZi.
e pozna skladisenje in znake staranja jajc.
e utrjevanje, preverjanje in ocenjevanje
14
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Pomocnik v biotehniki in oskrbi 2. Letnik Solsko leto 2025/26
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor
. o Stevilo o - . .
Strokovni vsebinski sklop ur Ucni cilji Minimalni standardi
D | ZIVILA ZIVALSKEGA IZVORA 33 Dijak: Dijak:
1. MLEKO IN MLECNI IZDELKI
1. MLEKO IN MLECNI IZDELKI e Dijak pozna hranilno vrednost mleka, ¢ Dijak pojasni pojma mleko in konzumno
2. MESO IN MESNI IZDELKI e pozna pridobivanje in znacilnosti posameznih mleko,
vrst konzumnega mleka, e navede vrste konzumnega mleka po koli¢ini
e pozna pridobivanje, znacilnosti in uporabo mascob,
20 mlecnih pija¢, zgo$€enega mleka in mleka v ° Pojavsn‘i ‘pojme. pinjenec, sirotka in probioti¢ni
prahu, mle¢ni izdelki,
e pozna pridobivanje in vrste fermentiranih e navede vrste _fermentiranih mle¢nih izdelkov,
mlecnih izdelkov ter njihove znacilnosti, e navede vrste jogurta,
e pozna probiotiéne mlegne izdelke in njihove . naVvevde vrste mle¢nih izdelkov z vecjo koli¢ino
znacilnosti, mascob, .
S C e navede vrste smetane in masla,
e pozna pridobivanje in vrste mlecnih izdelkov z . L
Y. iy vy .. y. . (] navede vrste sira s primert.
vecjo koli¢ino mascob ter njihove znacilnosti,
e pozna pridobivanje sira,
e pozna vrste sira glede na strukturo testa in nacin
izdelave,
e pozna pravilno skladis¢enje sira.
2. MESO IN MESNI IZDELKI
Pozna pomen mesa v prehrani, pojasni pomen mesa v prehrani,
* poznavrste klavnih Zivali, razlikuje vrste mesa govedi, prasi¢ev, ove in
e  pozna vrste mesa klavnih Zivali v prodaji, koz v prodaji glede na starost Zivali,
* pozna vrste mesnih izdelkov klavnih Zivali, e navede vrste mesnih izdelkov klavnih zivali,
* pozna vrste perutnine in znacilnosti mesa e pojasni osnovne znacilnosti mesa perutnine in
perutnine, divjacine,
e pozna vrste perutninskih mesnih izdelkov, e navede vrste perutninskih mesnih izdelkov,
13 e pozna vrste divjadi in znacilnosti mesa divjacine, | ¢ navede vrste vodnih Zivali,

e pozna vrste vodnih Zivali,

e pozna pomen rib v prehrani,

e pozna vrste morskih in sladkovodnih rib, rakov
in skoljk,

e pozna vrste ribjih izdelkov.

e navede vrste morskih in sladkovodnih rib,
e navede vrste ribjih izdelkov.
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Pomocnik v biotehniki in oskrbi 2. Letnik Solsko leto 2025/26
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor
3. UTRIEVANIE, PREVERJANIJE IN OCENJEVANIE
Vssekt:;n:kl Pisno Ustno Prakti¢no Drugo- vpisi nacin ocenjevanja

A X

B X

C X

D X
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Pomocnik v biotehniki in oskrbi 2. Letnik Solsko leto 2025/26
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor

Merila ocenjevanja pri prakticnem pouku

AKTIV KUHARSTVA

Ocena obrazlozZitev

Ocena nezadostno (1) postopki priprave izdelkov so nepravilni,
dijak ne pozna sestavin in teoreti¢nih osnov za jed ali izdelek,
dijak ne pristopi k izdelavi jedi ali izdelka,

Ocena zadostno (2) Izdelek je pripravljen s pomocjo mentorja,
Postopki so zelo povr3ni,
Tehtanje sestavin je nenatancno,

Ocena dobro (3) Izdelek je izdelan v ustreznem casu, z manjSo pomocjo mentorja,
Postopki so pravilni vendar nenatancni,

Raba Zivil je neracionalna,

Higiena je povprecna,

Ocena prav dobro (4) Izdelek je dober, okus in izgled nepopolna,
Postopki so dobri brez vecjih napak,
Racionalna raba zZivil,

Higiena dela je dobra,

ObrazloZitev prakti¢nega dela dobra,

Ocena odli¢no (5) Izdelek je brez vecjih napak, okus in izgled dobra,

Postopki pravilni in natancno izvedeni, upostevan cas priprave,
Organizacija lastnega dela je dobra,

Higiena je natancna,

Prakti¢no znanje zelo dobro, dijak razume in zna obrazloZiti lastno
delo in teoreti¢no snov, ki se na delo nanasa.

Pri delu zna povezati teorijo s prakso.

Nalogo opravi popolnoma samostojno.

Ocenjevanje teoreticnega znanja C in D sklopa je naceloma ustno, po presoji profesorja pa lahko tudi pisno.

Kriterij za morebitno pisno ocenjevanje

manj kot 50% nezadostno (1)
50-61% zadostno (2)
62-77% dobro (3)
78-89% prav dobro (4)

90-100% odli¢no (5)
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Pomocnik v biotehniki in oskrbi 2. Letnik Solsko leto 2025/26
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor

STANDARDI ZNANJ

Ocene

Kriteriji za ocene pri ocenjevanju znanja

Nezadostno

To ni znanje, temvec neznanje. Uéenec sicer pozna drobce uéne snovi, vendar zamenjuje pojme in obnavlja snov povsem konfuzno, ali pa ne zadene
bistva posameznih pojmov (ustno preverjanje). Vecino nalog ni sposoben resevati samostojno (pisno preverjanje), pri izdelkih ne more doseci
predvidene funkcije (prakti¢no preverjanje). Ne zna izkoristiti uciteljeve pomoci in se slabo izraza.

Zadostno

Reprodukcija znanja je skopa in revna, vendar vsebuje Se bistvene elemente, na podlagi katerih je mogoce graditi pri u¢encu nadaljnje znanje (ustno
preverjanje). Pri nalogah se mu pojavlja dosti napak (pisno preverjanje), izdelki so oblikovani pomanijkljivo in grobo, vendar dosegajo predvideno funkcijo
(prakti¢no preverjanje). Uciteljevo pomoc zna izkoristiti le deloma, ker snovi ne razume v celoti.

Dobro

Reprodukcija znanja je solidna in vklju€uje razumevanje snovi, vendar brez posebne globine in podrobnosti, v znanju se pojavljajo vrzeli, primere navaja
po ucbeniku ali po razlagi (ustno preverjanje). Pri nalogah se pojavljajo napake, ki so standardne za ucence s to razvojno stopnjo (pisno preverjanje),
izdelki so oblikovani v skladu z uciteljevimi zahtevami, na tem nivoju je doseZena tudi njihova funkcija (prakticno preverjanje). UCiteljevo pomoc zna
izkoristiti v katerikoli smeri in v vsakem primeru.

Prav dobro

Reprodukcija znanja zajema toéno dojemanje bistva pojmov, navaja primere iz lastnih izkusenj, ima enotno utrjeno znanje brez vrzeli, pri izrazanju je
opaziti dokajSno samostojnost (ustno preverjanje). Napake, ki se pojavljajo pri nalogah, so redke in manj pomembne, resitve so dokaj natancne in
pregledne, formulacije pa sorazmerno jasne (pisno preverjanje). Izdelki so oblikovani po uciteljevih navodilih, vendar natancno in estetsko popolno,
njihova funkcija je dosezena v celoti (prakticno preverjanje). Uciteljeva pomo¢ mu ni potrebna, uporabi jo samo zato, da se bolje prilagodi njegovim
zahtevam.

Odli¢no

Reprodukcija znanja je zelo jasna in jo je mogoce prekinjati z dodatnimi vprasanji, vendar se u¢enec ne zmede. Posamezne probleme posreduje in navaja
na samosvoj nacin, pri obnavljanju znanja razmislja glasno, navaja posebno dobro prilegajoce se in izvirne prakti¢ne primere, se sproti kontrolira, véasih
najde tudi resitve, ki jih ucitelj ne pozna (ustno preverjanje). Napake, ki se pojavljajo pri nalogah, so lahko tudi stevilne, vendar ne ustrezajo tej razvojni
stopniji, znacCilne so za drugacen nacin reSevanja problemov, pojavljajo se tudi izvirne zamisli in resSitve (pisno preverjanje). Izdelki so oblikovani na
samosvoj nacin, skupen z uciteljevim navodilom jim je le cilj. 1zdelki nosijo pecat posebnosti in osebnosti takega uc¢enca in so v funkciji bistveno izboljsani
(prakti¢no preverjanje). Uciteljeve pomoci ne potrebuje, pac pa jo uporablja za dialog z njim.
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Pomocnik v biotehniki in oskrbi
Srednja Sola za gostinstvo in turizem Maribor

2. Letnik

Solsko leto 2025/26

Programska enota/modul : M23 - Enostavni izdelki za dekoracijo 2 Stev. ur: 96 Ucitelj/i: Rafael Kosec Tekavc
Zaokrozeno vsebinsko podroéje/sklop Stevilo ur Ucni cilji Minimalni standardi
Uvod v predmet in seznanitev dijakov z . "
A P . . j 2 Dijak: Dijak:
nadgradnjo vsebin iz prvega letnika
1. Osnovni dekorativni elementi ® spozna predmet in se seznani z na¢inom o dijak je seznanjen o pripomocki, ki jih bo
a. prostor dela potreboval za uspesno izvedbo
b. barva ® se seznani z estetiko in pomenom barv, e prakti¢no izdela dekorativni vzorec
c. oblika e oblike in prostora e prakti¢no izbere material glede na
d. materiali 22 ® spozna razlicne materiale namembnost
e. pisave ® spozna razlicne nacine pisav ® sam izpiSe plakat
f. povezava vseh ® zna povezati vsebine in jih prakti¢no e v prakticnem izdelku poveze vse elemente
uporabiti
Izdelava dekoracije glede na praznik oz. . "
B . vj & P 3 Dijak: Dijak:
slavnostno priloznost
1. Martinovo e izdelati male dekorativne izdelke,
2. Boiic e pravilno izbrati dekorativne izdelke
3. Pust glede na velikost prostora in mize . I
. v v s “ 4 . ® se seznani z estetiko in pomenom barv,
4. Velika noc ® upostevati likovna nacela in estetiko ..
s . . ® pozna osnovne zahteve opremljanja doma
5. lzdelava embalaze (marmelada, kompot, oblikovanja. . N
. . . e in gostinskih obratov
keksi....) e® izdela dekoracijo kroznika in mize Lo Ly . . .
. .. . L e razlikuje razli¢no stanovanjsko in gostinsko
6. priprava promocijskega materiala ® spozna osnove estetike in pomena barv N .
. . .. opremo, pozna nacela razporeditve,
® seznani se z dekorativni predmeti in . .
. e pozna dekorativne predmete za stanovanje
opremo v stanovanju . .
43 . . .. in gostinske obrate,
® seznani se z dekorativno predmeti in L - L
. ® pozna razli€ne tipe stanovanj in gostinskih
opremo v gostinstvu
. . . obratov,
e pravilno uporabi dekoracijo glede na . .
. ® pozna male dekorativne izdelke
praznik oz. slovesnost o . "
. Y . Y e prakti¢no izdela namizno dekoracijo,
® spozna orodja oz. uéne pripomocke . . - .
N . . meni, vinsko karto ter primerno pripravi
® upostevati varstvo pri delu rostor
® razvija roCne spretnosti, kreativnost, P
natanénost
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Projektno delo in priprava za razlicne . "
C .jv . prip 26 Dijak: Dijak:
priloZznosti
1. enostavna dekoracija kroznika e izdela dekoracijo kroznika glede na
2. enostavna dekoracija s hrano hrano in priloZznost
3. enostavna dekoracija mize ® spozna nacine dekorativne uporabnosti
4. izdelava spominka hrane
® zna oceniti primernost posameznih . v
) N . ® izdela enostaven aranZzma s hrano
materialov in njihovo uporabnost pri . . .
L . ® uporabi pravilne materiale
dekoriranju kroznika " .
. ) . y ® uposteva estetska pravila
® spozna orodja oz. u¢ne pripomocke . . . -
y . . e pripravi slavnostni pogrinjek
® upostevati varstvo pridelu
® razvija roCne spretnosti, kreativnost,
natanénost
Vsebinski . . cve v . .
Kl Pisno Ustno Prakti¢no Drugo- vpiSi nacin ocenjevanja
sklop
A X
B X
C X
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Programska enota/modul : M11 - Oskrba na domu Stev. ur: 98 Ucitelj/i: Boris Korosec
. . v Stevilo . - . .
ZaokroZeno vsebinsko podroéje/sklop ur Ucni cilji Minimalni standardi
A | Uvod v oskrbo na domu 3 Dijak: Dijak:
- razvije sposobnost prepoznavanja posebnih
- Spozna delo oskrbovalca potreb oskrbovancev ter ustrezno prilagoditi
oskrbo in pomo¢
B | Osnovna nega oskrbovanca 20 Dijak: Dijak:
. . . o . . - Raazviti znanja in spretnosti za izvajanje
- Spretnosti v pripravi zdravih in uravnotezenih vt " .
. osnovne nege v vseh Zivljenjskih obdobjih, pri
obrokov, osnovna gospodinjska dela ter N Y .
S - . cemer se uposteva razli¢ne potrebe
komunikacija s strankami in svojci oskrbovancev
oskrbovancev.
C | Zdravje in bolezen 15 Dijak: Dijak:
T —— - -
- zdrav ¥ivljenjski slog in prehrana repoznati razline potrebe in stanja
oskrbovancev.
D | Osnove gospodinjske ekonomike 5 Dijak: Dijak:
- Demonstracija in vadba pomodi pri - Priprava in postrezba obrokov
prehranjevanju
E Posebne potrebe oskrbovancev 10 Dijak: Dijak:
- Demonstracija in vadba higienske nege - lzvajanje osnovne nege
oskrbovanca
P iholosk jai
F omembno.st PSI oloskega zdravja in 9 Dijak: Dijak:
samozdravljenja
- Prilagoditi se razli¢nim zdravstvenim stanjem - Prepoznati razlitna zdravstvena stanja
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Vsebinski . - .. . .

skiop Pisno Ustno Prakti¢no Drugo- vpiSi nacin ocenjevanja

A X

B X

C X

D X

E X

F X
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2. Letnik

Solsko leto 2025/26

Programska enota/modul : M12 — Pomoc pri pripravi in postrezbi obrokov Stev. ur: 98 Ucitelj/i: S. Benkovic, D. Zorko
. o Stevilo R - . .
Strokovni vsebinski sklop ur Ucni cilji Minimalni standardi
A IZVOR IN SESTAVA ZIVIL Dijak:
S pomocjo mentorja pripravi enostavne
4. Spozna vrste in pripravo enostavnih P .J VJ P p .
. L hladne in tople zacetne jedi
hladnih zacetnih jedi .. . .
. . . . S pomocjo mentorja pravilno skuha
5. Spozna vrste in pripravo enostavnih toplih testenine
1. HLADNE IN TOPLE UVODNE JEDI 68 zacetnih jedi s .. tor blia stro
2. JUHE IN ENOLONENICE 6. Seznani se s pravili kuhanja testenin > Pomocjo mentorja varno uporablja stroje
G - in orodja
7. Spozna vrste enostavnih juh in enoloncnic Diiak q higi c
8. Uposteva varno delo in higieno v kuhinji 'J_a € zvave 'a pomena higiene rok, .
pripomockov in naprav med mehansko in
toplotno obdelavo Zivil
Strokovni vsebinski sklop St(::”o Ucni cilji Minimalni standardi
B Dijak:
e Dijak se nauci pripraviti preproste mesne S pomotjo mentorja pripravi enostavne
1. MESNE JEDI IN PRILOGE . J. vy P p . prep mesne jedi iz perutnine in svinjine
jedi ( pis¢anec, svinjina ) .. L . .
2. VRSTE TEST e Dijak se nauci pripraviti enostavne priloge ( S pomotjo mentorja pripravija razlicne
3. NARODNE JEDI VJ . prip . . prifog enostavne priloge in solate
riz, krompir, testenine ), in solate . . . .
L . S pomocjo mentorja pripravi preproste
e Spozna in pripravlja enostavna testa za L .
65 .. . .. narodne jedi in s tem ohranja kulturno
sladice in uporablja pecico vy
. . . . dedis¢ino
e Seznani se s pripravo enostavnih narodnih .. . . .
iedi S pomocjo mentorja servira in dekorira
J . . L jedi, in pri tem uporabi ustrezne
e Seznani se s pravilnim nalaganjem in rioomotke
kombiniranjem posameznih jedi na krozniku prip
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. o Stevilo R - . .
Strokovni vsebinski sklop ur Ucni cilji Minimalni standardi
C VZDRZEVANIJE INVENTARJA Dijak:
. g S pomocjo mentorja pravilno izbere Cistila
. . . 9. Seseznanis pravilno izbiro Cistil in Ja &ictenie dolotenega inventaria
1. CISCENJE IN VZRZEVANIJE STREZNEGA 30 vzdrievanjem stre?nega inventarja . J o g | k: dv
'NVENT‘ﬁRJA 10. Spozna pravilno skladis¢enje inventarja ; pomocjo mentorja praviino skiadiscl
2. SKLADISCENJE INVENTARIJA inventar
D PRIPRAVA POGRINJKA Dijak:
S pomocjo mentorja pravilno uporabi
1. PRAVILNA IZBIRA INVENTARJA ZA inventar
PRIPRAVO MIZE ZA DOLOCEN OBROK ¢ Se_Z”a“' ses 'Z_b'_m in uporabo inventarja za Dijak se zaveda pomena izbire inventarja za
2. PRIPRAVA POGRINJKA ZA 63 pripravo pogrinjka pripravo pogrinjka za enostavno kosilo
e Spozna pravilno pripravo pogrinjka za
ENOSTAVNO KOsILO enostavno kosilo
VS:kt::)n:k' Pisno Ustno Prakti¢no Drugo- vpisi nacin ocenjevanja
A X
B X
C X
D X
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Merila ocenjevanja pri prakticnem pouku

AKTIV KUHARSTVA

Ocena

obrazlozZitev

Ocena nezadostno (1)

postopki priprave izdelkov so nepravilni,
dijak ne pozna sestavin in teoreti¢nih osnov za jed ali izdelek,
dijak ne pristopi k izdelavi jedi ali izdelka,

Ocena zadostno (2)

Izdelek je pripravljen s pomocjo mentorja,
Postopki so zelo povr3ni,
Tehtanje sestavin je nenatancno,

Ocena dobro (3)

Izdelek je izdelan v ustreznem casu, z manjSo pomocjo mentorja,
Postopki so pravilni vendar nenatancni,

Raba Zivil je neracionalna,

Higiena je povprecna,

Ocena prav dobro (4)

Izdelek je dober, okus in izgled nepopolna,
Postopki so dobri brez vecjih napak,
Racionalna raba zZivil,

Higiena dela je dobra,

ObrazloZitev prakti¢nega dela dobra,

Ocena odli¢no (5)

Izdelek je brez vecjih napak, okus in izgled dobra,

Postopki pravilni in natancno izvedeni, upostevan Cas priprave,

Organizacija lastnega dela je dobra,

Higiena je natancna,

Prakti¢no znanje zelo dobro, dijak razume in zna obrazloziti lastno delo in teoreti¢no snov, ki se na delo nanasa.
Pri delu zna povezati teorijo s prakso.

Nalogo opravi popolnoma samostojno.
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Programska enota/modul : | Tuji jezik - Anglescina | Letnik: ‘ 2. | Stev.ur: 62 ‘ Ucitelj/i: Natalija Likavec
. N Stevilo e o - . .
Strokovni vsebinski sklop ur Ucni cilji Minimalni standardi
PEOPLE AROUND THE WORLD ..
A Ucbenik: Prime Time 1 — Module 1 31 Dijak:
3. pozdravljanje in predstavitev sebe in zna pozdraviti in se predstaviti, zna
drugih - pozdravi, se predstavi, predstavi drugo poimenovati predmete okoli sebe, zna steti
4. poimenovanje osnovnih predmetov o0sebo do 100, zna povedati, koliko je ura, zna
5. Stevniki do 100 in ura - poimenuje osnovne predmete okoli sebe Oplsv?tl d.nevr?'e akFlan?'Stl, zha opl.sat'l
6. dnevne rutine - pozna &evilke druzino in prijatelje, njihove poklice in
7. druZina in prijatelji - pove, koliko je ura dejavnosti v prostem ¢asu
8. opis oseb - poimenuje dnevne rutine . . . -
9. delo in poklici - opie drusino in prijatelje Pri tem uporablja naslednje slovni¢ne strukture:
10. prosti ¢as in hobiji - poimenuje poklice - Present Simple Tense (to be, to
- povprasa sogovornika o osnovnih podatkih :g:ni)’ question and negative
in o tem poro¢a, '
- poimenuje prostocasne aktivnosti in o njih mc.)dal.verb CAN
ovori - adjectives
& je prisoten pri pouku v obsegu 85%, prinasa
potrebno gradivo in pripomocke ter opravlja
naloge v skladu z navodili
e Stevilo - . .
Strokovni vsebinski sklop ur Ucni cilji Minimalni standardi
EAST, WEST, HOME'S BEST L.
B Ucbenik: Prime Time 1 — Module 2 31 Dijak:

poimenuje drzave, nekatera
mesta

opise svoj dom

Siri besedni zaklad na temo potovanj in
pocitnic

Siri besedni zaklad na temo nakupovanja
izrazi preteklost, sedanjost in prihodnost

odziva se na vsakdanje situacije

sosednje

zna poimenovati sosednje drzave in
nekatera mesta, zna opisati svoj dom in svoj
domacdi kraj, zna opisati svoje pocitnice, zna
izraziti preteklost, sedanjost in prihodnost
zna se odzvati na vsakodnevne situacije

Pri tem uporablja naslednje slovnic¢ne strukture:

- articles
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- thereis/are
- some/any
- plural of nouns
- this/these, that/those
- prepositions
je prisoten pri pouku v obsegu 85%, prinasa
potrebno gradivo in pripomocke ter opravlja naloge
v skladu z navodili
Vssekt:;n:kl Pisno Ustno Prakti¢no Drugo- vpisi nacin ocenjevanja
A Ucitelj lahko oceni tudi sodelovanje
B pri pouku.
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Priloga 2, tabela integriranih kljucnih kvalifikacij

IKK

Cilji

Dijak:

Programska
enota /modul

e Spoznavajo osnove informatike ter vlogo in pomen informacije in informacijske tehnologije v sodobni druzbi;

e Spoznajo in znajo uporabljati racunalnisko tehnologijo in programsko opremo na podrocju komunikacij;

e  Pridobivajo temeljno znanje, spretnosti in navade za ucinkovito in uspeSno uporabo sodobne racunalniske in
informacijske tehnologije za zadovoljevanje potreb informacijske druzbe;

e Razvijajo sposobnosti za ucinkovito in uspesno iskanje, vrednotenje, hranjenje, obdelavo, prenos in uporabo

e  Pridobljeno znanje postavlja v kontekst poklica in Zivljenja.
e Usposablja se za premagovanje strahu, spozna razlicne tehnike premagovanja strahu.
e  Spremlja in nadzoruje svojo zbranost.

Informacijsko-komunikacijsko INF
. . . podatkov;
opismenjevanje . . v L . . o . SLO
e Razvijajo sposobnosti za ucinkovito in estetsko predstavitev, prenos in podajanje informacij in podatkov ter
spoznavajo merila za vrednotenje le-teh;
e Razvijajo pravilen odnos do varovanja lastnine (varstvo podatkov);
e Bogatijo svoj jezikovni zaklad in skrbijo za pravilno strokovno izrazanje v slovenskem jeziku.
e Razvija sposobnosti dela v skupini, sodelovanje z drugimi, izraZzanje svojih zamisli, doseganja dogovorov in
zastopanja svojega mnenja.
e Razvija ¢ut soodgovornosti za delo celotne skupine in ¢ut za posameznike v nje;j.
e Zmore spoStovati pravila in jih dejavno spreminjati NAR
Ucenje ucenja e Razvija pozitivna staliS¢a do ucenja, znanja in izobrazevanja. SLO
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Podjetnistvo

Razmisliti o sebi, svojih lastnostih,

Oceniti svoje znanje in zmoznosti (dobre in Sibke lastnosti),
Uporabiti razlicne tehnike porajanja zamisli,

Razvijati ustvarjalnost,

Razvijati sposobnost dela v skupini,

Preveriti poslovno zamisel

Nacrtovati naloge,

Razviti odgovornost do ohranjanja lastnega zdravja v povezavi z delom

Razviti spoStovanje varnosti in zdravja pri delu sodelavcev in drugih ljudi

Razviti obcutek za dolZnosti in odgovornosti do delovnega in Zivljenjskega okolja v svoji generaciji in
prihodnjih

sprejemati odgovornost za nacrtovane naloge, GOP

Razvijati organizacijske sposobnosti,

Delati v skupini in dosegati konsenz,

Komunicirati in reSevati probleme;

Oceniti stroSke poslovanja,

Izdelati kalkulacijo izdelka oziroma storitve,

Javno nastopati in predstaviti ter argumentirati poslovno zamisel oz. Projekt,

Spoznati pojme in osnove varnosti in zdravja pri delu

Spoznati ureditev in predpise s podrocja varnosti in zdravja pri delu

Poznati nevarnosti dela in delovnega okolja s svojega poklicnega podrocja

Razviti spretnosti za varovanje zdravja pri prakticnem izobrazevanju v Solski delavnici in neposrednem GAS
Zdravje in varnost pri delu delovnem procesu ter v drugih okolis¢inah NAR

Razviti spretnosti za varovanje svojega zdravja in zdravja drugih M 3

Nacrtovanje in vodenje kariere

Dijaki pridobijo spretnosti, s katerimi ugotovijo in ocenijo svoje potrebe, osebnostne lastnosti, sposobnosti,
spretnosti, interese, Zelje, vrednote in stalisca.

Dijaki s pomocjo sistemati¢nih dejavnosti uzavestijo in razvijejo spretnosti za zbiranje informacij, raziskovanje
moznosti usposabljanja in izobraZevanja ter zaposlitve.

Dijaki se naucijo sprejemati ustrezne odlocitve o nadaljnjem Solanju in izbiri poklica.

Dijaki si pridobijo spretnosti, ki so potrebne pri prehodu z ene na drugo izobrazevalno stopnjo ali v zaposlitev.
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e Sevneposrednem stiku z naravnim okoljem zavedo njegove vrednosti in ranljivosti, razvijejo obcutek za lepo
in vredno v okolju, ljubezen in ob¢udovanje ter Zeljo po ohranjanju okoljskih vrednot;

e Spoznajo, da je vecina okoljskih problemov posledica ¢lovekovih posegov v naravne procese;

e Se zavedajo pomena spremembe Zivljenjskega sloga ter skupnih akcij pri reSevanju okoljskih problemov; M 3

e Razvijajo dinamicne lastnosti (iniciativnost, samostojnost) in zmoZnost za akcije, ki izboljSujejo okolje ter NAR
uveljavljajo trajnostni (sonaravni) nacin Zivljenja;

e 5. Se uce razmisljati o posledicah danasnjega ravnanja za prihodnost, ustvarjati razlicne alternativne zamisli
prihodnjega razvoja in Zivljenja in nacdine uresnic¢evanja teh zamisli v demokrati¢ni druzbi (argumentiranje,
pogajanje; vpliv drustev, civilne druZbe, predpisov).

Okoljska vzgoja

e Razumevanje sebe in drugih v socialnih polozajih (formalnih in neformalnih) in za ustrezno ¢ustveno
dozivljanje, razumevanje odnosov in vedenja;

e Ucinkovito in konstruktivno sodelovanje v skupini/timu in doseganje konsenza;

e ReSevanje problemov na poklicnem in osebnem podrocju;

e Samostojno in odgovorno prevzemanje, nacrtovaje, organizacijo in opravljanje delovnih nalog;

e  Konstruktivno resevanje konfliktnih poloZajev;

e Ucinkovito sporazumevanje v razlicnih poloZajih (v formalnih in neformalnih okolisc¢inah).

Socialne spretnosti DRU

SLO
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Priloga 3, terminski plan 2. |
SEPTEMBER OKTOBER NOVEMBER DECEMBER JANUAR FEBRUAR MAREC APRIL MAJ

1. 1 1. [ Dan mrtvih | 1. 1. Novo leto 1. 1 1 1. | Praznik dela
2. 2. 2. 2. 2. Novo leto 2. 2. 2. 2. | Praznik dela
3. 3. 3. 3. 3. 3. 3. 3. 3.

4, 4, 4, 4, 4. 4, 4, 4, 4,

5. 5. 5. 5. 5. 5. 5. 5. 5.

6. 6. 6. 6. 6. 6. 6. 6. [Velikonotni pone. | 6.

1. 7. 7. 7. 7. 7. 1. 1. 7.

8. 8. 8. 8. 8. 8. | PreSernovdan | 8. 8. 8.

9. 9. 9. 9. 9. 9. 9. 9. 9.

10. 10. 10. 10. 10. 10. 10. 10. 10.

11. 11. 11 11 11. 11 11 11. 11.

12. 12. 12. 12. 12. 12. 12. 12. 12.

13. 13. 13. 13. 13. 13. info. dan 13. 13. 13.

14. 14. 14. 14. 14. 14. info. dan 14. 14. 14.

15. 15. 15. 15. 15.] 1.ocen.konf |15. 15. 15. 15.

16. 16. 16. 16. 16. 16. 16. 16. 16.

17. 17. 17. 17. 17. 17. 17. 17. 17.

18. 18. 18. 18. 18. 18. 18. 18. 18.

19. 19. 19. 19. 19. 19. 19. 19. 19.

20. 20. 20. 20. 20. 20. 20. 20. 20.

21. 21. 21. 21. 21. 21 21 21 21.| konec pouka
22. 22. 22. 22. 22. 22. 22. 22. 22. | delitev spriceval
23. 23. 23. 23. 23. 23. Potitnice 23. 23. 23.

24. 24. 24. 24. 24. 24. Poditnice 24, 24. 24.

25. 25. 25. 25. Bozc¢ 25. 25. Potitnice 25. 25. 25.

26. 26. 26. 26. | Dan samostoj. [26. 26. Pocitnice 26. 26. 26.

27. 27.|  Potitice |27, 27.|  Pocitnice  [27. 27.|  Potimice (27, 27.| P2 TPOTAPTOT o7,

28. 28. Potitnice 28. 28. 28. 28. 28. 28. Potitnice 28.

29. 29. Pocitnice 29. 29. Potitnice 29. 29. 29. Politnice 29,

30. 30. Pocitnice 30. 30. Pocitnice 30. 30. 30 Pocitnice 30.

31.| Dan reforma. 31 Potitnice 31. 31 3L
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Maribor, 5. 9. 2025

Marjan Bozicko Sonja Porekar Petelin
Vodja PUZ-a v. d. ravnatelja

Izvedbeni kurikul je bil potrjen na svetu zavoda dne
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