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1. Predstavitev šole in primerjava z lanskim šolskim letom 

 

1. 1 Pregled vpisanih dijakov  

 

Po zaključenih vpisnih postopkih je bilo 15. 9. 2024 na šolo vpisanih 448 dijakov, 

vključenih v oddelke programov SSI, SPI, PTI in NPI. 

Oblikovanih je bilo 19 oddelkov, od tega 10 oddelkov programa SSI (gastronomsko-

turistični tehnik), 6 oddelkov programa SPI (gastronom hotelir), 2 oddelka programa 

PTI (gastronomski tehnik) in 1 oddelek programa NPI (nižje poklicno izobraževanje). 

Obdobje Fantje Dekleta Skupaj 

22/23 211 259 470 

23/24 202 246 448 

 

V primerjavi s preteklim letom je bilo torej v šolskem letu 2023/2024 vpisanih 22 

dijakov manj. Tekom šolskega leta jih je zapustilo šolo še 33. 

 

Program Obdobje Fantje Dekleta Skupaj 

Gastronomija in turizem (SSI) 

        22/23 88 181 269 

23/24 84 162 246 

Gastronomija (PTI) 

        22/23 41 15 56 

23/24 24 18 42 

Gastronomske in hotelske 

storitve (SPI) 

        22/23 72 57 129 

23/24 81 52 133 

Pomočnik v biotehniki in 

oskrbi (NPI) 

        22/23 10 6 16 

23/24 13 14 27 



Pri programih SSI in PTI se je število vpisanih znižalo za 23 oziroma 14 dijakov, 

medtem ko se je v programu SPI in NPI število povečalo za 16 oziroma 11 dijakov. 

Letnik Obdobje Fantje Dekleta Skupaj 

1. letnik 

22/23 54 55 109 

23/24 65 79 144 

2. letnik 

22/23 52 62 114 

23/24 44 54 98 

3. letnik 

22/23 41 63 104 

23/24 50 50 100 

4. letnik 

22/23 45 70 115 

23/24 34 56 90 

5. letnik 

22/23 19 9 28 

23/24 9 7 16 

Vir: eAsistent 

Tabela prikazuje primerjavo števila dijakov po letnikih. Vpisanih dijakov v 1. letnik je 

35 več kot lani, a je v vseh ostalih letnikih dijakov manj. 

 

1. 2 Izobraževanje odraslih 

 

Vodja izobraževanja odraslih v šolskem letu 2023/24 je bil Marjan Božičko.  

V šolskem 2023/24 smo imeli razpisane programe : 

- SPI gastronomske in hotelske storitve – gastronom hotelir (prekvalifikacija), 
- SSI gastronomija in turizem – gastronomsko turistični tehnik, 
- PTI (3+2), gastronomija – gastronomski tehnik, 
- PT gastronomija in turizem – gastronomsko turistični tehnik.   
 
Zaradi premajhnega interesa za organizirano obliko izobraževanja smo 

zainteresiranim ponudili izobraževanje v obliki samoizobraževanja. Vpisanih je bilo 

129 (lani 112) slušateljev in sicer v : 

PT – poklicni tečaj  33 kandidatov (lani 17) 
PTI – gastronomija  8 kandidatov (lani 4) 



SPI –  gastronomske in hotelske storitve 55 kandidatov (lani 63) 
SSI – gastronomija in turizem 33 kandidatov (lani 28) 

Kandidati so 255 (lani 264) krat pristopili k opravljanju predmetnih izpitov, ki so bili 

razpisani po šolskem koledarju za redno izobraževanje. 

9 (lani 4) slušateljev je pristopilo na POM in 11 (lani 9) na zaključni izpit.   

Razpisali smo  potrjevanje in preverjanje za NPKje: 

 pomočnik/pomočnica kuharja  

 pomočnik/pomočnica natakarja  

 vodja cateringa  

 vinski svetovalec/vinska svetovalka  

 turistični animator/turistična animatorka  

 turistični informator/turistična informatorka  

 pripravljavec/pripravljavka restavracijskih sladic  

 pripravljavec/pripravljavka jedi pred gosti  

 kuhar/kuharica pred gosti  

 

V postopek preverjanja in potrjevanja so bile tri prijave za Pomočnika kuharja/ 

pomočnico kuharice.   

Ugotovite v primerjavi s preteklim šolskim letom pri izobraževanju odraslih so 

sledeče: 

V šolskem letu 2023/24 je bilo vpisanih 129 kandidatov,  torej 17 več kot prejšnje 

leto. Število pristopov k izpitom je bilo nižje. V šolskem letu 2022/2023 jih je bilo 

264, v letu 2023/2024 pa 255.  

 

1. 3 Učni uspeh ob koncu pouka 

 

Primerjava analize učne uspešnosti ob koncu pouka (junij) za celotno šolo ter po 

letnikih in oddelkih za dijake, ki so bili vpisani do konca šolskega leta: 

Obdobje Pozitivnih % Negativnih % Neocenjenih % 

22/23 74 10 14 

23/24 74 13 13 

 

Letnik Pozitivnih % Negativnih % Neocenjenih % 

 22/23 23/24 22/23 23/24 22/23 23/24 



1. 72 70 12 7 16 23 

2. 72 65 9 28 12 5 

3. 70 80 12 10 16 10 

4. 82 84 6 10 12 10 

5. 70 63 7 13 22 25 

 

 

1. 4 Učni uspeh ob koncu šolskega leta 

 

Analiza učne uspešnosti ob koncu šolskega leta (avgust) za celotno šolo ter po 

letnikih in oddelkih za dijake, ki so bili vpisani do konca šolskega leta: 

Šolsko leto Pozitivnih % Negativnih % Neocenjenih % 

22/23 86 3 7 

23/24    

 

Letnik 

              

Pozitivnih % Negativnih % Neocenjenih % 

22/23 23/24 22/23 23/24 22/23 23/24 

1. 83  6  8  

2. 84  5  6  

3. 87  0  10  

4. 93  2  5  

5. 78  0  0  

 

1. 5 Uspeh na poklicni maturi 

 

Opravljanje poklicne mature je potekalo v treh rokih: zimskem, spomladanskem in 

jesenskem izpitnem roku. Tajnica poklicne mature v šolskem letu 2023/2024 je bila 

profesorica Eva Hercog.  

 

ZIMSKI IZPITNI ROK 2023 (233) 

od 1. 2. 2024 do 5. 3. 2024 

  



  

ŠT. 
PRIJAVLJENIH 

KANDIDATOV 

ŠT.  

KANDIDATOV 
S  

POGOJI ZA  

PRISTOP  

ŠT. POZITIVNIH  

KANDIDATOV  

ŠT. 
NEGATIVNIH  

KANDIDATOV  

Število  %  Število  %  

DIJAKI  1  1  0  0  1  100  

ODRASLI  6  5  3  60  2  40  

SKUPAJ:  7  6  3  50  3  50  

  

Zimski izpitni rok poklicne mature 2023 sta v celoti opravljali 1 dijakinja in 1 kandidatka 

izobraževanja odraslih. 4 kandidati izobraževanja odraslih so opravljali zgolj po en 

predmet poklicne mature, in sicer:  

- 1 kandidat GTS,  

- 2 kandidata MAT,  

- 1 kandidat 4. predmet (izdelek oz. storitev in zagovor)  

Uspešni so bili zgolj 3 kandidati izobraževanja odraslih, ki so na zimskem izpitnem roku 

opravljali po en predmet.  

  

SPOMLADANSKI IZPITNI ROK 2024 (241) 

od 29. 5. 2024 do 4. 7. 2024 

  

  

ŠT.  

PRIJAVLJENIH  

KANDIDATOV  

ŠT. 
KANDIDATOV 

S  

POGOJI ZA  

PRISTOP  

ŠT. 
POZITIVNIH  

KANDIDATOV  

ŠT. 
NEGATIVNIH  

KANDIDATOV  

Število  %  Število  %  

DIJAKI  78  61  56  91,8  5  8,2  

ODRASLI  3  1  0  0  1  100  

SKUPAJ:  81  62  56  90,3  6  9,7  

  

Spomladanski izpitni rok poklicne mature je opravljalo 61 dijakov zaključnih letnikov 

SSI oz. PTI. Uspešnih je bilo 56 dijakov.  

5 dijakov ni bilo uspešnih pri posameznih predmetih poklicne mature, in sicer 4 pri 3. 

enoti (MAT) ter 1 pri 2. enoti (GTP) in 3. enoti (ANG).  



Vseh 23 možnih točk ni dosegel nihče izmed kandidatov, 2 kandidatki sta dosegli 22 

točk (zlata maturantka).   

Pogoje za opravljanje spomladanskega izpitnega roka poklicne je imel tudi 1 kandidat 

IO, ki pa k opravljanju posameznih predmetov poklicne mature ni pristopil in posledično 

na tem roku ni bil uspešen.   

  

JESENSKI IZPITNI ROK 2024 (242) 

od 23. 8. 2024 do 10. 9. 2024 

  

  

ŠT. 

PRIJAVLJENIH 

KANDIDATOV 

ŠT.  

KANDIDATOV 
S  

POGOJI ZA  

PRISTOP  

ŠT. 
POZITIVNIH  

KANDIDATOV  

ŠT. 
NEGATIVNIH  

KANDIDATOV  

Število  %  Število  %  

DIJAKI  19  14  5  35,8  9  64,2  

ODRASLI  4  3  1  33,3  2  66,7  

SKUPAJ:  23  17  6  35,3  11  64,7  

  

Jesenski izpitni rok poklicne mature 2024 je v celoti prvič opravljalo 10 dijakov in 1 

kandidatka izobraževanja odraslih. 5 dijakov je opravljalo popravne izpite iz 

posameznega predmeta oz. predmetov, in sicer:  

- 1 dijakinja ANG in GTP  

- 4 dijaki MAT  

2 kandidata izobraževanja odraslih sta opravljala zgolj po en predmet poklicne mature, 

in sicer:  

- 1 kandidat GTS  

- 1 kandidat MAT.  

Na jesenskem izpitnem roku je bilo uspešnih zgolj 5 dijakov. 4 so poklicno maturo na 

jesenskem izpitnem roku v celoti opravljali prvič  in 1 dijak, ki je opravljal posamezni 

predmet poklicne mature iz matematike. Vsi ostali dijaki so bili neuspešni.  

Izmed vseh treh kandidatov izobraževanja odraslih je bila uspešna zgolj 1 kandidatka.   

  



1. 6 Uspeh na zaključnem izpitu 

 

Zaključni izpiti so potekali v treh izpitnih rokih: zimskem, spomladanskem in jesenskem 

izpitnem roku.  

Tajnica zaključnih izpitov v šolskem letu 2023/2024 je bila profesorica Eva Hercog.  

Rezultati so bili:   

ZIMSKI IZPITNI ROK (SPI) 

od 12. 2. 2024 do 20. 2. 2024 

  

  

ŠT.  

PRIJAVLJENIH  

KANDIDATOV  

ŠT.  

KANDIDATOV 
S  

POGOJI ZA  

PRISTOP  

ŠT. 
POZITIVNIH  

KANDIDATOV  

ŠT. 
NEGATIVNIH  

KANDIDATOV  

Število  %  Število  %  

DIJAKI  0  0  0  0  0  0  

ODRASLI  2  2  2  100  0  0  

SKUPAJ:  2  2  2  100  0  0  

  

Kandidatov za zimski izpitni rok zaključnega izpita ni bilo.  

  

SPOMLADANSKI IZPITNI ROK (SPI) 

od 4. 6. 2024 do 11. 6. 2024 

  

  

ŠT.  

PRIJAVLJENIH  

KANDIDATOV  

ŠT.  

KANDIDATOV 
S  

POGOJI ZA  

PRISTOP  

ŠT. 
POZITIVNIH  

KANDIDATOV  

ŠT. 
NEGATIVNIH  

KANDIDATOV  

Število  %  Število  %  

DIJAKI  40  37  36  97,3  1  2,7  

ODRASLI  6  6  6  100  0  0  

SKUPAJ:  46  43  42  97,7  1  2,3  

  



Pogoje za opravljanje spomladanskega izpitnega roka je imelo 37 dijakov 3. F in 3. 

G. 5 dijakov je imelo slovenščino v zaključnem letniku zaključeno odlično (5), zato so 

opravljali le izdelek oz. storitev in zagovor. V celoti je zaključni izpit opravljalo 32 

dijakov.   

Izjemen uspeh na spomladanskem izpitnem roku je doseglo 7 dijakov (povprečna 

ocena 4,5 oz. 5).   

Na spomladanski izpitni rok zaključnega izpita se je prijavilo tudi 6 kandidatov IO, vsi 

so imeli slovenščino že priznano, zato so opravljali zgolj izdelek oz. storitev in zagovor. 

Zaključni izpit so uspešno opravili vsi kandidati IO.  

    

SPOMLADANSKI IZPITNI ROK (NPI) 

od 13. 5. 2024 do 4. 6. 2024 

  

  

ŠT.  

PRIJAVLJENIH  

KANDIDATOV  

ŠT.  

KANDIDATOV 
S  

POGOJI ZA  

PRISTOP  

ŠT. 
POZITIVNIH  

KANDIDATOV  

ŠT. 
NEGATIVNIH  

KANDIDATOV  

Število  %  Število  %  

DIJAKI  8  8  8  100  0  0  

ODRASLI  0  0  0  0  0  0  

SKUPAJ:  8  8  8  100  0  0  

  

V šolskem letu 2023/24 smo na šoli prvič izvajali zaključni izpit za program NPI.  

Izdelek oz. storitev in zagovor je opravljalo vseh 8 dijakov omenjenega programa, vsi 

so bili uspešni.  

  

JESENSKI IZPITNI ROK (SPI) 

od 23. 8. 2024 do 28. 8. 2024 

  

  

ŠT.  

PRIJAVLJENIH  

KANDIDATOV  

ŠT.  

KANDIDATOV 
S  

POGOJI ZA  

PRISTOP  

ŠT. 
POZITIVNIH  

KANDIDATOV  

ŠT. 
NEGATIVNIH  

KANDIDATOV  

Število  %  Število  %  

DIJAKI  2  2  1  50  1  50  



ODRASLI  2  2  2  100  0  0  

SKUPAJ:  4  4  3  75  1  25  

  

Pogoje za opravljanje jesenskega izpitnega roka sta imela 2 dijaka 3. F, en je zaključni 

izpit opravljal v celoti, drugi pa zgolj izdelek oz. storitev in zagovor. Uspešno je zaključni 

izpit opravil 1 dijak.   

Na jesenski izpitni rok zaključnega izpita sta se prijavila tudi 2 kandidata IO, ki sta 

zaključni izpit uspešno opravila.  

  

1. 7 Interesne dejavnosti  

  

Na šoli smo izvajali  interesne dejavnosti po programu, ki smo ga izdelali pred 

začetkom šolskega leta in je v prilogi LDN, zajema predpisane in prostoizbirne 

vsebine. Za posamezne programe SSI, SPI, NPI in PTI ter načrt izvajanja ID je bil v 

začetku šolskega leta objavljen na spletni strani šole.  

 

Spremljanje ID smo zapisovali v eAsistent za vsak oddelek posebej.  

Konec meseca septembra so bile izvedene aktivnosti ID za večino oddelkov, učitelji 

so spremljali in nadzirali dijake ter skrbeli za evidenco vpisa. Razredniki so vodili 

evidence za svoj razred.   

V šolskem letu 2023/2024 so bile izvedene tudi vse načrtovane strokovne ekskurzije.  

 

Dijaki, ki so pri posameznih dejavnostih manjkali, so lahko izostanek nadoknadili v 

dodatnih terminih (npr. dodatno organizirane ure športne vzgoje izven pouka, obisk 

predstav v lastni režiji z dokazilom ipd.).  

Večina dijakov je zadostila pogoju 85 % prisotnosti pri interesni dejavnostih in jih je 

uspešno opravila.   

  

A) Obvezne interesne dejavnosti 

 

Obvezne interesne dejavnosti so bile izvedene v skladu s predvidenim načrtom. 

Razporeditev ur obveznega dela in proste izbire po programih:  

GASTRONOMIJA IN TURIZEM (SSI)  



4-letni program  

SSI 

program  

Štev. ur  

obveznega 

dela  

Štev. ur 

proste 

izbire  

Ure skupaj  

1. letnik  90  11  101  

2. letnik  66  11  77  

3. letnik  64  11  75  

4. letnik  54  10  64  

  

  

GASTRONOMSKE IN HOTELSKE STORITVE (SPI)  

3-letni program   

SPI 

program  

Štev. ur   

obveznega 

dela  

Štev. ur 

proste 

izbire  

Ure skupaj  

1. letnik  52  /  52  

2. letnik  52  /  52  

3. letnik  26  /  26  

  

GASTRONOMIJA (PTI)  

2-letni nadaljevalni program   

PTI 

program  

Štev. ur  

obveznega  

del  

Štev. ur  

proste 

izbire  

Ure skupaj  

1. letnik  48  16  64  

2. letnik  24  8  32  

  

POMOČNIK V BIOTEHNIKI IN OSKRBI (NPI)  

2-letni program   



NPI 

program  

Štev. ur  

obveznega  

del  

Štev. ur  

proste 

izbire  

Ure skupaj  

1. letnik  52  12  64  

2. letnik  28  4  32  

 

 

B) Dejavnosti proste izbire dijaka 

 

V Katalogu ID za prosto izbiro, ki je dosegljiv na spletni strani šole, so dijaki lahko 

izbirali med 23 izbirnimi vsebinami. Izmed vseh ponujenih so bile izvedene vse 

označene, nekatere tudi v okviru obveznih vsebin. Večina je zajetih oziroma 

obravnavanih v naslednjih poglavjih (tekmovanja, promocije, ekošola …)  

Vsebine, ki so označene s križcem, bodisi niso bile izbrane ali izvedene (kot recimo 

prostovoljna socialna pomoč starostnikom, kreativne delavnice, avtogeni trening).  

 

Št. Dejavnost                                                                                                        izvedena 

x   neizvedena 

1.  Kulturno-umetniške prireditve in 

delavnice 

  

2.  Gledališki abonma SNG Maribor   

3.  Kreativne delavnice   

4.  Recikliranje odpadnega materiala   

5.  Bralna značka   

6.  Ekobranje za ekoživljenje   

7.  Ekošola   

8.  Tekmovanje iz znanja o sladkorni  

bolezni 

  



9.  Tekmovanje iz znanja biologije za 

Proteusovo priznanje 

  

10.  Prostovoljno socialno delo                x 

11.  Humanitarno delo   

12.  Dejavnosti v okviru aktiva nemškega 

jezika 

  

13.  Dejavnosti v okviru aktiva angleškega in 

ital. jezika 

  

14.  Matematična tekmovanja   

15.  Kava, topli napitek          x 

16.  Mešanje barskih pijač          x 

17.  Kuharske delavnice in tekmovanja   

18.  Osnove šaha   

19.  Fakultativne ekskurzije   

20.  Promocije in tekmovanja   

21.  Zavetišču za živali Maribor   

22.  Avtogeni trening               x 

23.  Tik tok tim   

 

   

1. 8 Strokovne ekskurzije in nagradni izleti 

 

V šolskem letu 2023/2024 je aktiv turizma načrtoval naslednje strokovne obvezne in 

fakultativne ekskurzije: 

STROKOVNE EKSKURZIJE 



Program SSI 

Št. Letnik Destinacija Termin 

1. 1. letnik Pohorje, 2 dni 18. 9. - 19. 9. 2023 

2. Ljubljana, 1 dan 31. 1. 2024 

3. Primorska, 2 dni 28. 5. – 29. 5. 2024 

4. 2.letnik Praga in gradovi južne Češke, 3 dni 3. 4. – 5. 4. 2024 

5. 3. letnik Rim, Neapelj, Pompei, 4 dni 2. 4. – 5. 4. 2024 

6. 4. letnik Toscana, 5 dni 18. 9. – 22. 9. 2023 

 

Program SPI (v dogovoru z aktivom kuharstva in strežbe) 

 

Št. Letnik Destinacija Termin 

1. 1. letnik Prekmurje (Kodila, Vinarium, oljarna ali 

sirarna), 1 dan 

 

2. 2. letnik Dunaj (sejem Ferien Wien in ogled mesta),  

1 dan  

14. 3. 2024 

3.  3. letnik Avstrijska Koroška (Beljak, Celovec), 1 dan 17. 1. 2024 

 

Program PTI 

3. G5a Toscana - 5 dni 18. 9. 22. 9. 2023 

 

 FAKULTATIVNE EKSKURZIJE 

Št. Destinacija Termin 

1.   Predbožični Dunaj, 1 dan 1. 12. 2023 

2.   Amsterdam, 5 dni 19. 2. - 23. 2. 2024 

3.  Poljska, 3 dni 10. 4. – 12. 4. 2024 

 

NAGRADNA EKSKURZIJA ZA ZASLUŽNE DIJAKE 

Št. Destinacija Termin 

1.    Salzburg, 1 dan 22. 6. 2023 

 

Za zaposlene je bila 2. 12. 2023 organizirana strokovna ekskurzija v Zagreb. 

 

 



2. Zagotavljanje kakovosti 

 

Za dvig kakovosti si prizadevamo vsi zaposleni na naši šoli. S kakovostnim delom se 

trudimo zagotavljati visoko raven znanja in osebnostnega razvoja dijakov. Dijakom 

omogočamo udeležbo na tekmovanjih in sodelovanje v številnih šolskih, nacionalnih 

in mednarodnih projektih. Organiziramo športne vikende in strokovne ter fakultativne 

ekskurzije. Prav tako omogočamo izmenjave s tujino v okviru mednarodnih projektov. 

V okviru praktičnega usposabljanja sodelujemo z najboljšimi gostinsko turističnimi 

obrati. V lokalnem prostoru sodelujemo na dogodkih, ki omogočajo dijakom 

pridobivanje avtentičnih in uporabnih izkušenj. Veliko pozornost posvečamo 

izobraževanju in izpopolnjevanju učiteljev. 

V šolskem letu 2023/24 je komisija za kakovost spremljala 

 izvajanje šolskih in obšolskih dejavnosti za promocijo šole - uspeh v formalnem in 

neformalnem izobraževanju (PM in ZI, sodelovanja na srečanjih, tekmovanjih, …),  

 učinek izmenjave dijakov in strokovnih sodelavcev z izobraževalnimi ustanovami 

doma in v tujini, 

 ustreznost delovnih pogojev, 

 realizacijo prednostnih nalog šole, opredeljenih v Letnem delovnem načrtu za leto 

2023/24,  

 učni uspeh dijakinj in dijakov,  

 medsebojno sodelovanje dijakov, staršev, šole in drugih inštitucij,  

 uspehe na tekmovanjih in natečajih, 

 izvedbo šolskih, nacionalnih in mednarodnih projektov, 

 delo skladov in komisij, 

 izvajanje promocije šole, 

 izpeljavo dijaške prehrane. 

 

Prednostne naloge šole v šol letu 2023/24 so bile: 

 zaključek obnove šolske stavbe na Cankarjevi ulici 5 in s tem povezana 

pridobitev novih prostorov izobraževanja za vse udeležence vzgojno -

izobraževalnega procesa,  



 priprava na izvajanje novega gimnazijskega izobraževalnega programa 

(ekonomska gimnazija, smer turizem) 

 uspešnost urejanja delovnih pogojev,  

 učni uspeh v formalnem izobraževanju (PM in ZI), 

 učinkovitost pridobljenega znanja za praktično izvedbo (maturantski ples, 

projekti, dogodki v lokalni skupnosti in širše). 

Obnova stavbe na Cankarjevi ulici 5 se do dogovorjenega datuma ni zaključila. Po 

nasvetu in posredovanju mediatorja (g. Šmida) naročnik (šola) in izvajalec sprejmeta 

sklep o Sporazumu o zaključku pogodbe. Naročnik prejme strokovno mnenje o 

poslovni škodi. 

Šola je zaradi majhnega števila učilnic izvajala v šol. letu 2023/24 dvoizmenski pouk s 

pričetkom ob 7.00 in zaključkom ob 16.55. Dvoizmenski pouk je oteževal dijakom 

vključevanje v obšolske dejavnosti, šolskemu osebju pa izvajanje obšolskih dejavnosti 

v okviru prostega dela interesnih dejavnosti. Z namenom uravnoteženosti obremenitve 

dijakov in učiteljev se je urnik spreminjal vsaka dva meseca. Prostorsko stisko je šola 

reševala z najetjem prostorov Ob parku 5, s centralno kuhinjo za pripravo dijaške 

prehrane, jedilnico in pripadajočimi prostori. Vse učilnice na šoli so opremljene z 

računalnikom, projektorjem, zvočniki in spletnimi kamerami. Za potrebe pouka smo 

uporabljali spletno učilnico Moodle, ki smo jo nadgradili in okolje MS Teams.  

Zadnja leta vpis dijakov na šolo upada kljub mnogim promocijskim dejavnostim. Zaradi 

zmanjšanega vpisa dijakov je nekaj učiteljev dopolnjevalo svojo učno obvezo na drugih 

šolah. 

Žal se na razpis programa Ekonomska gimnazija ni prijavilo dovolj dijakinj oz. dijakov, 

zato se ne bo izvajal. 

Šola izvaja številne projekte, tekmovanja in se udeležuje dogodkov v lokalni skupnosti 

in širše. S tem dijaki v praksi izvajajo v šoli pridobljena znanja in izkazujejo svoja 

znanja, spretnosti, talente. 

 

3. Medsebojno sodelovanje  

 



3. 1 Delavci šole s starši 

 

Stik s starši je bil vzpostavljen osebno na skupnih in individualnih pogovornih urah in 

preko programa e-Asistent, pogosto tudi izven uradnega delovnega časa, po dogovoru 

in potrebah udeležencev. Starši in učitelji zelo dobro sodelujemo, saj je pretok 

informacij ažuren, kar omogoča zlasti uporaba programa e-Asistent in dosegljivost po 

telefonu.  

 

3. 2 Dijaki v Dijaški skupnosti SŠGT MB  

  

V šolskem letu 2023/24 je Dijaška skupnost SŠGT pod vodstvom Eve Hercog izvedla 
naslednje aktivnosti: 
 

- šest rednih sestankov šolske DS 
- oblikovanje šolskega parlamenta, izvolitev predsednika DS in njegovega 

namestnika ter zapisnikarja 
- izvedba volitev in izvolitev predstavnikov v Svet zavoda SŠGT MB 
- potrditev Pravilnika o delovanju DS SŠGT MB 
- izrekanje mnenja o LDN šole 
- aktivna udeležba na sestankih DOS v Ljubljani in na sestankih DS MB 
- predstavitev DS SŠGT MB na internetnih straneh DOS-a 
- uspešno izpeljan projekt »dijaška izkaznica« 
- članstvo v Šolskem skladu SŠGT MB 
- članstvo v šolski komisiji za prehrano 
- organizacija in izvedba predaje ključa  
- obravnava šolske zakonodaje, hišnega reda in šolskih pravil o ocenjevanju 

znanja 
- učna in druga pomoč sošolcem oz. vrstnikom 
- obravnava aktualnih tem: urniki, jedilniki, odnosi med dijaki in učitelji ... 
- obveščanje dijakov o aktualnih razpisih in natečajih ter tekoči problematiki  

 
 

3. 3 Šola z delodajalci za praktično usposabljanje dijakov 

 

V šolskem letu 2023/24 sta delo organizatorja PUD opravljala dva organizatorja in sicer 

Marjan Božičko in Tomaž Krajnc. 

Za starše dijakov, kateri so bili napoteni na PUD sta izvedla srečanje, kjer sta jih 

seznanila z namenom in cilji PUDa  ter nalogami dijakov na PUDu.  

Vse razrede sta  večkrat obiskala v času razrednih ur in jim predstavila potek in naloge 

v času PUD-a. Prav tako sta jim svetovala in nudila pomoč pri iskanju in izbiri 

obratovalnice.   

Za vse programe sta pripravila dnevnike in izvedbene kurikule PUD-a. 



Dijaki so bili razporejeni na izvajanje PUD-a po terminskem planu šole. Dijake sta v 

času izvajanja PUD-a pri delodajalcih obiskala enkrat, dijake 3. letnika SPI pa dvakrat.   

Pri svojem delu sta opazila, da: 

 imamo veliko dobrih delodajalcev z dobrimi mentorji, ki se aktivno ukvarjajo z 

našimi dijaki ter jim tako omogočajo spoznavanje in usvajanje dragocenega 

znanja, 

 dijaki vodijo dnevnike slabo in nepregledno, 

 veliko dijakov ni uspešno opravilo PUDa, predvsem dijaki tretjih letnikov SPI 

programa;  

 dijaki SSI smeri turizem, ki so opravljali PUD v hotelih, so večji del PUDa 

opravljali v gostinskem delu hotela. 

Sodelovali smo z več kot 80 delodajalci. Dijaki programa SPI so bili napoteni samo k 

tistim delodajalcem, ki izpolnjujejo zakonske pogoje (imajo verificirana učna mesta in 

usposobljenega  mentorja).  

V tem šolskem letu smo usposobili v okviru projekta 60 mentorjev PUD pri delodajalcu.  

  

Dijaki so opravljali PUD po naslednjem razporedu: 

       

Raz 

red 
  Razrednik Ure 

Ted 

nov 
Termin izvedbe 

Organizator  

PUD 

1. f GH Tomaž Krajnc 228 6 13.5. do 21.6. 2024 Božičko 

1. g GH Sebastjan žitnik 228 6 13.5. do 21.6. 2024 Božičko 

1. i NPI V. Pekušek Cvikl 152 4 27.5. do 21. 6. 2024 Božičko 

2. a GTT Bojana Korez 76 2 6. 5. do 19. 5. 2024 Krajnc 

2. b GTT Matej Arnuga 76 2 11. 9. do 24. 9. 2023 Krajnc 

2. f GH Tanja Slaček 228 6 13. 11. do 22.12. 2023 Božičko 

2. g GH Ksenija Suban 228 6 13. 11. do 22.12. 2023 Božičko 

3. a GTT Andreja B. Horvat 228 6 25. 9. do 5.11. 2023 Krajnc 

3. b GTT Boris Korošec 228 6 20. 5. do 30. 6. 2024 Krajnc 

3. f GH Tatjana Emeršič 
290 8 13. 11. do 12. 1. 2024 

Božičko 
356 9 18. 3. do 20. 5. 2024 

3.g GH Neva Veingerl 
356 9 4.9. do 10. 11. 2023 

Božičko 
290 8 18. 1. do 15. 3. 2024 



4. GA G Smiljan Benkovič 36 1 Delo na terenu Krajnc 

5. GA G Jože Velec 36 1 Delo na terenu Krajnc 

       

GH    - gastronom hotelir    

GT    - gastronomija in turizem   

G     - gastronomija       

       

       

     

3. 4 Svet zavoda Srednje šole za gostinstvo in turizem Maribor  

 

V Svetu šole so medsebojno sodelovali predstavniki dijakov, učiteljev, delodajalcev, 

občine, vodstva pod vodstvom predsednice Sveta šole Tanje Slaček. 

V šolskem letu 23/24 se je svet zavoda sestal petkrat in obravnaval naslednje teme : 

- potrditev Letnega delovnega načrta za šolsko leto 2023/24, 

- potrditev realizacije Letnega delovnega načrta za šolsko leto 2022/2023, 

- potrditev letnega poročila za leto 2023, 

- potrditev finančnega načrta za leto 2024, 

- prostorska problematika šole, 

- ocenitev ravnatelja in 

- ostala problematika v zvezi z delovanjem šole. 

 

3. 5 Šolska svetovalna služba z dijaki, učitelji, starši in zunanjimi institucijami 

 

Šolsko svetovalno službo vodita Vesna Pogačnik (svetovalno delo za oddelke: 1. 

abc, 2. ab, 3. ab, 4. abc, G5. a, karierna orientacija,  priznavanje v tujini 

pridobljenega znanja, dijaki tujci, nadarjeni) in Sanja Jerenko (svetovalno delo za 

oddelke: 1. fgi, 2. fgi, 3. fg, G4. a in koordinacija dela z dijaki s posebnimi potrebami). 

 

Analiza učne uspešnosti in osipa 

 

Šolsko leto je uspešno končalo 359 dijakov (86,7 %). Najuspešnejši so bili dijaki NPI 

programa (95,5 %), nato SSI dijaki programa (88,4 %), sledijo dijaki PTI programa 

(83,8 %) in nazadnje dijaki SPI programa (82,9 %).   

Med šolskim letom se je izpisalo 36 dijakov, skupaj 48 jih ne nadaljuje šolanja pri nas. 

Od tega se jih je 14 prepisalo na drugo šolo. Letnik bo ponavljalo 30 dijakov, od tega 

9 na način opravljanja izpitov.  



Ugotavljanje učne uspešnosti dijakov s posebnimi potrebami 

64,2 % jih uspešno napreduje oz. so uspešno zaključili izobraževanje. 9 jih nadaljuje 

na višji ravni izobraževanja. 6 jih ponavlja, 13 jih je šolanje opustilo (izpis iz šole).   

Ugotavljanje učne uspešnosti dijakov priseljencev   

2 od 5 dijakov priseljencev-novincev uspešno napredujeta v višji letnik, 2  

sta šolanje opustila (nogometaša, ki sta zamenjala športni klub), eden se je ob koncu 

šolskega leta prestopil na drugo šolo. Sicer je od 11 dijakov višjih letnikov, ki so šolanje 

pri nas začeli kot priseljenci, uspešno napredovalo oz. zaključilo izobraževanje 8, 2 

letnik ponavljata, 1 je prekinila izobraževanje.  

Analiza prilagajanj šolskih obveznosti zaradi zdravstvenih in drugih utemeljenih 

razlogov  

Od 19 dijakov, ki so potrebovali prilagoditve šolskih obveznosti, jih je 10 uspešno 

končalo letnik oz. izobraževanje (56 %),  5 dijakov letnik ponavlja, 4 so redno šolanje 

opustili.   

Analiza preusmeritev  

V tem šolskem letu se je z drugih šol k nam prepisalo 6 dijakov, 2 v program SSI, 1 v 

program SPI in 3 v program PTI. Uspešno so napredovali 4 dijaki, 2 sta šolanje opustila 

(od tega 1 v SSI in 1 v SPI programu). Znotraj šole se je preusmerilo 7 dijakov, od tega 

5 v program SPI in 2 v program NPI. Uspešni so bili 3, 1 ponavlja, 3 so redno šolanje 

opustili.  

 

Svetovalno delo z dijaki  

 Karierna orientacija je potekala na različne načine za osnovnošolce, dijake in 

njihove starše   

 Identifikacija in pomoč pri reševanju socialno-ekonomskih stisk  

 Delo z dijaki s posebnimi potrebami (načrtovanje in spremljanje 

vzgojnoizobraževalnega dela dijakov s posebnimi potrebami ter koordinacijo 

izdanih odločb o usmeritvi je izvajala Sanja Jerenko. V šolskem letu 2023/2024 

je bilo na Srednji šoli za gostinstvo in turizem Maribor 81 dijakov s posebnimi 

potrebami (OPP).  

 Obravnava 38 dijakov zaradi učnih in vedenjskih težav, izostajanja od pouka, 

nasilja v družini, čustvenih stisk, avtoagresivnega vedenja v smislu 

samopoškodb, suicidalnosti, depresivnih in anksioznih stanj, težav v socialnem 

vključevanju, zlorabi psihoaktivnih sredstev, slabih odnosov v družini …  

 V šolskem letu 2023/24 smo prilagoditve v skladu s Pravilnikom o prilagajanju 

obveznosti zaradi zdravstvenih in drugih utemeljenih razlogov omogočili 19 

dijakom_injam.  

  

Svetovalno delo z učitelji in starši 

Predvsem pri delu z dijaki s posebnimi potrebami sta dosledno in korektno sodelovali 

s starši in razredniki. 

 



3. 6 Vodstvo in kolektiv  

 

Sodelovanje vodstva s kolektivom poteka pisno in ustno, in sicer: 

 

 preko eAsistenta in elektronske pošte 

 na konferencah  

 z individualnimi razgovori 

 s tematskimi razgovori 

 preko telefona  

 z neformalnim druženjem. 

 

Sodelovanje med vodstvom in kolektivom je potekalo permanentno. Zadovoljni smo s  

prenosom informacij in obveščanjem o dogajanju. Ravnatelj in njegova pomočnica sta 

vedno na voljo, dostopna tudi brez napovedi in izven delovnega časa.  

 

 

4. Tekmovanja, srečanja, natečaji 

 

Dijaki Srednje šole za gostinstvo in turizem Maribor so v šolskem letu 2023/24 

sodelovali na številnih tekmovanjih iz znanja, na različnih srečanjih, natečajih in na 

športnih tekmovanjih. Za dosežene rezultate so prejeli številna priznanja in nagrade, 

ki so razvidne iz spodnje preglednice. 

Tekmovanje/srečanje/natečaj Število 

udeležencev 

Dosežki 

EPI reading badge - angleška 

bralna značka 

4 4 priznanja 

Bralno tekmovanje centra  

Oxford v znanju italijanščine  

2 2 priznanji 

Bralna značka Epi Lesepreis 12 4 zlata priznanja 

5 srebrnih priznanj 

Šolsko tekmovanje iz 

nemščine 

5 2 bronasti priznanji 



Državno tekmovanje iz 

nemščine 

1 / 

Šolsko tekmovanje iz znanja o 

sladkorni bolezni 

12 7 bronastih priznanj 

Državno tekmovanje iz znanja 

o sladkorni bolezni 

2 / 

Šolsko tekmovanje dijakov 

srednjih poklicnih in strokovnih 

šol v znanju matematike 

34 8 bronastih priznanj v kategoriji B 

3 bronasta priznanja v kategoriji C 

Državno tekmovanje dijakov 

srednjih poklicnih in strokovnih 

šol v znanju matematike 

3 1 zlato priznanje v kategoriji C 

Nacionalno tekmovanje 

VELTEK 

3 1 zlato priznanje in nagrada pot med 

krošnjami 

Mednarodno srečanje in 

tekmovanje srednjih šol za 

gostinstvo in turizem GATUS 

9 3 zlata priznanja 

 

Srednješolsko tekmovanje v 

nogometu 

9 / 

Ekokviz SŠ 26 / 

Šolsko izbirno tekmovanje za 

Proteusovo priznanje 

8 4 bronasta priznanja 

 

Državno tekmovanje za 

Proteusovo priznanje 

2 2 zlati priznanji 

Tekmovanje GTZ 7 1. mesto v skupinskem tekmovanju 

in prehodni pokal 

1 zlato priznanje in bronasta 

medalja v kuhanju kave 

 

 

5. Projekti in ostale dejavnosti 

 



Na šoli se vključujemo v različne šolske, nacionalne in mednarodne projekte. Dijakom 

omogočamo delovno prakso v tujini. S tem spodbujamo odprtost, komunikativnost, 

podjetništvo, timsko delo, spoznavanje drugih kultur in šolskih sistemov ter delovnih 

okolij. Skrbimo za ekološko ozaveščenost in zdrav način življenja.  

V šolskem letu 2023/24 smo sodelovali v številnih projektih: 

Nacionalni projekti Ekošola 

Zdrava šola 

Projekt SPIRIT Slovenija  

Rastem s knjigo 

Mednarodni projekti Erasmus+ KA210-VET »Make it green« 

Erasmus+ KA1 

Erasmus+ KA121 VET 

Erasmus+ Inno VET 

Erasmus – Barista (Erasmus KA2) 

Mednarodno 

sodelovanje 

Interna izmenjavo dijakov z Ugostiteljsko-turističko školo 

Beograd, Rovinjem in Splitom 

Šolski projekti in dogodki  Izvedba maturantskega plesa 

Sodelovanje na prireditvi VinDel 

Sodelovanje na Večerovi mednarodni konferenci  

Kuharska delavnica z grškim kuharjem za javnost 

Predstavitev gostinstva Jezeršek 

Sodelovanje na dogodku Žametna večerja 

Pogostitev ob 65. obletnici patronažne službe 

Zdravstvenega doma Adolfa Drolca 

 

1. V okviru projekta Ekošola smo v šolskem letu 2023/24 izvedli 13 aktivnosti. Pri tem 

je sodelovalo 12 učiteljev-mentorjev in večina dijakov SŠGT Maribor. Projekti in 

aktivnosti, ki smo jih izpeljali znotraj programa Ekošola so bili naslednji: 

 Ekobranje za ekoživljenje 

Za dijake je bil izdelan eko nahrbtnik z eko vsebino. Nahrbtnik je potoval od dijaka do 

dijaka, ki je iz nahrbtnika izbral poljubni članek, ga prebral in v priložen dnevnik napisal 

vtise in svoje mnenje o prebranem. 



 Ekokviz SŠ 

Tema kviza je bila Energetsko – podnebna pismenost. 

 Mlekastično! Izberem domače 

Dijaki so pripravili in izvedli organizacijo poldnevnega izleta na temo iz mesta na 

podeželje v sodelovanju  z lokalnimi ponudniki. 

 LEAF – Znanje o gozdovih 

Izvedli smo dvodnevno ekskurzijo na Pohorje in tako spoznavali biotsko pestrost 

rastlinstva na Pohorju, značilnosti slovenskega gozda in geografske značilnosti 

Pohorja. 

 Misija: zeleni koraki 

Z dijaki smo v okviru praktičnega pouka turizma opravili raziskovanje po Mariboru z 

namenom tematskega vodenja, orientacije v prostoru, možnosti najema M-bajkov in 

uporabe električnega mestnega avtobusa Maister. 

 Mladi v svetu energije 

Dijaki so pri pouku fizike pripravili govorne nastope na temo o energiji. 

 Podnebni tek 

 Odpadkom dajemo novo življenje 

Dijaki so na delavnici izdelali izdelke iz odpadnega materiala (voščilnice, zapestnice), 

ki so bili namenjeni prodaji na promocijskih tržnicah šole. 

 Ne zavrzi oblek, ohrani planet!, 

Oblačila, ki jih ne potrebujemo, namenimo bazarju, ki smo ga poimenovali izmenjalnica 

oblačil. 

 Hrana ni za tjavendan 

Dijaki pri pouku kuharstva pripravijo reciklirane recepte, pripravijo jedi in jih postavijo 

na krožnike. Najboljši recept pošljemo na natečaj. 

 Krožnost je naša priložnost in oblikovalski izziv 

V okviru predmeta Družboslovje smo izvedli dve delavnici, na katerih so dijaki spoznali 

različne vrste odpadkov in pomen njihovega ločevanja. 

 Voda – naše bogastvo 



Dijaki so si v okviru praktičnega pouka turizma ogledali turistični kompleks Teta Frida 

z nastanitvenimi zmogljivostmi glampinga in spoznali učno pot ob reki Dravi. 

 Ohranjanje biotske pestrosti 

Dijaki so se udeležili tekmovanja iz biologije ne temo biologije gorskega sveta na 

primeru Triglavskega narodnega parka. 

2. V šolskem letu 2023/24 so bile za dijake v okviru Zdrave šole organizirane aktivnosti 

s področja duševnega zdravja, gibanja, zdrave prehrane, varnosti pri delu, idr. 

(ekskurzija na Pohorje, ogled botaničnega vrta Pivola, ogled Arheološkega parka in 

arheološke razstave, udeležba na delavnicah Učenje učenja, predavanje Še vozim, 

vendar ne hodim, spodbujanje k ločevanju odpadkov in njihovi ponovni rabi, 

sodelovanje na  Tekmovanju o sladkorni bolezni, kuharska tekmovanja, zbiranje hrane 

za brezdomne živali v zavetišču, sodelovanje na krvodajalski akciji, tržnica rabljenih 

oblek za ponovno uporabo, predavanje o odpadkih podjetja Snaga, predavanje o 

sladkorni bolezni ). Nekatere od omenjenih aktivnosti so potekale v okviru interesnih 

dejavnosti, nekatere pa v okviru drugih projektov, npr. Ekošole.  

Dijake šole smo sproti obveščali o pomembnih dnevih, npr. svetovni dan boja proti 

AIDSu (1. 12.), evropski dan športa (23. 9.), dan brez cigarete (31. 1.), svetovni dan 

spanja. Dijake smo ozaveščali glede negativnih vplivov elektronskih cigaret in drugih 

substanc ter o pomembnosti strpnosti in nenasilja med mladimi. 

Staršem smo ponudili on-line predavanja s področja zasvojenosti mladih, duševnega 

zdravja in spletnega nasilja. 

Dijakom smo omogočili možnost dostopa do e-Mesečnika »To sem jaz« z aktualnimi 

vsebinami za mladostnike in mladostnice. 

3. V sklopu projekta SPIRIT Slovenija je 30 dijakov z mentorji po metodologiji »Z 

ustvarjalnostjo in inovativnostjo do podjetnosti« pripravilo načrt za velneški dan. V 

okviru Start-up aktivnosti smo iskali načine, kako skupino mladostnikov, 

osnovnošolcev zadnje triade opolnomočiti za zdrav življenjski slog - velneški stil 

življenja, ki se odvija na štirih osnovnih ravneh: telesna aktivnost, zdrava prehrana, 

sprostitev in duševna aktivnost. Zanje smo pripravili velneški dan z zdravimi prigrizki 

in napitki, delavnico karateja in delavnico Dihanje za sprostitev ter pripravili Kahoot 



kviz z osnovnimi vprašanji o velnesu. Sestavili smo tudi poslovni model Canvas in vadili 

izvedbo dobrega pitch-a. 

4. Projekt ERASMUS + KA 210-VET »Make it Green« se je pričel 12. 9. 2022 in 

zaključil 12. 8. 2024. V projekt so bili vključeni dijaki Srednje strokovne šole Eugena 

Kumičića Rovinj, dijaki Ugostiteljsko-turističke škole iz Beograda in dijaki SŠGT 

Maribor. Koordinatorji projekta iz vseh treh šol so si na uvodnih srečanjih ogledali 

primere dobrih praks in se usposabljali na temo zelenega turizma, brez-odpadne 

kuhinje ter krožnega gospodarstva. V okviru projekta je bila oktobra 2023 izvedena 

kratkotrajna mobilnost šestih dijakov v Beogradu z namenom ustvariti turistični produkt 

s področja ekoturizma – Gobarski vikend. Na delovnem sestanku učiteljev 

koordinatorjev v Rovinju je potekalo usposabljanje osebja na temo zelenega turizma s 

poudarkom na »Zero Waste« kuhariji in krožnem gospodarstvu. V mesecu maju je bila 

izvedena kratkotrajna mobilnost šestih dijakov SŠGT Maribor v Rovinju na temo »Zero 

Waste«. Na primeru kampa Polari so naši dijaki z dijaki partnerskih šol spoznali njihovo 

trajnostno politiko, reševanje problematike odpadkov in možnosti zaposlitev. O tematiki 

projekta je bil posnet video. 

5. Projekt ERASMUS +KA1 je potekal med 1. 12. 2022 in 31. 5. 2024. Namen projekta 

je bil povečati delež dijakov, ki uspešno končajo šolanje, izboljšati njihovo učno 

uspešnost in poklicno perspektivo. V okviru projekta je bila izvedena  delovna praksa 

za dijake na treh lokacijah: v španski Valencii (5. 6. – 4. 7. 2023), na grški Kreti (26. 9. 

– 25. 10. 2023) in v italijanskem Foligno (24. 3. – 19. 4. 2024). Vsake od naštetih 

mobilnosti se je udeležilo 6 oz. 7 dijakov, ki so izvajali praktično delo v strežbi, kuhinji 

in recepciji. V sklopu projekta je potekalo tudi izobraževanje za štiri učitelje v Perugii. 

Izdelali smo knjižico receptov, ki je dostopna na šolski spletni strani. 

6. Projekt Erasmus+ KA121 VET se je pričel 1. 6. 2023 in še traja. Cilji projekta so: 

 Povečati interes za učenje gastronomskih poklicev in s tem povečati število 

vpisanih dijakov. 

 Dolgoročen strokovni razvoj in profesionalno sodelovanje v evropskem 

izobraževalnem prostoru. 

 V mobilnost vključiti najmanj 30% dijakov z manj možnostmi. 

V sklopu projekta je bila izvedena delovna praksa za dijake na treh lokacijah, in 

sicer na španskih Tenerifih za dvanajst dijakov (14. 1. – 6. 2. 2024), v hrvaški Opatiji 



za šest dijakov (25. 9. – 5. 11. 2023 in 20. 5. – 30. 6. 2024) in v hrvaškem Rovinju 

za tri dijakinje (25. 9.  – 5. 11. 2023). Sedem učiteljev naše šole se je v mesecu 

juniju udeležilo izobraževanja na temo Autohtona jela i pića Brača na Bolu na 

Braču. 

 

7. Projekt Erasmus+ InnoVET  se je pričel oktobra 2022 in zaključil junija 2024.  

Projekt InnoVET Tourism je osredotočen na digitalni in zeleni prehod s pomočjo orodij 

za preoblikovanje sodobnega turizma. V prvih mesecih projekta so potekali spletni 

sestanki koordinatorjev in izobraževanje učiteljev, ki so sodelovali projektu, v 

Beogradu, z namenom prikaza mapiranja. Dijaki 3.letnika turistične smeri so v mesecu 

decembru 2023 pod mentorstvom učiteljev praktičega pouka turizma z mobilnimi 

telefoni izvedli mapiranje 270 atraktivnih točk v Mestni občini Maribor, ki jih je kasneje 

potrdil Zavod za turizem Maribor. V mesecu maju je potekala zaključna konferenca 

projekta v Karlovcu, meseca junija v Beogradu in meseca septembra na naši šoli. 

Končni produkt projekta bo priročnik, ki ga bodo udeleženci projekta pripravili v 

naslednjem šolskem letu. 

8. Projekt Erasmus – Barista (Erasmus KA2) 

Projekt, ki je trajal eno leto, je bil namenjen izobraževanju dijakov na področju 

priprave kave. Projekta se je udeležilo po pet dijakov iz vsake države. V Makedoniji, 

ki je bila država organizatorica, se je učitelj mentor udeležil konference na temo 

barista, dijaki pa so izobraževanje spremljali preko spleta. V Istanbulu so dijaki naše 

šole pridobivali praktična znanja, v Mariboru pa teoretična znanja. Dijaki so prejeli 

certifikate o mednarodni izobrazbi na temo barista. Vsaka izmenjava je trajala pet 

dni.  

9. Dijaki naše šole so pod mentorstvom učiteljev strežbe, kuharstva in turizma 

sodelovali na številnih dogodkih:  prireditev VinDel, Večerova mednarodna konferenca, 

Žametna večerja, pogostitev ob 65. obletnici patronažne službe Zdravstvenega doma 

Adolfa Drolca idr. 

10. Poleg zgoraj omenjenih projektov je 22. 3. 2024 šola izpeljala tudi projekt 

Maturantski ples, ki  je potekal v dvorani hotela  Draš pod  Pohorjem. Plesalo je 70 

maturantov skupaj s svojimi starši, gosti in učitelji. Ponosni smo, da je šola prevzela 

organizacijo plesa in da smo za 460 gostov pripravili nepozaben večer, na katerem so 



se maturantje in gostje čudovito zabavali. Pri organizaciji in izvedbi plesa so sodelovali 

dijaki nižjih letnikov  skupaj z mentorji. Pripravili so pester animacijski program,  

poskrbeli so za čudovito dekoracijo dvorane,  v kuhinji so pripravili okusno hrano, naši 

dijaki v strežbi pa so poskrbeli za vrhunsko postrežbo. 

 

6. Delo skladov in komisij 

 

6. 1 Šolski sklad  

 

V Upravnem odboru ŠS SŠGT MB so v šolskem letu 23/24 delovali:  

- predstavnice staršev:  Mojca Vavpotič, Petra Kukovec, Vanja Strecha 

Podojsteršek  

- predstavnice učiteljev: Vesna Pogačnik, Renata Kovačević, Tatjana Emeršič 

(predsednica sklada) in 

- predstavnik dijakov: Gabrijel Majerhofer.  

 

V tem šolskem letu so se člani upravnega odbora sestali v mesecu oktobru 2023 ter 

v februarju in maju 2024, junija 2024 pa smo izpeljali korespondenčno sejo. 

 

Med letom smo denar zbirali predvsem s prostovoljnimi prispevki staršev naših 

dijakov in učiteljev na šoli. Vse zainteresirane smo povabili tudi k namenitvi dela 

dohodnine v šolski sklad.  

 

Pregled prilivov in izplačil na računu ŠS v šolskem letu 23/24: 

 

STANJE  31. 8. 2023:          16.337,21   

PRILIVI  23/24:          + 3.450,86 

IZDATKI 23/24:        - 2.721,28 

STANJE 30. 6. 2024:           17.066,79 

 

Pregled porabe sredstev v šolskem letu 23/24: 

1.217,28    pomoč dijakom v socialni stiski 

1.504,00    sofinanciranje nagradnega izleta za zaslužne dijake šole 

 

             

6. 2 Učbeniški sklad  

 

Učbeniški sklad je v šolskem letu 2023/24 upravljala Lucija Hvalič. 

Upravljanje učbeniškega sklada (izvajanje dejavnosti po rokovniku) zajema: 



o izbor učbenikov in drugega učnega gradiva  (v sodelovanju z aktivi) za 

šolsko leto 2023/2024, 

o pridobitev novih cen učbenikov, priprava seznamov in izračun natančnih 

vrednosti za plačilo izposojevalnine, 

o izračun  zneskov za izposojen, izgubljen ali odkupljen učbenik, 

o evidentiranje potreb po izposoji iz učbeniškega sklada po posameznih 

letnikih, 

o priprava predloga za odpis, 

o izdelava seznama potreb za nakup novih manjkajočih učbenikov, 

o priprava učbeniških kompletov po posameznih letnikih, 

o razdelitev učbeniških kompletov, 

o hranjenje podpisanih seznamov dijakov za izposojen/prevzet  komplet 

učbenikov. 

Izposoja  v sistemu COBISSlib je potekala brez večjih težav, morebitna vprašanja so 

se reševala sproti v sodelovanju s strokovnimi delavci IZUM-a. 

V sodelovanju z vodji aktiva se je v mesecu maju pripravil aktualizirani seznam 

uporabe učbenikov iz učbeniškega sklada za šolsko leto 2023/2024. Pridobili smo  

pozitivno mnenje Sveta staršev o skupni nabavni ceni učbenikov. 

Učbeniki učbeniškega sklada po programih in letnikih: 

o SPI:  

1. letnik: matematika, naravoslovje, slovenščina (književnost in jezik), 

2. letnik: matematika, slovenščina (književnost in jezik), 

3. letnik: matematika, slovenščina (književnost in jezik). 

o SSI:  

1. letnik: biologija, matematika, geografija, zgodovina, 

2. letnik: matematika, zgodovina, 

3. letnik: matematika, strežba 

4. letnik: matematika, geografija. 

 



6. 3 Komisija za reševanje ugovorov na vzgojne ukrepe 

Komisija za reševanje ugovorov na vzgojne ukrepe, ki jo sestavljajo člani Andreja 

Božič Horvat, Katja Šegula in Franc Kranjc (predstavnik staršev) v šolskem letu 

2023/24 ni prejela nobenega ugovora na vzgojni ukrep. 

6. 4 Komisija za priznavanje formalnih in neformalnih znanj 

Komisija za priznavanje predhodno pridobljenega neformalnega znanja v sestavi 

Andreja Božič Horvat, Vesna Pogačnik, Andreja Pečovnik Mencinger, Marjan 

Božičko v šolskem letu 2023/24 ni prejela vlog za priznavanje neformalnega znanja. 

 

6. 5 Komisija za šolsko prehrano  

 
Člani Komisije za dijaško prehrano v šolskem letu 2023/2024 so bili: 
 

 Ksenija Suban, prof. kemije in biologije, spec. klinične dietetike, 
 Darko Marin, učitelj praktičnega pouka kuharstva, vodja šolske kuhinje, 
 Mojca Marija Pajnik, prof. strokovnih predmetov s področja gastronomije, 
 Sebastjan Žitnik, učitelj praktičnega pouka kuharstva, 
 predstavnica dijaške skupnosti SŠGT Nina Fridl, G4 A. 

 
Komisija je bila zadolžena za: 

 
o sestavo jedilnikov v skladu s smernicami zdrave prehrane, 
o spremljanje kvalitete malic in izvajanje HACCP-a, 
o ugotavljanje zadovoljstva dijakinj in dijakov s šolsko prehrano in 
o seznanjanje dijakinj in dijakov s kulturo prehranjevanja. 

 
Komisija se je sestajala korespondenčno, komunikacija med posameznimi člani pa je 
bila bolj pogosta. 
 
Ugotovitve komisije: 
 
1. Na Srednji šoli za gostinstvo in turizem Maribor je organizirana šolska prehrana v 

skladu z zakonom o šolski prehrani za vse prijavljene dijakinje in dijake in sicer v 
dneh, ko poteka  pouk. Malico ponudimo med deseto in dvanajsto uro.  

2. Dijakinje/dijaki imajo na izbiro štiri menije, dva topla (meso s prilogo in solato ter 
brezmesni) in dva hladna (mesni in brezmesni). Vsak dan je na voljo dovolj svežega 
sezonskega sadja in napitkov po izbiri (voda, sadni čaj, sadni negazirani napitek, 
za brezmesne obroke tudi mleko). 

3. Jedilniki so sestavljeni po priporočilih zdrave uravnotežene prehrane, vendar se 
morajo uporabniki zavedati, da je to dnevni vmesni obrok, ki ne more pokriti vseh 
dnevnih prehranskih potreb dijakov. Ugotavljamo, da so prehranske navade dijakov 



slabe, zato slabše sprejemajo enolončnice, kuhano in dušeno zelenjavo, kar pa 
poskušamo nadomestiti s sezonskimi solatami. 

4. Kvaliteto pripravljenih malic smo spremljali dnevno, komisija ima možnost 
preverjanja brez vnaprejšnje napovedi. Osebje za pripravo malic je dnevno 
obveščeno o morebitnih napakah in jih sproti odpravlja. Strmimo k pripravi jedi z 
manj soli, uporabljamo sveža zelišča in manj maščob. Za pripravo uporabljamo 
sodobne toplotne postopke, omejena je priprava ocvrtih jedi.  

5. Živila nabavljamo v skladu z zakonom o javnem naročanju. Pri tem skrbimo za 
nabavo kvalitetnih in dnevno svežih živil tudi iz lokalnega okolja. 

6. Član komisije je neposredno dnevno spremljal izvajanje HACCP-a v kuhinji. 
7. Seznanjanje dijakov z internimi pravili šolske prehrane, z dnevnimi jedilniki in pravili 

naročanja je bilo dostopno na spletni strani šole, pa tudi na razrednih in pogovornih 
urah. Dijaki so se na različne menije lahko naročali na šolskem terminalu v skladu 
s pravili, preko katerega se beleži tudi koriščenje obrokov. 

8. Za dijake smo pripravljali tudi dietne obroke, če so se nanje prijavili. 
9. Na malico je bilo prijavljenih okrog 400 dijakov, od tega je imela več kot polovica 

prijavljenih prehrano subvencionirano. 
10. V skladu z zakonom o šolski prehrani je komisija v mesecu marcu izvedla anketo o 

zadovoljstvu dijakinj/dijakov z malicami. Po navedbah predstavnice dijaške 
skupnosti so dijaki z malico zadovoljni, kar potrjujejo tudi odgovori anketiranih 
dijakinj in dijakov (prilogi 6/1 in 6/2). 

11. Vzgojno izobraževalna dejavnost s področja prehrane, kulture prehranjevanja in 
zdravega načina življenja je na naši šoli vključena v izvedbene kurikule različnih 
predmetov (gastronomija, šport, higienski minimum, gostinsko poslovanje) ter v 
izvedbene kurikule strokovnih modulih na vseh nivojih in v vseh programih 
izobraževanja (priprava jedi v kuhinji, postrežba jedi …). Prav tako so bile vsebine 
s področja prehrane in prehranjevanja vključene v interesne dejavnosti, kjer so jih 
izvedli v obliki delavnic ter v okviru projektov. 

 

PRILOGA 1 

Anketa o zadovoljstvu dijakinj in dijakov s šolsko prehrano  

 Ker nam ni vseeno in ker nam tvoje mnenje veliko pomeni, te člani komisije za 

šolsko prehrano prosimo, da izpolniš anketni vprašalnik o tem, kako si zadovoljen s 

šolsko prehrano na SŠGT Maribor v šolskem letu 2023/2024.  

  

Spol   M   Ž       Program izobraževanja     NPI     SSI     SPI     PTI              Letnik 

1.   2.    3.    4.     5.  

  

Ali redno, vsaj petkrat tedensko, zajtrkuješ? DA NE  

Ali redno, vsaj petkrat tedensko, kósiš (ješ kosilo?)? DA NE  

Ali je pri šolskih malicah na voljo dovolj sadja? DA NE  

Ali je pri šolskih malicah na voljo dovolj zelenjave? DA NE  Ali poznaš smernice za 

zdravo, uravnoteženo prehrano? DA NE  



Ali šolske malice sledijo smernicam za zdravo, uravnoteženo prehrano? DA NE  

Ali je čas, odmor, namenjen šolski malici, ustrezen? DA NE  

Če si na zadnje vprašanje odgovoril z NE, zapiši, kaj ti ne ustreza.  

   

Navodilo: Oceni svoje zadovoljstvo z ocenami od 1 do 5. Ocena 5 pomeni, da si zelo 

zadovoljen. Ocena 1 je najnižja in pomeni, da sploh niso zadovoljen.  

  

Kako bi ocenil:    
slabo  zadovoljivo  dobro  

zelo 

dobro  
odlično  

kvaliteta toplih obrokov subvencionirane 

prehrane  

            

kvaliteta hladnih obrokov 

subvencionirane  

            

pestrost, raznovrstnost prehrane šolskih malic               

velikost porcije subvencionirane 

prehrane  

            

prijaznost in ustrežljivost osebja, ki streže 

malice  

            

ambient, urejenost in higiena v šolski 

jedilnici  

            

  

Kaj najpogosteje piješ?  

a. cola pijače (Pepsi, Kokta, Koka kola)  

b. brezalkoholne negazirane pijače (Ledeni čaj, Sola, Nestea ...)  

c. brezalkoholne gazirane (Ora, Fanta...)  

d. energijske pijače (Red Bull, Shark, Monster, Burn ...)  

e. pijače za športnike (Isostar ... )  

f. sadni nektar  

g. vodo z okusom  

h. vodo iz pipe  

i. ostalo vpiši ________________________  

  



Ali nam želiš sporočiti še kaj?____________________________________Hvala za 

sodelovanje.  

PRILOGA 2 

Analiza odgovorov na anketni vprašalnik o zadovoljstvu z dijaško prehrano v šolskem 

letu 2023/2024 

 

V času od 25.3.2024 do 18.4.2024 smo s pomočjo spletnega Google vprašalnika 

anketirali dijakinje in dijake naše šole o tem, ali in kako so zadovoljni z dijaško 

prehrano na šoli.  

 

 

 

Na anketna vprašanja je odgovorilo 95 (54,6%) dijakinj in 79 (45,4%) dijakov, skupaj 

torej 174. 

 

Med anketiranimi se 82 (47,1%) dijakinj/dijakov izobražuje po programu SSI, 57 

(32,8%) anketiranih se izobražuje po programu SPI,  21 (12,8%) po programu PTI in 

14 (8%) po programu NPI.  

 



 

Med anketiranimi dijakinjami/dijaki jih obiskuje prvi letnik 63 (36,2%), drugi letnik 56 

(32,2%), tretji letnik 18 (10,3%), četrti letnik 35 (20,1%) ter peti letnik 2 (1,1%). 

 

Na vprašanje »Ali redno, vsaj petkrat tedensko zajtrkuješ?« je pritrdilno odgovorilo le 

56 (32,2%) anketiranih, kar dve tretjini anketiranih, to je 118 (67,8%)  dijakinj/dijakov 

pa ne zajtrkuje. Razmerje med tistimi, ki zajtrkujejo in tistimi, ki ne, je enak lanskemu. 

 

Na vprašanje »Ali redno, vsaj petkrat tedensko kósiš (ješ kosilo)?« je pritrdilno 

odgovorilo 148 (85,1%) anketiranih, ostalih 26 (14,9%) anketiranih pa nima redno 

kosila. Delež tistih anketiranih, ki kosijo, se je glede na lani nekoliko povišal. 

 



Da je pri šolskih malicah na voljo dovolj sadja meni 116 (66,7%) vprašanih, ostalih 58 

(33,3%) meni drugače. Lani je bil delež anketiranih, ki so menili, da je pri malicah 

ponujeno dovolj sadja, 10% višji. 

 

 

Da je pri šolskih malicah na voljo dovolj zelenjave, meni 148 (85,1 %) vprašanih, 

ostalih 26 (14,9%) meni drugače. Tudi lani je bilo razmerje med temi, ki menijo, da je 

pri malicah ponujeno dovolj zelenjave in tistimi, ki menijo drugače, enako. 

 

Da poznajo smernice za zdravo uravnoteženo prehrano je zagotovilo 147 (84,5%) 

anketiranih dijakinj in dijakov, 27 (15,5%) anketiranih je priznalo, da omenjenih 

smernic ne pozna. Razmerje med anketiranimi, ki omenjene smernice pozna in 

tistimi, ki jih ne, je bilo lani enako. 

 

Da šolske malice sledijo smernicah za zdravo uravnoteženo prehrano, je prepričanih 

146 (83,9%) vprašanih, nasprotno meni 28 (16,1%) anketiranih. 



 

Da je odmor, čas namenjen malici ustrezen, meni 139 (79,9%) anketiranih, da temu 

ni tako pa 35 (20,1%) vprašanih.  

Razlogi za nezadovoljstvo so enaki tistim, ki so jih anketirani zapisali lani. Med 

razlogi navajajo, da je odmor za malico prekratek, saj je veliko čakajočih in 

posledično nimajo dovolj časa za sprostitev. Naslednji razlog, ki so ga anketirani 

navedli je, da je predviden odmor za malico časovno neustrezen, saj imajo pouk do 

17. ure in postanejo lačni, ali pa, da je čas namenjen odmoru za malico šele uro pred 

zaključkom pouka.

 

Na vprašanje, ali nam želiš še kaj sporočiti, je nekaj dijakov zapisalo zgolj to, kar so 

že prej izrazili z ocenami.  

Primerjava 2022/23 z 2023/24 

Št. Anketno vprašanje  DA NE Utemeljitev 

1. Ali redno, vsaj petkrat tedensko, 

zajtrkuješ? 

22/23 63 132 / 

23/24 56 118  

2. Ali redno, vsaj petkrat tedensko, 

kosiš? 

22/23 157 38 / 

23/24 148 26  

3. Ali je pri šolskih malicah na voljo 

dovolj sadja?  

22/23 149 46 / 

23/24 116 58  

4. 22/23 166 29 / 



Ali je pri šolskih malicah na voljo 

dovolj zelenjave?  

23/24 148 26  

5. Ali poznaš smernice za zdravo, 

uravnoteženo prehrano?  

22/23 164 31 / 

23/24 147 27  

6. Ali šolske malice sledijo 

smernicam za zdravo, 

uravnoteženo prehrano?  

22/23 153 42 / 

23/24 146 28  

7. Ali je čas, odmor, namenjen šolski 

malici, ustrezen?  

22/23 140 55 Premalo časa 

23/24 139 35 Prekratek; 

predolge vrste 

čakajočih; 

neustrezno 

razporejeni odmori 

   

 

 Kako ocenjujete…   1 2 3 4 5 Popr. 

8. kvaliteto toplih obrokov subvenc. 

prehrane 

22/23 15 62 73 29 16 2,8 

23/24 6 65 57 31 15 2,9 

9. kvaliteto hladnih obrokov  22/23 13 77 25 11 14 2,7 

23/24 12 67 68 15 12 2,7 

10. pestrost, raznovrstnost prehrane 

šolskih malic 

22/23 21 72 59 26 17 2,7 

23/24 12 64 55 24 19 2,8 

11. velikost porcije subvencionirane 

prehrane 

22/23 48 79 47 11 10 2,3 

23/24 33 28 32 88 11 2,5 

12. prijaznost in ustrežljivost osebja, 

ki streže malice 

22/23 17 49 48 28 53 3,2 

23/24 9 45 46 24 50 3,35 

13. ambient, urejenost in higieno v 

šolski jedilnici 

22/23 17 70 60 34 14 2,8 

23/24 14 50 60 32 18 2,9 

 

 



7. Promocija šole  

  
 Promocije šole je izvajala promocijska ekipa v sestavi:  
 
- učitelji:  

Andrej Purgaj (aktiv turizma)  

Matej Arnuga (aktiv strežbe)  

Marjana Pogorevc (aktiv kuharstva)  

in učitelji spremljevalci. 

  

- dijaki in dijakinje promotorji (39): 

 Turizem:                       21 dijakov - 6 iz 2.a, 9 iz 3.a, 2 iz 4.a in 4 iz 4.c  

 Gostinstvo-kuharstvo:  13 dijakov – 1 iz 1.c, 1 iz 2.b, 6 iz 2.f, 4 iz 3.c in 1 iz 4.c  

                            -strežba:        5 dijakov – 1 iz 2.b, 4 iz 3.b  

  

DEJAVNOSTI:  

Promocije na osnovnih šolah  

 5 predstavitev na razredni uri /delavnici; 

 17 tržnic poklicev na OŠ 

 2 predstavitvi za osnovnošolce na SŠGT Maribor (2-letni program); 

 8 tehničnih dni na SŠGT Maribor (ob torkih in četrtkih:  

         9.00 – 10.00 - vožnja z Vlakcem Jurčkom in vodenje po Mariboru,            

       10.00 – 11.40 - program v učilnici strežbe,  

       11.40 – 12.10 - malica): 

 

 

 

 

 

 

 

 predstavitev na kariernem sejmu v UŠC Leona Štuklja v Mariboru 15. in 16. 
novembra 2023  

 promocija preko družbenih omrežij (Facebook, Instagram, Tik tok)  

 

3.10.2023  OŠ Rudolfa Maistra Šentilj  

5.10.2023  OŠ Slave Klavora Maribora  

17.10.2023  OŠ Rada Robiča Limbuš   

19.10.2023  OŠ Tabor 1 Maribor  

24.10.2023  OŠ Janka Padežnika Maribor  

26.10.2023  OŠ Starše  

16.11.2023  OŠ Borcev za severno mejo  

23.11.2023  OŠ Pohorskega odreda Slovenska Bistrica  



Šola oziroma šolski Tik tok tim je v šolskem letu sodelovala z agencijo PEPI, ki je 

skrbela za objave na družbenih omrežjih Facebook, Instagram in Tik Tok.  

https://www.facebook.com/ssgtmb1/videos/1572333609906120  

  
 
Ostali promocijski dogodki: 

  
2. Delavnice Moja zelena kariera - Nefiks karierni dan (trajnostni poklici) 

Datum: 18. 1. 2024 

Kraj dogajanja: SŠGT Maribor 

Dejavnost: delavnice karierne orientacije za spodbujanje mladih k prevzemanju 

aktivne vloge pri načrtovanju lastne karierne poti ter soustvarjanju trajnostnega 

sveta pod mentorstvom 2 učiteljic z dijaki 3.a in 3.b  

 

3. Ustvarjanje video objav na Tiktok-u 

Datum: šolsko leto 23/24 

Kraj dogajanja: SŠGT Maribor in druge priložnostne lokacije 

Dejavnost: promocija šole prek družbenih omrežij pod vodstvom treh mentorjev 

z aktivnim sodelovanjem 14 dijakov 

  

4. Delavnica »Istrsko doživetje s chefom Davidom Skokom« 

Datum: 16. 1. 2024  

Kraj dogajanja: SŠGT Maribor 

Dejavnost: trajnostno kuharstvo po konceptu »zero waste« - zmanjšanje 

odpadkov pri ribah in morskih sadežih; vrhunska pogostitev s tremi hodi zbranih 

gostov in dijakov 

  

7. Tehnični dnevi na SŠGT MB   

Datum:  oktober 2023 – marec 2024 

Kraj dogajanja: Srednja šola za gostinstvo in turizem Maribor / Vlakec Jurček 

Dejavnost: gostinstvo in turizem   

 

8. Kuharska delavnica z grškim kuharjem za zunanjo javnost 

Datum: 7. 2. 2024  

Kraj dogajanja: SŠGT Maribor 

https://www.facebook.com/ssgtmb1/videos/1572333609906120


Dejavnost: kuharstvo; predstavitev grških jedi našim dijakom in širši javnosti 

  

Ugotovitve promocijskega tima 

Delavnice, predstavitve in celotna promocijska dejavnost so bili izvedeni korektno, 

strokovno in učinkovito. Dijaki so zastopali šolo profesionalno in s ponosom. 

  

 

8. Ugotovitve Komisije za kakovost  

 

Srednja šola za gostinstvo in turizem Maribor je izvedla številne s programom 

predpisane in druge strokovne dejavnosti ne samo lokalnega, temveč tudi državnega 

pomena in je bila uspešna tudi na mednarodnem področju. Prejeli smo številna 

priznanja, nagrade in pohvale, uspešni smo bili na strokovnem in vzgojnem področju. 

Prostorske problematike nismo uspeli rešiti, pouk je potekal na dveh lokacijah in v 

dveh izmenah, kar je bremenilo dijake in tudi delavce šole. 

Kljub bogati promociji in pogosti prisotnosti v medijih se vpis ni izboljšal, kar je 

problematika ne le naše šole, temveč trendov izobraževanja doma in v  tujini. 

Naši dijaki so sicer v izobraževanju uspešni in predani poklicu, zelo zaželeni in 

cenjeni pri delodajalcih doma in v tujini, večina jih šolanje tudi nadaljuje. 

Vemo, da delamo prav in dobro, zato bomo začrtano pot nadaljevali in se še naprej 

trudili za dobre rezultate. Uspešno širimo ugled izobraževalne ustanove, poklica, 

stroke, našega mesta in države. Ta namera nas krepi in bodri za lepšo prihodnost. 

 


